Rer smear, farin og sukker godt sammen i en skal.
Rer vand og hakket Daim i. Bland hvedemel sammen med vanil-
lesukker og natron og vend det i smgrblandingen. Tag dejen ud
pé et meldrysset bord og del den i to. Tril hver del til en pglse pa
ca. 40 cm. Del hver pglse i ca. 24 skiver og lceg skiverne pa ba-
geplader med bagepapir. Tryk dem lidt flade (ca. 5 cm i diame-
ter). Bag kagerne i en formvarmet ovn ved 250° C i 4-6 min.

Pynt evt. med streger af smeltet Marabou.

5 Daim bar

300 g hvedemel

4 spsk. sukker

2 tsk. vanillesukker
100 g brun farin
200 g blgdt smer
4 spsk. koldt vand
1 tsk. natron
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