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DE

Weitere Sprachen dieser Bedienungsanleitung finden Sie unter www.caso-design.de
oder wenn Sie den QR-Code scannen.

EN

To see these operating instructions in more languages, visit www.caso-design.de
or scan the QR code.

Ulteriori lingue di queste istruzioni per l'uso sono disponibili al seguente link
www.caso-design.de o scansionando il codice QR.

NL

Je vindt deze gebruiksaanwijzing met vertaling in verschillende talen op de
volgende link op de website www.caso-design.de. U kunt ook de QR-code
scannen om toegang te krijgen tot de vertalingen.

ES

Este manual de instrucciones esta disponible en otros idiomas en www.caso-
design.de o escaneando el cédigo QR.

FR

Vous trouverez ce mode d'emploi en plusieurs langues sur www.caso-design.de
ou en scannant le code QR.

Y

Det finns tillgang till flera sprak i denna bruksanvisning pa www.caso-design.de
eller om du scannar QR-koden.

TR

Bu kilavuzun diger dillere cevirileri icin su baglantiya bakiniz: www.caso-design.de.
Bu amacla, gecerli QR kodunu da tarayabilirsiniz.

PL

Wiecej jezykow niniejszej instrukeji obstugi mozna znalez¢ na stronie www.caso-
design.de lub skanujac kod QR.
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m Sicherheit

Warnhinweise
In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

A GEFAHR

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine drohende gefahrliche Situation.
Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, fiihrt dies zum Tod oder zu schwe-
ren Verletzungen.

P Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des Todes oder
schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche Situation.
Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren Verletzun-
gen fiihren.

P Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen
zu vermeiden.

A\ VORSICHT

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche Situation.
Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder gema-
Bigten Verletzungen fiihren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen
zu vermeiden.

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit der Maschine
erleichtern.

Bestimmungsgemafe Verwendung

Dieses Gerat ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt in geschlossenen Rédumen zum
Erwarmen, Auftauen, Warmhalten, fettfreien Frittieren, Garen, Braten, Backen, Grillen
und Dorren von Lebensmitteln bestimmt.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und in dhnlichen Anwendungen verwendet
zu werden wie beispielsweise:

- in Klichen flir Mitarbeiter in Laden, Bliros, und anderen Arbeitsbereichen;

« in landwirtschaftlichen Betrieben;

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

« in Friihstlickspensionen.

Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemaf.
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A WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgemafe Verwendung! Von dem

Gerat konnen bei nicht bestimmungsgemaler Verwendung und/oder

andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

» Das Gerat ausschlief3lich bestimmungsgemal3 verwenden.

» Diein dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehenswei-
sen einhalten.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schdaden aus nicht bestimmungsgemal3er Verwendung
sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Betreiber.

Allgemeine Sicherheitshinweise

Beachten Sie fiir einen sicheren Umgang mit dem Gerit die folgen-

den allgemeinen Sicherheitshinweise:

» Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf duf3ere sichtba-
re Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht in Betrieb.

» Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartiber sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt werden oder bezliglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstehen.

» Reinigung und Wartung durch den Benutzer diirfen nicht durch
Kinder vorgenommen werden.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

» Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern jiinger als 8
Jahre fernzuhalten.

» Nehmen Sie keine Veranderungen an dem Gerat oder am Netzka-
bel vor. Lassen Sie Reparaturen nur von einer Fachwerkstatt durch-
flhren, da nicht fachgerecht reparierte Gerate den Benutzer gefahr-
den. Beachten Sie auch die beiliegenden Garantiebedingungen.

» Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet, dass sie die
Sicherheitsanforderungen erfiillen werden.

» Verwenden Sie das Gerat nur wie in der Bedienungsanleitung be-
schrieben, um mdgliche Verletzungen durch Missbrauch zu vermei-
den.
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Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerat nicht:

- wenn das Gerat selbst oder Teile beschadigt sind,

- wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind,

« wenn das Gerat heruntergefallen ist.

Wickeln Sie das Netzkabel vor jedem Gebrauch vollstandig ab. Ach-
ten Sie dabei darauf, dass das Netzkabel nicht durch scharfe Kanten
oder heil3e Gegenstande beschadigt wird.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose:

- wenn Sie das Gerat nicht benutzen,

» nach jedem Gebrauch,

- bevor Sie das Gerat reinigen oder wegstellen,

« wenn wahrend des Betriebs offensichtlich eine Stérung auftritt,

- bei Gewitter.

Betreiben Sie das Gerat nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem.

Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn es leer ist. Das Gerat kann be-
schadigt werden.

Verwenden Sie das Gerat ausschlie8lich mit Originalzubehor.
Reinigen Sie das Gerat und entfernen Sie Nahrungsmittelreste
regelmalig. Mangelhafte Sauberkeit des Gerates kann zu einer Zer-
storung der Oberflache flihren, die ihrerseits die Gebrauchsdauer
beeinflusst und moglicherweise zu gefahrlichen Situationen fihrt.
Wenden Sie Speisen oder riihren Sie sie um, damit sie gleichmaBig
erhitzt werden.

Gefahrenquellen - Verbrennungsgefahr

A WARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerates konnen Personen- und Sach-
schiaden auftreten! Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise
um die Gefahren zu vermeiden:

>

WARNUNG! Die Oberflachen des Gerats konnen wahrend des Ge-
brauchs heif8 werden. Achten Sie besonders darauf, die Liiftungs-
schlitze und das Innere des Frittierkorbs nicht zu bertihren, bevor
sie vollstandig abgekiihlt ist.
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A WARNUNG

» Bewegen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht, oder wenn es
noch hei3 ist und heil3e Lebensmittel enthalt.

» Benutzen Sie Kochhandschuhe oder Topflappen, wenn Sie mit den
heiBen Teilen des Gerats oder Lebensmitteln in Berlihrung kommen.

» Wahrend des Frittiervorgangs tritt heiBer Dampf aus, insbesondere,
wenn der Frittierkorb herraus gezogen wird. Beugen Sie sich nicht
Uber das Gerat.

» Frittieren Sie ausschlieB8lich in dem mitgelieferten Frittierkorb. Be-
nutzen Sie diesen Frittierkorb ausschlief3lich mit dieser Fritteuse.
Benutzen Sie den Frittierkorb niemals anderweitig.

» Achten Sie auf den hei3en Dampf, der aus den Liiftungsschlitzen
steigt. Verdecken Sie die Liiftungsschlitze nicht.

Gefahrenquellen - Brandgefahr

A WARNUNG

Bei nicht sachgemaBer Verwendung des Gerates besteht Brand-

gefahr durch Entziindung des Inhaltes. Beachten Sie die folgenden

Sicherheitshinweise um Brandgefahr zu vermeiden:

» Dieses Gerat erzeugt hohe Temperaturen, welche zu Verbrennun-
gen fiihren kénnen.

» Dieses Gerat funktioniert mit heiBer Luft. Befiillen Sie es nicht mit Ol
oder Frittierfett! Brandgefahr!

» Stellen Sie sicher, dass keine brennbaren Gegenstande lGber oder in
der Nahe des Gerates liegen.

» Legen Sie alle Lebensmittel in den Frittierkorb und vermeiden Sie, dass
diese in unmittelbaren Kontakt mit den Heizelementen kommen.

» Wenn das Gerat Feuer fangt, ziehen Sie sofort den Stecker aus der
Steckdose und |6schen Sie das Feuer.

» Ldschen Sie Ol-/Fettbrande niemals mit Wasser sondern ziehen
Sie umgehend den Netzstecker und ersticken den Brand mit einer
Decke.
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Gefahrenquellen - Gefahr durch elektrischen Strom

A GEFAHR

Lebensgefahr durch elektrischen Strom! Beim Kontakt mit unter
Spannung stehenden Leitungen oder Bauteilen besteht Lebensge-
fahr! Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um eine Gefahr-
dung durch elektrischen Strom zu vermeiden:

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

» Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Gerates. Werden span-
nungsfiihrende Anschlisse bertihrt und der elektrische und me-
chanische Aufbau verandert, besteht Stromschlaggefahr. Dartiber
hinaus kénnen Funktionsstorungen am Gerat auftreten.

» Berihren Sie das Gerat sowie den Netzstecker nicht mit nassen
Handen.

» Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen und
nicht in die Spulmaschine geben.

Transportinspektion

P Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr.

P  Priifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schaden.

P Melden Sie eine unvollstindige Lieferung oder Schiden infolge mangelhafter Ver-
packung oder durch Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem
Lieferanten.

Anforderungen an den Aufstellort

Fir einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates muss der Aufstellort folgende

Voraussetzungen erfiillen:

e  Stellen Sie das Gerét auf einer gut zuganglichen, ebenen, trockenen, hitzebestandi-
gen und ausreichend stabilen Arbeitsflache auf.

e Achten Sie auf einen ausreichend grof3en Abstand zu starken Warmequellen wie
Herdplatten, Heizungsrohren u. a.

e Wabhlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an heif3e Oberflachen des Geréates
gelangen kdnnen.

e Das Gerat ist nicht fiir den Einbau in einer Wand oder einem Einbauschrank vorgesehen.
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e  Stellen Sie das Gerét nicht in einer heif3en, nassen oder sehr feuchten Umgebung
oder in der Ndhe von brennbarem Material auf.

o  WARNUNG: Beliiftungsoffnungen im Gerdtegehduse nicht verschlieBen.

e Das Gerat benétigt zum korrekten Betrieb eine ausreichende Luftstromung. Stellen
Sie sicher, dass die Riickseite des Gerates mindestens 10 cm Abstand zur Wand hat.
Lassen Sie an den anderen Seiten des Gerdtes mindestens 10 cm Freiraum.

e Lassen Sie das Kabel nicht tiber eine Tisch- oder Arbeitsflachenkante herunter hdngen.

e Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass das Stromkabel notfalls leicht ab-
gezogen werden kann.

e Die Aufstellung des Gerétes an nichtstationdren Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) darf
nur von Fachbetrieben/Fachleuten durchgefiihrt werden, wenn sie die Voraussetzun-
gen fiir den sicherheitsgerechten Gebrauch dieses Gerates sicherstellen.

Elektrischer Anschluss

Fir einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerédtes sind beim elektrischen Anschluss

folgende Hinweise zu beachten:

e Vergleichen Sie vor dem Anschlieflen des Gerates die Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) auf dem Typenschild mit denen lhres Elektronetzes. Diese Daten miissen
Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Gerat auftreten. Im Zweifelsfall fragen Sie
Ihre Elektro-Fachkraft.

o Die Steckdose muss liber einen 16A-Sicherungsschutzschalter, getrennt von anderen
Stromverbrauchern, abgesichert sein.

e Der Anschluss des Gerates an das Elektronetz darf maximal Gber ein 3 Meter langes,
abgewickeltes Verlingerungskabel mit einem Querschnitt von 1,5 mm? erfolgen. Die
Verwendung von Mehrfachsteckern oder Steckdosenleisten ist wegen der damit ver-
bundenen Brandgefahr verboten.

e Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und nicht unter dem
Ofen oder Uber heile oder scharfkantige Flachen verlegt wird.

e Die elektrische Sicherheit des Gerétes ist nur dann gewahrleistet, wenn es an ein
vorschriftsmaRig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Der Betrieb an
einer Steckdose ohne Schutzleiter ist verboten. Lassen Sie im Zweifelsfall die Hausin-
stallation durch eine Elektro-Fachkraft Gberprifen. Der Hersteller kann nicht verant-
wortlich gemacht werden fiir Schaden, die durch einen fehlenden oder unterbroche-
nen Schutzleiter verursacht werden.

m Safety

Warning notices
The following warning notices are used in the Operating Manual concerned here.

A DANGER

A warning notice of this level of danger indicates a potentially dangerous situation.

If the dangerous situation is not avoided, this can lead to death or serious injuries.

P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the danger of
death or serious personal injuries.
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A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to serious injuries.

P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal
injuries.

A\ ATTENTION

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.

If the dangerous situation is not avoided, this can lead to slight or moderate

injuries.

P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal
injuries.

PLEASE NOTE

A notice of this kind indicates additional information, which will simplify the handling of
the machine.

Intended use

This device is only intended for use in households in enclosed spaces for Heating, defrost-
ing, keeping warm, fat-free frying, cooking, roasting, baking, grilling or drying of food.

This appliance is intended to be used in household and similar applications, such as:
- in kitchens, for employees in shops, offices and other commercial areas,

« infarms,

« by customers in hotels, motels and other similar residential environments,

« in bed and breakfast establishments.

Uses for a different purpose or for a purpose which exceeds this description are consid-
ered incompatible with the intended or designated use.

Danger due to unintended use!

Dangers can emanate from the device if it is used for an unintended
use and/or a different kind of use.

» Use the device exclusively for its intended use.

» Observe the procedural methods described in this Operating Manual.

Claims of all kinds due to damages resulting from unintended uses are excluded.
The User bears the sole risk.

General Safety information

PLEASE NOTE

Please observe the following general safety notices with regard to
the safe handling of the device:
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PLEASE NOTE

>

>

Examine the device for any visible external damages prior to using
it. Never put a damaged device into operation.

This unit may be used by children as of 8 years old and anyone
with reduced physical, sensory or mental capabilities or a lack of
experience and knowledge if they are supervised or have been
instructed in connection with the safe use of the appliance and the
dangers resulting from it.

Cleaning and maintenance by the user must not be performed by
children unless they are at least 8 years old and are supervised.
Children are not allowed to play with the device.

The device and its connecting cable must be kept away from chil-
dren who are less than 8 years old.

Do not make any modifications to the appliance or the power cord.
Only have repairs carried out by a specialist workshop, as applian-
ces that have not been repaired properly endanger the user. Please
also observe the enclosed warranty conditions.

Defective components must always be replaced with original repla-
cement parts. Only such parts will guarantee that the safety requi-
rements are fulfilled.

Use the appliance only as described in the user’s guide to avoid
possible injury from misuse.

Do not operate the appliance unattended.

Do not use the appliance:

« if the appliance itself or parts are damaged,

« if the power cord or plug is damaged,

« if the appliance has been dropped.

Always unwind the power cord completely before use. When doing
so, ensure the power cord is not damaged by sharp edges or hot
objects.

Pull the plug out of the socket:

» when you are not using the appliance,

- after each use,

- before cleaning the appliance or putting it away,

« if there is an obvious malfunction during operation,

» during a thunderstorm.
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PLEASE NOTE

» Do not operate the unit with an external timer or a separate remo-
te-control system.

» Do not operate the oven if it is empty. This could damage the device.

» Only use the appliance with original accessories.

» Clean the appliance and remove food residues regularly. Poor
cleanliness of the appliance can lead to destruction of the surfa-
ce, which in turn affects the duration of use and possibly leads to
hazardous situations.

» Turn or stir food so that it is heated evenly.

Sources of danger - Danger of burns

A WARNING

When commissioning the unit, personal injury and damage to pro-
perty may occur! Observe the following safety instructions to avoid
the dangers:

» WARNING! The surfaces of the appliance may become hot during
use. Take special care not to touch the ventilation slots and the in-
side of the frying basket until it has cooled down completely.

» Do not move the appliance during operation or when it is still hot
and contains hot food.

» Use cooking gloves or oven mitts when coming into contact with
the hot parts of the appliance or food.

» Hot steam escapes during the frying process, especially when the
frying basket is pulled out. Do not lean over the appliance.

» Fry only in the enclosed frying pot. Use this frying pot exclusively
with this fryer. Use the frying pot never otherwise.

» Look for the hot steam rising from the air outlet. Do not cover the

ventilation slots.

Sources of danger - Danger of Fire

A WARNING
There is a danger of fire due to the ignition of the content in the
event the device is not used properly. Adhere to the following safety
instructions in order to avoid a risk of fire:

» This device produces high temperatures, which can lead to burns.
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A WARNING

» This device works on hot air. Do not fill it with oil or fat! Danger of
burns!

» Make sure that no flammable objects are above or near the device.

» Place the food into the frying basket and avoid that they touch the
heating elements.

» If the appliance catches fire, unplug it immediately and extinguish
the fire.

» Never extinguish oil/grease fires with water. Immediately unplug
the appliance and smother the fire with a blanket.

Sources of danger - Dangers due to electrical power

A DANGER

Mortal danger due to electrical power! Mortal danger exists
when coming into contact with live wires or subassemblies!
Observe the following safety notices to avoid dangers due to electri-
cal power:

» If the power cord of this appliance is damaged, it must be replaced
by the manufacturer or its customer service or a similarly qualified
person in order to avoid hazards.

» Do not open the housing on the device under any circumstances.
There is a danger of an electrical shock if live connections are tou-
ched and the electrical or mechanical structure is altered. In addi-
tion, functional faults on the device can also occur.

» Do not touch the appliance or the mains plug with wet hands.

» Do not immerse the appliance in water or other liquids, and do not
put it in the dishwasher.

Transport inspection

A WARNING

» Do not allow children to play with packaging materials due to risk of suffocation.

PLEASE NOTE

» Examine the shipment to ensure the unit and manual are included and inspect the
unit for any visible damage.

» Immediately notify the carrier and/or the supplier about an incomplete shipment
or any damage as a result of inadequate packaging or mishandling.
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Setup location requirements

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the setup location
must fulfil the following prerequisites:

Place the appliance on an easily accessible, level, dry, heat-resistant and sufficiently
stable work surface to avoid spilling the hot liquid.

Ensure that there is sufficient distance to strong heat sources such as hobs, heating
pipes, etc.

Choose the setup location in such a way that children cannot reach any hot surfaces
on the device.

The device is not intended to be installed in a wall or a built-in cupboard.

Do not set up the device in a hot, wet or extremely damp environment or near flam-
mable material.

WARNING! Do not close the ventilation openings in the device housing.

The device requires an adequate flow of air in order to operate correctly. Make sure
that the back of the device is at least 10 cm away from the wall. Keep 10 cm free space
at the other sides of the device.

Ensure that the power cable does not hang down over a table or counter edge.

The electrical socket must be easily accessible so that the power lead can be discon-
nected easily, in the case of an emergency.

The installation and assembly of this device in non-stationary setup locations (e.g.
on ships) must be carried out by specialist companies / electricians, provided they
guarantee the prerequisites for the safe use of this device.

Electrical connection

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the following inst-
ructions must be observed for the electrical connection:

Before connecting the device, compare the connection data (voltage and frequen-
cy) on the rating plate with those of your electrical network. This data must agree in
order that no damages occur in the device. If in doubt, ask your qualified electrician.
The electrical outlet must be protected by a 16A safety cut-out switch, separately
from other electricity consumers,

The connection between the device and the electrical network may employ a 3 meter
long (max.) extension cable with a cross-section of 1.5 mm?. The use of multiple plugs
or gangs is prohibited because of the danger of fire that is involved with this.

Make sure that the power cable is undamaged and has not been installed under the
oven or over hot or sharp surfaces.

The electrical safety of the device is only guaranteed if the device is connected to a
properly installed protective conductor system. Operations using an electrical outlet
without a protective conductor are prohibited. If in doubt, have the house installation
checked over by a qualified electrician. The manufacturer cannot be made responsi-
ble for damages that are caused by a missing or damaged protective conductor.

CASO AirFry & PizzaChef



Sicurezza

Indicazioni d’avvertenza
Nelle presenti istruzioni d’'uso vengono utilizzate le seguenti indicazioni d’avvertenza:

A PERICOLO

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione
di pericolo imminente. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze
saranno la morte o gravi lesioni.

P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il pericolo di morte o gravi
lesioni di persone.

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione
di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze
potranno essere la morte o gravi lesioni.

P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

A ATTENZIONE

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione
di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze
potranno essere lesioni leggere o di media entita.

P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

INDICAZIONE

Un indicazione contrassegna inoltre delle informazioni, che facilitano I'utilizzo della mac-
china.

Utilizzo conforme alle disposizioni

Questo apparecchio & previsto solo per I'utilizzo in un ambiente domestico, al chiuso per
riscaldare, scongelare, mantenere caldo, friggere senza grasso, cuocere, arrostire, inforna-
re, grigliare e disidratare generi alimentari.

Il presente apparecchio é destinato a essere utilizzato in ambiente domestico e per altri
usi, come ad esempio:

« nelle cucine della zona break dei negozi, negli uffici e altri locali commerciali;

- in aziende agricole;

« pud essere utilizzato dai clienti, negli hotel, nei motel e in altre strutture ricettive;

- nella sala colazioni.

Un altro utilizzo o un utilizzo che vada oltre a cio & da considerarsi inadeguato.

Pericolo per un utilizzo non conforme alle disposizioni! Dall'apparec-
chio possono derivare pericoli, nel caso di un utilizzo non conforme alle
disposizioni e/o nel caso di un utilizzo differente.
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A AVVISO

>

>

Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in conformita alle
disposizioni.
Rispettare le procedure descritte in queste istruzioni d’uso.

Pretese di qualsiasi genere, per danni dovuti ad un utilizzo non conforme alle disposizioni,
sono escluse. Lutilizzo avviene a rischio esclusivo dell'operatore.

Indicazioni generali di sicurezza

INDICAZIONE

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza per un utilizzo sicuro
dell‘apparecchio:

>

>

Controlli prima dell’utilizzo, che I'apparecchio non presenti danni
esterni. Non metta in funzione un apparecchio danneggiato.

Il presente apparecchio puo essere utilizzato da bambini a partire
dagli 8 anni di eta e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o con esperienza e conoscenze insufficienti, solo dietro
supervisione o istruzioni sull‘utilizzo in condizioni di sicurezza e sui
pericoli che da tale utilizzo potrebbero risultare.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni, se sono sorvegliati o istruiti sull'uso sicuro dell’appa-
recchio e hanno compreso i rischi che ne derivano.

Non fare giocare i bambini con I'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione utente non devono essere eseguite
da bambini, eccetto questi hanno l'eta di 8 anni o maggiore e che
vengano sorvegliati.

Non modificare in alcun modo l'apparecchio o il cavo elettrico. Per
le riparazioni rivolgersi a personale specializzato. Riparazioni non
eseguite a regola d’arte potrebbero danneggiare I'utente. Prestare
attenzione alle condizioni di garanzia.

Componenti difettosi dovranno essere sostituiti soltanto da pezzi di
ricambio originali. Solo con questi pezzi vi € la garanzia, che i requi-
siti di sicurezza siano soddisfatti.

Utilizzare 'apparecchio solo come descritto nelle istruzioni d'uso
per evitare di ferirsi in seguito a un utilizzo improprio.

Non mettere in funzione l'apparecchio lasciandolo incustodito.
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INDICAZIONE

» Non utilizzare I'apparecchio:

» quando l'apparecchio stesso o le parti sono danneggiate,
- quando il cavo di rete o il connettore sono danneggiati,
- se & caduto.

» Prima di ogni utilizzo svolgere completamente il cavo elettrico.
Attenzione: non far passare il cavo elettrico su spigoli ed evitare il
contatto con il calore per evitare di danneggiarlo.

» Estrarre il connettore dalla presa:

« quando l'apparecchio non viene utilizzato,
- dopo ogni utilizzo,
« prima di pulire o riporre I'apparecchio,
- se mentre I'apparecchio viene utilizzato,
si verifica un malfunzionamento,
« durante un temporale.

» Non mettere in funzione I'apparecchio con un timer esterno o con
un sistema telecomandato separato.

» Non faccia funzionare il forno, quando & vuoto. L'apparecchio puo
essere danneggiato.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente se dispone degli accessori
originali.

» Pulire I'apparecchio e rimuovere gli eventuali residui di cibo. Un'in-
sufficiente pulizia dell’apparecchio puo causare danni alla super-
ficie, che a loro volta influenzano la durata del prodotto con la
potenziale creazione di situazioni pericolose.

» Girare o mescolare il cibo in modo tale che esso venga riscaldato in
modo uniforme.

Fonti di pericolo - Pericolo di ustioni

A Awviso

Durante la messa in funzione dell’apparecchio possono verificarsi

danni a persone e cose! Osservare le seguenti istruzioni di sicurezza per

evitare i pericoli:

» AVVERTENZA! Le superfici dell'apparecchio potrebbero riscaldarsi
durante I'uso. Non toccare le aperture di ventilazione e l'interno del
cestello prima che si siano completamente raffreddati.
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A Avviso

» Non muovere la friggitrice durante I'uso o quando é ancora calda e
contiene alimenti caldi.

» Utilizzare guanti da cucina o presine se si viene a contatto con la
friggitrice o alimenti ancora caldi.

» Durante la friggitura fuoriesce vapore caldo, in particolare quando
si estrae il cestello. Non chinatevi sulla friggitrice.

» Friggere esclusivamente nel contenitore per cestello in dotazione.
Utilizzare questo contenitore per cestello esclusivamente con questa
friggitrice. Non utilizzare mai il contenitore per cestello per altri scopi.

» Fare attenzione al vapore caldo che sale dalla feritoia di ventilazio-
ne. Non coprite le aperture di ventilazione.

Fonti di pericolo - Pericolo d'incendio

A AVVISO

In caso di utilizzo inadeguato dell’apparecchio, sussiste pericolo

d'incendio mediante l'incendiarsi del contenuto. Di seguito osservi le

indicazioni di sicurezza per evitare il pericolo d‘incendio:

» Quest’apparecchio genera temperature elevate che possono causa-
re ustioni.

» Quest'apparecchio funziona con aria calda. Non riempire l'apparec-
chio con olio o grasso per friggere! Pericolo d'incendio!

» Assicurarsi che sopra o in prossimita dell'apparecchio non ci sia
alcun oggetto inflammabile.

» Disporre tutti gli alimenti nel cestello di frittura ed evitare che entri-
no a contatto con gli elementi riscaldanti.

» Se l'apparecchio dovesse prendere fuoco, estrarre la spina dalla
presa ed estinguere le flamme.

» Non spegnere il fuoco causato da olio/grasso versando acqua, ma
estrarre subito la spina dalla presa e servirsi di una coperta.

Fonti di pericolo - Pericolo dovuto a corrente elettrica

A PERICOLO

Pericolo di vita dovuto a corrente elettrica!

In caso di contatto con cavi o componenti sotto tensione, sussiste
pericolo di vita. Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza per evita-
re il pericolo dovuto alla corrente elettrica:
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A PERICOLO

» Seil cavo elettrico di questo apparecchio e danneggiato, deve esse-
re sostituito dal produttore o dal suo servizio di assistenza clienti o
da una persona parimenti qualificata al fine di evitare pericoli.

» Non aprire in nessun caso la scatola dell'apparecchio. Se si toccano

connessioni sotto tensione e se viene modificata la struttura elettri-

ca e meccanica, sussiste il pericolo di scossa elettrica. Inoltre posso-
no verificarsi malfunzionamenti dell’apparecchio.

Non tocchi I'lapparecchio e la spina con mani bagnate.

» Non immergere I'apparecchio in acqua o in altri liquidi e non inse-
rirlo nella lavastoviglie.

v

Ispezione trasporto

P Materiali d'imballaggio non dovranno essere utilizzati come giocattoli. Sussiste il
pericolo di soffocamento.

INDICAZIONE

» Controlli che la fornitura sia completa e non presenti danni visibili.
P Segnaliimmediatamente al spedizioniere, all'assicurazione e al fornitore una fornitura
incompleta o danni dovuti ad un imballaggio insufficiente o al trasporto.

Requisiti del luogo di posizionamento

Per un funzionamento sicuro privo di errori dell'apparecchio, il punto di posizionamento

dovra soddisfare i seguenti presupposti:

e Disporre I'apparecchio su una superficie di lavoro ben accessibile, piana, asciutta, resi-
stente al calore e sufficientemente stabile per evitare la fuoriuscita di liquido caldo.

e Mantenere una distanza sufficiente da fonti di calore come fornelli, tubature del
riscaldamento ecc.

e Scelga il luogo di posizionamento in modo tale, che i bambini non possano raggiun-
gere le superfici calde dell'apparecchio.

e Lapparecchio non é previsto per il montaggio in una parete o in un armadio a muro.

e Non posizioni l'apparecchio in un ambiente caldo, bagnato o molto umido o nelle
vicinanze di materiale inflammabile.

e AVVISO: Non chiudere le aperture di ventilazione nell'alloggiamento dell'apparecchio.

e Lapparecchio necessita una sufficiente aerazione per un funzionamento corretto.
Piazzare I'apparecchio con il retro alla parete (a una distanza di 10 cm). Lasciare sugli
altri lati dell'apparecchio almeno uno spazio libero di 10 cm.

e  Non lasciare pendere il cavo su bordi e spigoli di tavoli o piani di lavoro.

e Lapresa dovra essere facilmente accessibile, in modo tale che il cavo elettrico possa
essere facilmente estratto, in casi demergenza.
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¢ |l montaggio di questo apparecchio in luoghi di posizionamento non stazionari (per
esempio navi) dovra essere effettuato esclusivamente da aziende/persone specializ-
zate, se i presupposti per un utilizzo conforme alla sicurezza dell'apparecchio sono
dati.

Connessione elettrica

Per un funzionamento sicuro e privo di errori dell'apparecchio, bisognera considerare le

seguenti indicazioni durante la connessione elettrica.

e  Prima di connettere I'apparecchio, confronti i dati di connessione (tensione e frequen-
za) sulla targhetta di omologazione con quelli della rete elettrica. Questi dati dovran-
no corrispondere, affinché non si verifichino danni sull'apparecchio. In caso di dubbi,
chieda il suo tecnico elettricista specializzato.

e Lapresadeve essere protetta, separata da altre utenze di corrente, mediante un inter-
ruttore di protezione di 16A.

e Laconnessione dell'apparecchio alla rete elettrica dovra avvenire al con una prolunga
lunga al massimo 3 metri, srotolata con una sezione di 1,5 mm?. L'utilizzo di prese multi-
ple o di ciabatte ¢ vietato a causa del pericolo d'incendio collegato all’'uso di queste.

e  Cisiassicuri cheil cavo elettrico non sia danneggiato e che non venga posato sotto il
forno o sopra superfici calde o dai bordi taglienti.

e Lasicurezza elettrica dell'apparecchio viene garantita solo se ci si connette ad un
conduttore di terra installato in conformita alle disposizioni. Il funzionamento con
una presa senza conduttore di terra € vietato. In caso di dubbio, faccia controllare
I'installazione di casa mediante un tecnico elettricista specializzato. Il produttore non
puo essere considerato responsabile per danni, provocati da una conduttura di terra
mancante o interrotta.

Veiligheid

Waarschuwingsinstructies
In deze gebruiksaanwijzing worden de volgende waarschuwingsinstructies gebruikt:

A GEVAAR

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een dreigende, gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, leidt deze tot de dood of zware
verwondingen.

P De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie pvolgen om het gevaar van dood
of zware verwondingen bij personen te voorkomen.

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie. Indien
de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot zware verwondingen leiden.

P De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.
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A VOORZICHTIG

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot lichte of matige verwon-
dingen leiden.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

TIP
Een tip duidt op extra informatie, die de omgang met het apparaat lichter maakt.

Gebruik volgens de voorschriften

Dit apparaat is alleen geschikt voor gebruik in het huishouden en gesloten ruimtes voor
het verwarmen, ontdooien, warmhouden, vetvrij frituren, koken, braden, bakken, grillen
en drogen van voedsel.

Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in het huishouden en soortgelijke toepassingen, zoals:
- in keukens voor personeel in winkels, kantoren en andere commerciéle ruimten;

- op boerderijen;

- van klanten in hotels, motels en andere soortgelijke woonomgevingen;

- in bed and breakfasts.

Een ander of er van afwijkend gebruik geldt als niet volgens de voorschriften.

Gevaar door gebruik niet volgens de voorschriften! Bij onreglementair
gebruik van het apparaat en/of gebruik op een andere wijze kunnen
gevaren ontstaan.

» Gebruik het apparaat alleen voor het doel waarvoor het bestemd is.
» Volg de in deze gebruiksaanwijzing beschreven procedures.

Aanspraken van welke aard dan ook wegens niet reglementair gebruik zijn uitgesloten.
Het risico draagt alleen de gebruiker.

Algemene veiligheidsaanwijzingen

TIP
Houdt u zich voor een veilige omgang met het apparaat aan de vol-
gende algemene veiligheidsinstructies:
» Controleer het apparaat voor de ingebruikname op aan de buiten-
kant zichtbare schaden. Neem een beschadigd apparaat niet in
gebruik.
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TIP
Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke ver-
mogens of met gebrek aan ervaring en kennis, indien zij onder toe-
zicht staan of instructie hebben gekregen over het veilige gebruik
van het apparaat en de gevaren ervan begrijpen.
Reiniging en onderhoud mag niet door kinderen worden uitge-
voerd, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en ze onder toezicht staan.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Het apparaat en zijn aansluiting moet buiten het bereik blijven van
kinderen jonger dan 8 jaar.
Breng geen wijzigingen aan in het toestel of het netsnoer. Laat
reparaties alleen door een gespecialiseerde werkplaats uitvoeren,
aangezien ondeskundig gerepareerde toestellen gevaar opleveren
voor de gebruiker. Neem ook de bijgevoegde garantievoorwaarden
in acht.
Defecte onderdelen mogen alleen tegen originele vervangende
onderdelen omgewisseld worden. Alleen bij die onderdelen is ge-
garandeerd dat ze aan de veiligheidseisen voldoen.
Gebruik het toestel alleen zoals beschreven in de gebruiksaanwij-
zing om mogelijk letsel door verkeerd gebruik te voorkomen.
Laat het apparaat niet zonder toezicht werken
Gebruik het toestel niet:
- als het toestel zelf of onderdelen beschadigd zijn,
- als het netsnoer of de stekker beschadigd is,
- als het toestel gevallen is.
Rol het netsnoer altijd volledig af voor gebruik. Zorg ervoor dat
het netsnoer niet wordt beschadigd door scherpe randen of hete
voorwerpen.
Trek de stekker uit het stopcontact
- als het apparaat niet wordt gebruikt
« na elk gebruik
« voordat u het apparaat schoonmaakt of verplaatst
- als er tijdens het gebruik een duidelijke storing optreedt
- tijdens onweer.
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TIP

» Gebruik het apparaat niet met een externe tijdschakelklok of een
apart afstandssysteem.

» Gebruik de oven niet als deze leeg is. Het apparaat kan beschadigd
worden.

» Gebruik het toestel alleen met originele accessoires.

» Reinig het apparaat regelmatig en verwijder etensresten. Slechte
reiniging van het apparaat kan leiden tot beschadiging van het
oppervlak, wat weer van invloed is op de levensduur en mogelijk
tot gevaarlijke situaties kan leiden.

» Draai gerechten om of roer ze om zodat ze gelijkmatig worden verhit.

Bronnen van gevaar - Verbrandingsgevaar
A WAARSCHUWING

Bij het in bedrijf stellen van de unit kan persoonlijk letsel en mate-

riéle schade ontstaan! Neem de volgende veiligheidsinstructies in acht

om gevaren te voorkomen:

» WAARSCHUWING! De oppervlakken van het apparaat kunnen heet
worden tijdens het gebruik. Raak vooral de ventilatiesleuven en
de binnenkant van het frituurmandje niet aan tot het volledig is
afgekoeld.

» Verplaats het apparaat niet tijdens gebruik of wanneer het nog
heet is en heet voedsel bevat.

» Gebruik kookhandschoenen of ovenwanten wanneer u in contact
komt met de hete delen van het apparaat of het voedsel.

» Hete stoom ontsnapt tijdens het frituren, vooral wanneer het frituur-
mandje uitgetrokken wordt. Leun niet over het apparaat.

» U alleen bakken in de bijgeleverde frituurmandje. Gebruik deze al-
leen met deze friteuse frituurmand. Gebruik de mand anders nooit.

» Let op de hete damp die uit het ventilatierooster van de deksel
omhoog stijgt. Dek de ventilatiesleuven niet af.
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Bronnen van gevaar - Brandgevaar

A WAARSCHUWING

Bij ondeskundig gebruik van het apparaat bestaat brandgevaar
doordat de inhoud vlamvat. Neemt u de volgende veiligheidsvoor-
schriften in acht om brandgevaar te voorkomen:

>

>

Dit apparaat bereikt hoge temperaturen die kunnen leiden tot
verbrandingen.

Dit apparaat werkt met hete lucht. Vul het niet met olie of frituur-
vet! Brandgevaar!

Zorg ervoor dat er geen brandbare voorwerpen op of in de buurt
van het apparaat.

Als het apparaat vlam vat, haal dan onmiddellijk de stekker uit het
stopcontact en blus het vuur.

Blus olie-/vetbranden nooit met water, maar trek onmiddellijk de stek-
ker uit het stopcontact en smoor het vuur met een deken.

Bronnen van gevaar - Gevaar door elektrische stroom

A GEVAAR

Levensgevaar door elektrische spanning! Het contact met leidin-
gen of onderdelen die onder spanning staan kan levensgevaarlijk
zijn! Neem de volgende veiligheidsaanwijzin-gen in acht om gevaar
door elektrische stroom te voorkomen.

>

Indien het netsnoer van dit toestel beschadigd is, moet het worden
vervangen door de fabrikant of diens dienst-na-verkoop of door
een soortgelijk gekwalificeerd persoon, om gevaren te voorkomen.
Open in geen geval de behuizing van het apparaat. Als aansluitin-
gen die onder stroom staan worden aangeraakt en de elektrische of
mechanische opbouw veranderd, bestaat gevaar voor elektrische
schokken. Daarnaast kunnen functionele storingen in het apparaat
optreden.

Raak het apparaat of de stekker niet aan met natte handen.
Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen en
stop het niet in de vaatwasser.
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Transportinspectie

P Verpakkingsmateriaal mag niet als speelgoed gebruikt worden. Er bestaat kans op
verstikking.

TIP

» Controleer de levering op volledigheid en op zichtbare beschadigingen.

P Waarschuw de expediteur, de verzekering en de leverancier bij een onvolledige
levering of bij beschadiging als gevolg van gebrekkige verpakking of als gevolg van
het transport.

Eisen aan de plek van plaatsing

Voor een veilige en correcte werking van de apparatuur, de plaats van installatie moet:

e  Plaats het apparaat op een gemakkelijk bereikbaar, vlak, droog, hittebestendig en vol-

doende stabiel werkoppervlak om te voorkomen dat er hete vloeistof gemorst wordt.

Zorg voor voldoende afstand tot sterke warmtebronnen zoals kookplaten, verwar-

mingsbuizen, enz.

Kies de plek dusdanig dat kinderen hete oppervlakken van het apparaat niet kunnen

aanraken.

e Hetapparaat is niet geschikt voor inbouw in een wand of in een inbouwkast.

e  Plaatst u het apparaat niet in een hete, natte of zeer vochtige omgeving of in de
buurt van brandbare materialen.

e WAARSCHUWING: beluchtingsopeningen in de behuizing van het apparaat niet
afsluiten.

e Hetapparaat heeft voor een correcte werking voldoende luchtstroming nodig. Plaats
het apparaat met de achterkant bij een wand (met 10 cm afstand). Laat aan de ande-
re kanten van het apparaat minstens 10 cm ruimte vrij.

e Laat het snoer niet over de rand van een tafel of werkplek naar beneden hangen.

e Het stopcontact moet makkelijk toegankelijk zijn, zodat de voedingskabel er in geval
van nood ongecompliceerd uitgehaald kan worden.

e Deinbouw en montage van dit apparaat op niet stationaire plekken (bijvoorbeeld
schepen) mogen alleen door vakzaken/vakmensen uitgevoerd worden, als ze de
voorwaarden voor een veilig gebruik van dit apparaat garanderen.

Elektrische aansluiting

Voor een veilig en feilloos gebruik van het apparaat moeten bij de elektrische aansluiting

de volgende aanwijzingen in acht genomen worden:

e  Controleer voor het aansluiten van het apparaat de aansluitingsgegevens (spanning
en frequentie) op het typeplaatje met de gegevens van uw stroomnet. Deze gege-
vens moeten overeenkomen, zodat het apparaat niet beschadigd kan raken. In geval
van twijfel vraagt u een vakkundige elektricien.

e Het stopcontact moet via een 16A veiligheidsschakelaar, gescheiden van andere
stroomverbruikers, zijn beveiligd.

e Bij gebruik van een verlengsnoer mag voor aansluiting van het apparaat op het stroom-
net alleen een uitgerold verlengsnoer van maximaal 3 meter lengte en een doorsnede
van 1,5 mm? gebruikt worden. Het gebruik van een stekker of stekkerdoos met meerde-
re aansluitingen is vanwege het daarmee verbonden brandgevaar verboden.
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e Vergewis u er van dat de voedingskabel onbeschadigd is en niet onder de oven of
over hete of scherpte oppervlakten gelegd is.

o De elektrische veiligheid van het apparaat is alleen dan gegarandeerd wanneer het is
aangesloten aan een reglementair geinstalleerd systeem met aardkabels en veilig-
heidschakelaars. Het in werking stellen via een stopcontact zonder veiligheidsscha-
kelaar is verboden. Laat u in geval van twijfel de huisinstallatie controleren door een
erkende elektricien. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schaden,
die door een gebrekkige of onderbroken aardingskabel veroorzaakt worden.

m Seguridad

Advertencias
En el presente manual se utilizan las siguientes advertencias:

A PELIGRO

Una advertencia de este nivel de peligro indica una situacién peligrosa.
Si la situacion peligrosa no se evita, puede causar la muerte o lesiones graves.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar el peligro de muerte o
de lesiones graves a personas.

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacién peligrosa.
Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones graves.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

A PRECAUCION

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacién peligrosa.
Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones de gravedad moderada
aleve.

P Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

NOTA

Esta indicacién proporciona informacion adicional que facilitara el manejo de la maquina.

Uso previsto

Este aparato estd previsto exclusivamente para su uso doméstico en habitaciones cerradas

para calentar, descongelar, mantener caliente, freir sin grasa, cocinar, asar, hornear, asar a

la parrillay secar.

Este aparato ha sido disefiado para su uso doméstico o para usos similares,

- como por ejemplo, en cocinas para empleados de tiendas, oficinas u otros ambitos
comerciales,

« en explotaciones agricolas,

- por clientes de hoteles, moteles u otras instalaciones residenciales,

« en pensiones con desayuno.

Cualquier otro uso no se adecua a su uso original. Cualquier otro uso distinto al aqui pre-

visto se considera un uso indebido del aparato.
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A ADVERTENCIA

Peligro ante el uso no conforme a lo previsto. El uso indebido del apa-

rato o cualquier uso distinto al uso previsto puede entrafnar peligro.

» Utilice el aparato exclusivamente para su uso previsto

» Los procedimientos descritos en el manual de instrucciones deben
obedecerse.

Queda excluida cualquier reclamacién de garantia debido a dafios derivados del uso no
conforme a lo previsto. La responsabilidad recae exclusivamente en el usuario.

Instrucciones generales de seguridad

NOTA

Para una manipulacién segura del aparato, observe las siguientes

instrucciones generales de seguridad:

» Antes de utilizar el aparato debe revisarlo para detectar posibles
danos. Si el aparato presenta danos, no lo ponga en marcha.

» Las personas con facultades fisicas, sensoriales y mentales limitadas
0 con experiencia y conocimientos insuficientes también pueden
utilizar el dispositivo si se les supervisa o si se les instruye sobre
como usar el dispositivo de forma segura y sobre los riesgos que de
él se derivan.

» Lalimpieza y mantenimiento del usuario no deben ser realizados
por nifos, a menos que estos tengan 8 o mas afnos de edad y lleven
a cabo dicho uso bajo supervision de un adulto.

» Los ninos no deben jugar con el aparato.

» Este aparato no debe ser utilizado por nifios. Mantenga el aparato y
el cable de conexién lejos del alcance de los nifios.

» No realice ninguna modificacion en el dispositivo o en el cable de
red. Permita Unicamente a un taller profesional que se ocupe de las
reparaciones, ya que los dispositivos que no se reparan debidamen-
te ponen en peligro al usuario. Tenga también en cuenta las condi-
ciones de la garantia adjunta.

» Los componentes defectuosos solo deben ser sustituidos por
piezas de repuesto originales. Sélo en este tipo de componentes se
asegura el cumplimiento de los requisitos de seguridad.

» Utilice el dispositivo Unicamente segun se explica en las instruccio-
nes de uso para evitar posibles lesiones por un uso indebido.
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NOTA

>
>

No deje el dispositivo en marcha sin supervision.

No utilice el dispositivo:

« Si el dispositivo o elementos del mismo han sufrido desperfectos
- Si el cable de red o el enchufe han sufrido desperfectos

- Si el dispositivo se ha caido

Desenrolle el cable de alimentacion completamente antes de cada
uso. Asegurese de que el cable de alimentacion no puede danarse
por bordes afilados u objetos calientes.

Extraiga el enchufe de la toma:

» Cuando deje de utilizar el dispositivo

« Siempre después del uso

+ Antes de limpiar o guardar el dispositivo

- Siempre que se produzca una averia evidente durante el funciona-
miento

« Cuando haya tormenta

No utilice el aparato con un temporizador externo o un mando a
distancia independiente.

No utilice el aparato cuando esté vacio. El aparato podria resultar
danado.

Utilice el dispositivo inicamente con accesorios originales.

Limpie el aparato y elimine los restos de comida peridédicamente.
Una limpieza deficiente del aparato puede comportar el deterioro
de la superficie, lo cual a su vez influye en la vida util y, posiblemen-
te, puede derivar en situaciones peligrosas.

Dé la vuelta o remueva los alimentos para que se calienten de for-
ma uniforme.

Fuentes de peligro - Peligro de quemaduras

A ADVERTENCIA

Durante la puesta en servicio del aparato pueden producirse daios
personales y materiales! Observe las siguientes indicaciones de segu-
ridad para evitar peligros:

>

jADVERTENCIA! Las superficies del aparato se pueden calentar duran-
te el uso. Tenga especial cuidado de no tocar las ranuras de ventila-
cion ni el interior de la cesta de freir hasta que se haya enfriado por
completo.
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A\ ADVERTENCIA

» No mueva el aparato si contiene alimentos calientes en su interior.

» Utilice manoplas o agarradores de cocina si tiene que tocar el aparato.

» Durante el proceso de fritura sale vapor caliente, especialmente al
extraer la cesta de la freidora. No se incline sobre el aparato.

» Fria exclusivamente en los recipientes entregados con el aparato.
Utilice estos recipientes sélo para la freidora. No utilice la freidora
para otros usos aparte de los descritos en este manual.

» Tenga cuidado con el vapor caliente que sale de las ranuras de
ventilacion.

Fuentes de peligro - Peligro de fuego

A ADVERTENCIA

En caso de uso inadecuado del aparato existe riesgo de incendio

por inflamacion del contenido. Observe las siguientes indicaciones de

seguridad para evitar peligros:

» Este aparato genera altas temperaturas que pueden llegar a produ-
cir quemaduras.

» Elfuncionamiento de este aparato se basa en el aire caliente. iNo
introduzca aceite u otras grasas para freir! jPeligro de incendio!

» Asegurese de que no haya objetos combustibles encima o cerca del
aparato.

» No utilice el aparato si los tanques no estan completamente libres
de agua.Coloque los alimentos en el cesto de freir y evite que éstos
entren en contacto directo con los elementos que actian como
fuente de calor.

» Siel aparato se incendia, desenchufelo inmediatamente y ahogue
el fuego.

» No apague nunca con agua los fuegos ocasionados por aceite/gra-
sa, en su lugar retire inmediatamente el enchufe y apague el fuego
con una manta.

Fuentes de peligro - Peligro de electrocucion

A\ PELIGRO

Peligro de muerte por electrocucion. El contacto con cables o com-
ponentes energizados implica peligro de muerte. Tener en cuenta las
precauciones indicadas, a fin de evitar peligro de electrocucion:
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A PELIGRO

>

v

Si el cable de conexién a la red del dispositivo sufre desperfectos,
deberan sustituirlo el fabricante, el servicio de Atencion al Cliente de
este o una persona cualificada debidamente, a fin de evitar riesgos.
Nunca abra la carcasa del aparato. Si toca cualquier conexién ener-
gizada y cambia la disposicion del cableado eléctrico o el disefio
mecanico existe peligro de electrocucion. Ademas, pueden producir-
se fallos de funcionamiento en el aparato.

No toque el aparato ni el enchufe con las manos mojadas.

No sumerja el aparato en agua u otros liquidos ni lo introduzca en el
lavavajillas.

Inspeccién de transporte

>

Los materiales de embalaje no deben utilizarse como juguetes. Peligro de asfixia.

NOTA

A\ A 4

Verifique la integridad del suministro y reviselo para detectar dafos visibles.

Si detectara cualquier falta o danos en el suministro debidos a un embalaje defectuo-
so o al transporte debe informar de inmediato al transportista, a la aseguradora y al
proveedor.

Requisitos que debe reunir el lugar de montaje

Para garantizar el funcionamiento seguro y correcto del aparato, el lugar de colocacién
debe cumplir los siguientes requisitos:

Coloque el aparato sobre una superficie de trabajo de facil acceso, nivelada, seca,
resistente al calor y suficientemente estable.

Vigile que exista una distancia suficientemente grande respecto a fuentes intensas de
calor, tales como placas de coccién, tubos de calefaccion, etc.

El lugar de colocacion debe quedar fuera del alcance de los nifios, para que no pue-
dan tocar la superficie caliente del horno.

El aparato no es apto para su encastre en una pared o en un armario empotrado.

No coloque el aparato en un lugar demasiado calido, himedo o con presencia de
agua ni cerca de materiales inflamables.

ADVERTENCIA: no tape los orificios de ventilacion de la carcasa del aparato.

Para su correcto funcionamiento, el aparato requiere suficiente ventilacién. Coloque
el aparato con el panel trasero contra una pared (a 10 cm de distancia). Deje con
respecto al resto de lados del aparato un espacio libre de seguridad de 10 cm.

No deje que el cable cuelgue del borde de una mesa o superficie de trabajo.

La toma debe ser de facil acceso para que el cable de alimentacién se puede quitar
facilmente en caso necesario.

La instalacion y el montaje de este dispositivo en instalaciones moviles (barcos, por
ejemplo) puede llevarse a cabo por empresas especializadas / si se aseguran las con-
diciones para el uso seguro de este equipo.
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Conexion eléctrica

Para que el aparato funcione con seguridad y correctamente debe observar las siguientes

indicaciones al establecer la conexion eléctrica:

e Antes de conectar el aparato, compare los datos de conexién (tensién y frecuencia)
de la placa de especificaciones con las de la red eléctrica doméstica. Estos datos de-
ben coincidir para evitar dafios en el aparato. En caso de duda, consulte a su servicio
técnico eléctrico.

e Laconexion del aparato a la red eléctrica debe realizarse mediante un cable alargador
arrollado, de 3 metros de longitud como maximo y una seccién recta de 1,5 mm?.

El uso de regletas de conexiones o ladrones con varias tomas esta prohibido, por el
peligro de incendio.

e Asegurese de que el cable de alimentacién no resulta dafado y que no se tiende bajo

el horno ni sobre superficies calientes o de bordes afilados.

La toma de alimentacién debe estar provista de un fusible protector de 16A.

La seguridad eléctrica del aparato solo se asegurara si se conecta un sistema de

proteccion frente a sobrecargas. En caso de duda, avise al electricista autorizado para

que revise la instalacién doméstica. El fabricante no se hace responsable de los dafos
ocasionados por falta de proteccion o proteccién interrumpida.

BN sécurite

Avertissements de danger
Dans le présent mode d’emploi vous pourrez trouver les avertissements suivants:

A DANGER

Un avertissement a ce niveau de danger signale un risque de situation dangereuse.

Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer la mort ou des blessu-

res dangereuses.

P Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de mort ou de blessures graves pour les personnes.

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.

Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer des blessures graves.

P Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de blessures graves.

A\ PRUDENCE

Ce niveau de risque indique la présence possible d‘une situation de danger.
Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer des blessures légeres
ou superficielles.

P Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir les
blessures de personnes.
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REMARQUE

Cette indication est accompagnée d'informations complémentaires pour faciliter l'utilisa-
tion de l'appareil.

Utilisation conforme

Cet appareil électroménager ne doit étre utilisé qu’en intérieur. Il est exclusivement concu
pour chauffer, décongeler, maintenir au chaud, frire sans graisse, cuire, rétir, cuire au four,
griller et sécher des aliments.

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans un cadre domestique et dans des utilisations
similaires, comme par exemple :
« dans les cuisines destinées aux collaborateurs dans les magasins,
bureaux et autres établissements professionnels
« dans les exploitations agricoles ;
- par les clients des hotels, motels et autres établissements d’hébergement ;
- dans les pensions proposant des petits déjeuners.

Toute autre utilisation est considérée comme non conforme.

Danger en cas d‘utilisation non conforme ! En cas d'usage non confor-
me et/ou non approprié 'appareil peut devenir une source de danger.
» Utiliser I'appareil uniquement de facon conforme.

» Respecter les procédures décrites dans ce mode d‘emploi.

Tout recours en garantie est supprimé en cas de dommages causés par une utilisation non
conforme. Lutilisateur est entierement responsable des risques encourus.

Consignes de sécurités générales

REMARQUE

Pour une utilisation en toute sécurité de I'appareil veuillez observer les

consignes générales de sécurités suivantes:

» Avant son utilisation s‘assurer qu‘il ne comporte pas de défauts vi-
suels. Ne jamais mettre en marche un appareil détérioré.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus,
ainsi que par des personnes dont les capacités physiques, senso-
rielles ou mentales sont réduites ou qui manquent d’expérience et
de connaissances, a condition qu'elles soient surveillées ou qu'elles
aient recu des instructions concernant |'utilisation stre de l'appareil
et qu'elles comprennent les risques qui en découlent.
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REMARQUE

» Le nettoyage et I'entretien assuré par I'utilisateur ne doit pas étre ef-
fectué par des enfants a moins qu'ils ne soient agés de 8 ans ou plus
et surveillés.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec l'appareil.

» Lappareil et son cable de branchement doivent étre tenus a l'écart
des enfants de moins de 8 ans.

» Napportez aucune modification a I'appareil ou au cable d'alimen-
tation. Ne confiez les réparations qu'a un atelier spécialisé, car les
appareils qui ne sont pas réparés dans les regles de I'art mettent
I'utilisateur en danger. Tenez également compte des conditions de
garantie ci-jointes.

» Les pieces défectueuses doivent étre remplacées uniquement par
des rechanges d'origine. Ces pieces sont seules capables de ré-
pondre aux exigences de sécurité.

» N'utilisez I'appareil que comme décrit dans le mode d'emploi afin
d'éviter déventuelles blessures dues a une mauvaise utilisation.

» N'utilisez pas I'appareil sans surveillance.

» N'utilisez pas l'appareil :

- si 'appareil lui-méme ou des pieces sont endommagées,
« si le cordon d'alimentation ou la fiche sont endommagés,
- si 'appareil est tombé.

» Déroulez complétement le cable d’alimentation avant chaque utilisa-
tion. Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne soit pas endomma-
gé par des arétes vives ou des objets chauds.

» Débranchez la fiche de la prise de courant :

- lorsque vous n'utilisez pas I'appareil,

- apres chaque utilisation,

- avant de nettoyer ou de ranger l'appareil,
« si une panne survient manifestement pendant
le fonctionnement,
- en cas d'orage.

» Ne faites pas fonctionner I'appareil avec une minuterie externe ou
un systeme de commande a distance sépareé.

» Ne pas utiliser le four lorsqu'il est vide. Lappareil peut se dégrader.

» N'utilisez I'appareil qu'avec des accessoires d'origine.
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REMARQUE

» Nettoyez I'appareil et enlevez régulierement les restes d'aliments.
Une propreté insuffisante de I'appareil peut entrainer une détériora-
tion de la surface, ce qui a une influence sur la durée d'utilisation et
peut conduire a des situations dangereuses.

» Retournez ou remuez les aliments pour qu'ils soient chauffés unifor-
mément.

Sources de danger - Danger de brulures

A ATTENTION

La mise en service de I'appareil peut entrainer des dommages

corporels et matériels ! Respectez les consignes de sécurité suivantes

pour éviter ces risques :

» AVERTISSEMENT! Les surfaces de l'appareil peuvent devenir chau-
des pendant l'utilisation. Faites particulierement attention a ne pas
toucher les fentes d’aération et I'intérieur du panier a friture avant
qu'il ne soit complétement refroidi.

» Ne déplacez pas l'appareil pendant son fonctionnement ou lorsqu'il
est encore chaud et contient des aliments chauds.

» Utilisez des gants de cuisine ou des maniques lorsque vous entrez
en contact avec les parties chaudes de lI'appareil ou les aliments.

» De la vapeur chaude s'échappe pendant le processus de friture, en
particulier lorsque le panier a friture est retiré. Ne vous penchez pas
au-dessus de l'appareil.

» Ne friturez que dans le panier a friture fourni. Utilisez-la unique-
ment avec cette friteuse panier a friture. N'utilisez pas le panier
autrement.

» Faites attention a la vapeur chaude qui sort des ouies d’aération. Ne
couvrez pas les fentes d'aération.

Sources de danger - Danger d‘incendie

A ATTENTION

En cas d‘utilisation non conforme de I'appareil cela peut provoquer
un incendie par inflammation du contenu. Pour éviter tout risque
d‘incendie veuillez observer les consignes de sécurité suivantes :

» Cet appareil génére des températures élevées, risque de bralures.
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A\ ATTENTION

» Cet appareil fonctionne avec de l'air chaud. Ne pas y verser d'huile
ni de graisse de friture ! Risque d'incendie !

» Assurez-vous de ne pas poser d'objets combustibles a proximité ou
bien par dessus I'appareil.

» Déposer tous les aliments dans le panier de friture et éviter tout con-
tact direct entre les aliments et les éléments chauffants.

» Sil'appareil prend feu, débranchez immédiatement la fiche de la
prise de courant et éteignez le feu.

» N'éteignez jamais un feu d’huile/de graisse avec de I'eau, mais
débranchez immédiatement la prise et étouffez le feu avec une
couverture.

Sources de danger - Danger de champs électromagnétiques

A DANGER

Les champs électromagnétiques apparaissant pendant le fonction-

nement de lI'appareil peuvent causer des indispositions.

Respectez les consignes de sécurité suivantes :

» Sile cordon d’alimentation de cet appareil est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant ou son service aprés-vente ou par une per-
sonne de qualification similaire afin d'éviter tout danger.

» N'ouvrez en aucun cas le caisson de 'appareil. Il y a danger d‘élec-
trocution si on touche des raccords conducteurs électriques et si on
modifie la structure électrique et mécanique. Cela peut aussi provo-
quer des dysfonctionnements de l'appareil.

» Ne touchez pas l'appareil ni la fiche secteur avec des mains humides.

» Ne pas laver en lave-vaisselle ni mettre I'appareil dans l'eau ou
d‘autres liquides.

Controle de transport

A\ ATTENTION

P Ne pas utiliser les matériaux d'emballage pour jouer. Danger d’étouffement.

REMARQUE

P Vérifier l'intégralité de la livraison et les éventuels défauts visuels.
»  En cas de livraison incompléte ou de dégats en raison d‘'un emballage insuffisant ou
du transport veuillez en avertirimmédiatement I'expéditeur, I'assurance et le livreur.
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Exigences pour I'emplacement d‘utilisation

Pour un fonctionnement sar et sans probléme de I'appareil, son emplacement dutilisation

doit étre choisi selon les criteres suivants :

e  Placez I'appareil sur une surface de travail facilement accessible, plane, séche, résis-
tante a la chaleur et suffisamment stable afin d‘éviter de renverser le liquide chaud.

e Veillez a ce que I'appareil soit suffisamment éloigné des sources de chaleur impor-
tantes telles que les plaques de cuisson, les tuyaux de chauffage, etc.

e Choisir un emplacement de sorte que les enfants ne puissent pas accéder aux
surfaces chaudes de I'appareil.

e  Lappareil n‘est pas prévu pour une installation dans une niche de mur ou dans un
élément de cuisine.

e Nedisposez pas I'appareil dans un environnement chaud, mouillé ou trés humide ou
a proximité de matériaux inflammables.

e AVERTISSEMENT : Ne pas fermer les ouvertures d'aération du boitier de l'appareil.

e Pour un fonctionnement correct I'appareil nécessite un flux d'air suffisant. Posez
I'appareil avec le dos tourné vers un mur (avec un espacement de 10 cm). Laissez au
moins 10 cm d'espace libre sur les autres cétés de I'appareil.

e Ne laissez pas pendre le cable au bord d'une table ou d‘un plan de travail.

e Laprise de courant doit étre facilement accessible, de sorte a pouvoir débrancher
facilement le cable en cas d'urgence.

e Linstallation et le montage de cet appareil sur des emplacements mobiles (par
exemple un bateau) doivent étre exécutés uniquement par des entreprises /
personnes professionnels qui garantissent les exigences de sécurité d'utilisation
de cet appareil.

Raccordement électrique

Pour une utilisation de I'appareil slire et sans panne, il faut observer les indications

suivantes pour le raccordement électrique :

e Avant de brancher I'appareil il faut comparer les données de raccordement (tension
et fréquence) de la plaque signalétique avec celles de votre réseau. Ces données
doivent correspondre, afin de ne pas exposer I'appareil a des dégradations. En cas de
doute renseignez-vous aupres d‘un électricien.

e Laprise électrique doit étre sécurisée par un disjoncteur 16 A a fusible séparé des
autres consommateurs de courant.

e Le branchement de I'appareil doit étre raccordé au réseau électrique par un cable
d‘un maximum de 3 métres avec des conducteurs d‘une section de 1,5 mm? Il est
interdit d'utiliser des multiprises ou des barrettes de prises multiples en raison des
dangers potentiels.

e Assurez-vous que le cable électrique est en parfait état et qu'il n‘est pas disposé sous
le four ou des surfaces chaudes ou des bords coupants.

e Lasécurité électrique de l'appareil est garantie uniquement lorsqu'il est raccordé a
un circuit électrique avec un systéme de protection installé en toute conformité. Il
est interdit de l'utiliser avec une prise non protégée. En cas de doute faites vérifier
I'ensemble de l'installation électrique par un électricien. Le constructeur ne peut pas
étre tenu responsable pour les dégats causés par un conducteur de masse absent ou
interrompu.
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\'A  Sdkerhet

Varningstexter
I denna bruksanvisning anvands féljande varningstexter:

A FARA

En varningstext i denna riskklass, markerar en hotande farlig situation. Om den farliga

situationen inte undviks, leder denna till dodsfall eller svara personskador.

» Anvisningarna under denna varningstext maste féljas, for att undvika faran fér déds-
fall eller allvarliga personskador.

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation. Om den farliga
situationen inte undviks, kan den leda till allvarliga skador.
» Anvisningarna under denna varningstext méaste foljas, for att undvika personskador.

A FORSIKTIGHET

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation. Om den farliga
situationen inte undviks, kan den leda till Iatta eller medelsvara skador.
P Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika personskador.

(0]:13
En OBS-text ger ytterligare information, som underlattar arbetet med apparaten.

Avsedd anvdndning

Denna apparat ar endast avsedd fér anvandning i hushallet i slutna utrymmen for varm-
ning, upptining, varmhallning, fettfri fritering, tillagning, stekning, bakning, grillning och
torkning av livsmedel.

Den har apparaten dr avsedd att anvandas i hushall och liknande tillampningar, t.ex:
- i kok for anstallda i butiker, kontor och andra kommersiella omraden;

- ijordbruksfastigheter;

- av kunder pa hotell, motell och andra bostader;

« i bed and breakfasts.

All annan eller darutdver gdende anvandning raknas som inte avsedd.

Fara genom icke avsedd anvandning! Apparaten kan ge upphouv till fara
i samband med icke avsedd anvandning och/eller annat bruk.

» Apparaten far uteslutande anvandas pa avsett stt.

» Deidenna bruksanvisning beskrivha metoderna ska foljas.

Ansprak av alla former pa grund av skador till f6ljd av icke avsedd anvandning &r uteslutna.
Enbart anvandaren star da ensam for risken.
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Allmanna sdkerhetsanvisningar

For sdkert arbete med apparaten ska nedanstaende allmanna saker-
hetsanvisningar féljas:

>

>

Kontrollera apparaten fore anvandning med avseende pa utifran
synliga skador. Ta inte en skadad apparat i drift.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat och av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmdga eller
bristande erfarenhet och kunskap om de har fatt tillsyn eller in-
struktioner om hur apparaten ska anvandas pa ett sakert satt och
forstar de risker som ar forknippade med den.

Rengdring och skdtsel frdn anvandarens sida far inte utforas av barn.
Barn far inte leka med apparaten.

Apparaten och dess nadtkabel maste hallas pa avstand fran barn
yngre an 8 ar.

Genomfor inga forandringar pa enheten eller pa elkabeln. Lat
endast en fackverkstad genomfora reparationer, eftersom osakkun-
nigt reparerade enheter kan utgora faror for anvandaren. Observera
aven de bifogade garantivillkoren.

Defekta komponenter far enbart bytas ut mot originalreservdelar.
Enbart med sddana delar, garanteras att sakerhetskraven uppfylls.
Anvand enheten endast sa som beskrivs i bruksanvisningen for att
undvika mdjliga skador om enheten anvands felaktigt.

Anvand inte enheten utan uppsikt.

Anvand inte enheten:

- om sjalva enheten eller komponenter ar skadade,

- om elkabeln eller stickkontakten ar skadad,

- om enheten har fallit ned.

Rulla alltid ut sladden helt och hallet innan du anvander den. Se till
att natkabeln inte skadas av vassa kanter eller heta foremal.

Dra ut kontakten ur uttaget:

+ nar du inte anvander apparaten,

- efter varje anvandning,

« innan du rengor eller flyttar apparaten,

« om det finns ett uppenbart fel under drift,

« under ett askvader.
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» Anvand inte enheten med en extern timer eller ett separat fjarrstyr-
ningssystem.

» Kor aldrig ugnen nar den ar tom, detta kan skada apparaten.

» Anvand enheten endast med original-tillbehor.

» Rengor enheten regelbundet och avlagsna alltid livsmedelrester.
En bristfallig renhallning av enheten kan orsaka skador pa ytorna
vilket i sin tur kan pdverka enhetens livslangd och eventuellt leda
till farliga situationer.

» Vand eller ror om maten sa att du far en jamn fordelning av varmen.

Riskkallor - Risk for brannskador

A VARNING

Vid idrifttagning av enheten kan personskador och materiella skador

uppstal Beakta foljande sakerhetsanvisningar for att undvika faror:

» VARNING! Ytorna pa enheten kan bli mycket heta under pagaende
drift. Var sarskilt uppmarksam pa att inte vidrora ventilationsdppnin-
garna och frityrkorgens inre innan dessa har svalnat av komplett.

» Flytta inte pa enheten nar den ar i drift eller nar den @nnu ar het och
innehaller varma livsmedel.

» Anvand grytvantar eller grytlappar nar du kommer i kontakt med
heta delar pa enheten eller med varma livsmedel.

» Under friteringen kommer det ut het anga, i synnerhet nar frityrkor-
gen dras ut. Luta dig inte dver enheten.

» Fritera uteslutande i den medlevererade friteringskorgen. Anvand
denna friteringskorg uteslutande med denna frités. Anvand aldrig
friteringskorgen pa annat satt

» Var uppmarksam pa den heta anga, som stiger upp ur ventilations-
Oppningarna. Tack inte dver ventilationsOppningarna.

Riskkallor -Brandrisk

A VARNING

Vid felaktig anvandning av apparaten foreligger risk for brand ge-
nom antandning av innehallet. Folj nedanstdende sakerhetsanvisning-
ar for att undvika brandrisk:
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A VARNING

» Denna apparat alstrar hoga temperaturer, vilka kan leda till
brannskador.

» Denna apparat arbetar med het luft. Fyll den inte med olja eller
friteringsfett Brandrisk!

» Setill, att inga brannbara foremal finns ovanfor eller i narheten av
apparaten.

» Placera alla livsmedel i friteringskorgen och undvik att de kommer i
direkt kontakt med varmarelementen.

» Om enheten borjar brinna maste du direkt dra ut stickkontakten ur
uttaget och slacka branden.

» Slack aldrig olje-/fettbrander med vatten utan dra direkt ur kontak-
ten och kvav branden med en brandtalig filt.

Riskkallor - Fara genom elektrisk strom

A FARA

Livsfara genom elektrisk strom! Vid kontakt med spanningsforande

ledningar eller komponenter foreligger livsfara! FOlj nedanstaende

sakerhetsanvisningar for att undvika risker orsakade av elektrisk strom:

» Korinte denna apparat, om dess elkabel eller vaggkontakt ar
skadad, om den inte fungerar pa foreskrivet satt eller om den har
tappats eller skadats. Om stromkabeln eller vaggkontakten har ska-
dats, maste den bytas ut av tillverkaren eller dennes serviceombud,
for att undvika faror.

» Apparatens holje far under inga omstandigheter 6ppnas. Om span-
ningsforande anslutningar vidrors och den elektriska och meka-
niska konstruktionen forandras, foreligger risk for elektriska stotar.
Darutover kan funktionsstérningar uppkomma i apparaten.

» Vidror varken apparaten eller natkontakten med vata hander.

» Apparaten far inte doppas i vatten eller andra vatskor och inte koras
i diskmaskinen.

Transportinspektion

A VARNING
P  Forpackningsmaterialen &r inga leksaker. Risk for kvévning.
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OBS

» Kontrollera att leveransen &r komplett och med avseende pa synliga skador.
P Rapportera omedelbart ofullstiandig leverans eller skador till féljd av bristfallig forpack-
ning eller genom transporten till speditdren, forsakringsbolaget och leverantoren.

Krav pa uppstéllningsplatsen

For saker och felfri drift av apparaten, maste uppstallningsplatsen uppfylla féljande forut-

sattningar:

e  Stdll enheten pa en lattatkomlig, plan, torr, varmebestandig och tillrackligt stabil
arbetsyta for att undvika att het vatska spills ut.

e  Setill att du haller tillrackligt stort avstand till kraftiga varmekallor som spisplattor,
varmeror och liknande.

e Vilj uppstallningsplatsen s3, att barn inte kommer at heta ytor pa apparaten.

e Apparaten ar inte avsedd foér inbyggnad i vagg eller placering i inbyggt skap.

o  Stdllinte apparaten i en het, vat eller mycket fuktig omgivning eller i ndrheten av
brannbara material.

e VARNING: Stang inte ventilationséppningarna i apparatens holje.

e Apparaten behover ett tillrackligt luftflode for korrekt drift. Se till att apparatens
baksida har minst 10 cm avstand till vdggen. Lémna minst 10 cm fritt utrymme pa
apparatens andra sidor.

e Latinte kabeln hdnga ner 6ver kanten pa ett bord eller en arbetsyta.

e  Eluttaget maste vara ldtt atkomligt, sa att det i en nddsituation gar latt att dra ur
natsladden.

e Uppstallning av apparaten pa icke-stationdra uppstallningsplatser (t.ex. fartyg) far
enbart utforas av fackforetag/fackpersonal, om de sdkerstaller forutsattningar for
sakerhetsmassigt korrekt anvandning av denna apparat.

Elektrisk anslutning

For saker och felfri drift av apparaten, ska féljande anvisningar iakttas i samband med den

elektriska anslutningen:

e Innan apparaten ansluts, ska anslutningsdata (spanning och frekvens) pa markskylten
jamforas med ditt elndt. Dessa data mdste Overensstdmma, for att apparaten inte ska
skadas. Radfraga din elektriker, om du &r tveksam.

e  Vagguttaget maste sdkras via en 16 A felstromsbrytare, separerad fran andra stromfo-
rbrukare.

e Anslutning av apparaten till elndtet, far maximalt ske via en 3 meter lang, utrullad
skarvsladd med en area om minst 1,5 mm?. Anvindning av grenuttag eller —dosor &r
forbjudet pa grund av den darmed forknippade brandfaran.

e  Forsakra dig om att elkabeln &r oskadad och inte dras 6ver eller under apparaten eller
over ytor som dr heta och/eller har vassa kanter.

e Apparatens elektriska sakerhet garanteras enbart, om den ansluts till ett pa foreskrift-
senligt satt monterat jordningssystem. Det ar forbjudet att anvanda apparaten via ett
ojordat uttag. Lat en behorig elektriker kontrollera installationen i ditt hem, om du &r
tveksam. Tillverkaren ansvarar inte for skador, fororsakade genom saknad eller trasig
jordledare.
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Glivenlik

Uyari Notlan
Uriinle ilgili Kullanim Kilavuzunda asagidaki uyari notlari kullaniimaktadir:

A\ TEHLIKE

Bu seviyedeki bir tehlike uyari notu potansiyel olarak tehlikeli bir duruma isaret
etmektedir.

Tehlikeli durumdan kacinilmadigi takdirde, s6z konusu durum ciddi yaralanmalara
yol acabilir.

P Kisisel yaralanma tehlikesinden kacinmak icin bu uyari notundaki talimatlar gozetiniz.

Bu seviyedeki bir tehlike uyari notu olasi tehlikeli bir duruma isaret etmektedir.

Tehlikeli durumdan kacinilmadigi takdirde, s6z konusu durum ciddi yaralanmalara
yol acabilir.

P Kisisel yaralanma tehlikesinden kacinmak icin bu uyari notundaki talimatlar gozetiniz.

A DIKKAT

Bu seviyedeki bir tehlike uyari notu olasi tehlikeli bir duruma isaret etmektedir.
Tehlikeli durumdan kaginilmadigi takdirde, s6z konusu durum hafif veya orta siddetli
yaralanmalara yol acabilir.

P Kisisel yaralanma tehlikesinden kacinmak icin bu uyari notundaki talimatlar gézetiniz.

NOT
Bu tiirde bir uyari notu, makinenin idaresini basitlestirecek ilave bilgileri gostermektedir.

Usuliine Uygun Kullanim

Bu cihaz, sadece evde kullanima uygun olarak yiyecekleri isitma, buzunu ¢ézdirme,
sicak tutma, yagsiz kizartma, pisirme, kizartma, firinlama, 1zgara yapma ve kurutma igin
tasarlanmistir.

Bu cihaz, evde ve asagida belirtilen yerlerde kullanilmak tizere tasarlanmistir:

- madazalarda, ofislerde ve diger ticari alanlarda calisanlar icin mutfaklarda;

- ciftliklerde;

- otel, motel ve diger konut tesislerindeki musteriler tarafindan;

« oda ve kahvalti yerlerinde.

Cihaz, farkli veya bu amacin disinda kullanildiginda, 6n gorildigu sekilde kullanilmamis
olacaktir.

Uygunsuz Kullanima Bagh Yasanabilecek Tehlikeler!

Bu cihazin uygunsuz ve/veya amaci disinda kullaniimasi halinde, cihaz
tehlikeli hale gelebilir.

» Bu cihaz sadece amacina uygun kullaniilmalidir.
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A UYARI
» Bu Kullanim Kilavuzunda acgiklanan kullanim talimatlarina uyulmalidir.

Uygunsuz kullanim nedeni ile meydana gelecek higbir hasar icin sorumluluk kabul edilme-
yecektir. Risk tamamen kullaniciya aittir.

Genel Giivenlik Agiklamalari

NoOT

Bu cihaz giivenli bir sekilde kullanmak icin asagida belirtilen Genel

Giuvenlik Aciklamalarini dikkate aliniz:

» Cihazi kullanmadan 6nce, cihazin disinda herhangi bir hasar olup
olmadigini kontrol etmelisiniz. Hasar gérmus bir cihazi calistirmaniz
uygun olmaz.

» Bu cihazin 8 yas lizerindeki cocuklar ile zihinsel, duyusal ya da fiziksel
engeli bulunan kisiler tarafindan kullanilabilmesi icin, bu kisilerin
cihazin guivenlikli kullanimini 6grenmis ve cihaz nedeni ile yasanabi-
lecek tehlikeleri anlamis olmalari gerekmektedir.

» Kullanicl tarafindan yapilan temizlik ve bakimlar cocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

» Cocuklarin bu cihaz ile oynamalarina izin verilmemelidir.

» Cihazi ve kablolari 8 yasindan kii¢lik cocuklarin erisemeyecedi yer-
lerde saklayiniz.

» Bu cihaz yalnizca Uiretici firmanin egittigi kalifiye kisiler tarafindan tamir
edilmelidir. Usuliine uygun olmayan cihaz tamiratlarina bagli olarak,
kullanici agisindan ¢ok tehlikeli durumlar meydana gelebilir.

» Arnizal cihaz parcalari yalnizca orijinal yedek parcalar ile degisti-
rilmelidir. Sadece orijinal yedek parcalari kullandiginiz takdirde,
cihazin guvenlik kosullari yerine getirilmis olacaktir.

» Yanls kullanimdan kaynaklanabilecek olasi yaralanmalari nlemek
icin litfen cihaz kullanim talimatlarina uyunuz.

» Cihaz calisir durumdayken, litfen cihazi gozetimsiz birakmayiniz.

» Asagidaki durumlar s6z konusu oldugunda, bu cihaz kullaniilmamalidir:
« Eger cihazin kendisi veya parcalari hasar gérmisse,

- elektrik kablosu veya fis hasarliysa,
« cihaz diistiriilmusse.

» Cihazi kullanmadan 6nce gui¢ kablosunu tamamen gevsetiniz. Gl
kablosunun keskin kenarlardan veya sicak nesnelerden zarar gor-
mediginden emin olunuz.
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NOT

» Asagidaki durumlarda fisi prizden cekiniz :

« Eger cihazi kullanmiyorsaniz,

« her kullanimdan sonra,

- cihazi temizlemeden veya saklamadan 6nce,

- calisma sirasinda bir ariza varsa,

- gOk gurdltula firtinalar sirasinda.

Bu cihaz, harici bir zaman ayarlayici ya da ayri bir uzaktan kumanda
ile kullanilmak icin uygun degildir.

Cihaziniz bos oldugunda calistirmamalisiniz. Cihaz zarar gorebilir.
Cihazi yalnizca orijinal aksesuarlariyla kullaniniz.

Cihaz, duzenli araliklarla temizlenmelidir ve besin maddesi kalintilarin-
dan arnindinlmalidir. Cihaza uygun olmayan temizlik yapilmasi, ylizeyin
tahrip olmasina neden olabilir. Bu durum cihazin kullanim émrin
etkileyecek ve istenmeyen tehlikeli durumlara neden olacaktir.

» Yiyecekleri esit sekilde 1sitmak icin ters gevirin ve karistiriniz.

Tehlike Kaynaklari - Yanma Tehlikesi

A UYARI

Cihazin calistirllmasi sirasinda yaralanmalar ve maddi hasarlar
meydana gelebilir! Tehlikeleri 6nlemek icin asagidaki gtivenlik talimat-
larina uyun:

>

UYARI! Cihazin yuzeyleri kullanim esnasinda isinabilir. Tamamen so-
guyana kadar havalandirma deliklerine ve kizartma sepetinin icine
dokunmamaya 6zellikle dikkat edin.

Gahisirken veya daha sicakken ve icinde sicak yiyecekler varken ciha-
z1 hareket ettirmeyin.

Cihazin sicak kisimlarini veya yiyecekleri tutarken, mutfak eldiveni
veya tutacak kullanin.

Kizartma islemi sirasinda, 6zellikle de kizartma sepeti disari ¢ikarilir-
ken sicak buhar ¢ikar. Bu nedenle cihazin tzerine dogru egilmeyin.
Sadece cihaz beraberinde verilen kizartma sepetinde kizartma
yapin. Bu kizartma sepetini sadece bu fritoz ile kullanin. Kizartma
sepetini asla baska bir yerde kullanmayin.

Havalandirma deliklerinden cikan sicak buhara dikkat edin. Hava-
landirma deliklerini kapatmayin.
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Tehlike Kaynaklari - Yangin Tehlikesi

A UYARI

Cihazin usuliine uygun olmayan kullanimi nedeni ile icindekilerin yan-

masina bagl olarak yangin tehlikesi meydana gelebilir. Yangin Tehlikesi-

ni onlemek icin litfen asagida belirtilen glivenlik agiklamalarina uyunuz:

» Bu cihazda, yaniklara yol acabilecek derecede ytiiksek sicaklik olusmakta-
dir.

» Bucihaz sicak havaile calisir. icine yag veya kizartma yagi doldurmayin!
Yangin tehlikesi!

» Cihazin lzerinde veya yakininda yanici cisimler bulunmamasini saglayin.

» Tim yiyecekleri kizartma sepetine koyun ve bunlarin isitici parcalarla
dogrudan temas etmelerinden kaginin.

» Cihazalev alirsa, hemen fisini ¢ekin ve yangini sonduirlin.

» Yad/gres yanginlarini asla su ile séndiirmeyin, tersine hemen fisini cekin
ve yangini bir battaniye ile sonduriin.

Tehlike Kaynaklari - Elektrik Akimina Bagh Tehlikeler

A TEHLIKE

Elektrik Akimina Bagli Hayati Tehlikeler! Elektrik akimina bagh
kablo ya da parcalar ile temas edilmesi halinde, hayati tehlike
meydana gelebilir! Elektrik carpmasina maruz kalmamak igin ltitfen
asagida belirtilen gtivenlik agiklamalarina uyunuz:

» Hasar goren baglanti kablosu, Uretici firmanin onayladig yetkili
servis tarafindan degistirilmelidir.

» Cihaz govdesini hicbir suretle agmayiniz. Elektrik baglantisina temas
edilmesi ve elektrikli ve mekanik parcalarinin degistirilmesi halinde,
elektrik carpma tehlikesi ile karsi karsiya kalirsiniz. Ayrica cihazin
fonksiyonlarinda ariza da meydana gelebilir.

» Cihaza veya elektrik fisine 1slak elle dokunmayin.

» Cihazi su veya diger sivilarin icine koymayiniz. Ayrica cihazi bulasik
makinesinde yikamayiniz.

Nakliye Denetimi

A UYARI

P Liitfen cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oyun oynamalarina izin vermeyiniz. Bogul-
ma tehlikesi s6z konusudur.
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NOT

Uriin teslimati sirasinda herhangi bir eksiklik ve gériiniir bir hasar olup olmadigini
[Gtfen kontrol ediniz.

Uygunsuz paketleme nedeni ile yapilan eksik teslimat ya da nakliye sirasinda olusan
hasar tespit etmeniz halinde, litfen bu durumu bildiriniz.

Cihazin Yerlestirilecegi Yerin Kosullari

Cihazin glvenli ve hatasiz ¢calismasini saglamak icin cihazin yerlestirilecegi yer asagida
belirtilen kosullarda olmalidir:

Sicak sivinin dokilmesini dnlemek Uzere cihazi kolay erisilebilir, dlz, kuru, 1siya daya-
nikli ve yeterince sabit bir tezgaha koyun.

Ocak g6z, kalorifer borulari v.b. gibi asiri 1si kaynaklari ile cihaz arasinda yeterli mesa-
fe olmasina dikkat edin.

Cihazi yerlestirirken, lutfen cocuklarin ylksek 1si yayan cihaz ylizeylerine erisemeyece-
gi bir yer segmeye 6zen gosteriniz.

Bu cihaz, duvara ya da gdmme dolaba monte edilecek sekilde tasarlanmamistir

Cihaziniz igin yer secerken, yerin hicbir zaman yulksek isl, 1slak ya da cok nemli ortam-
larda veya ates alabilir malzemelerin yakininda olmamasina 6zen gosteriniz.

UYARI: Cihaz gévdesindeki havalandirma deliklerini kapatmayin.

Cihazin dlizgln ¢alismasi icin yeterli hava akisina ihtiyaci vardir. Cihazin arka kismiyla
duvar arasinda en az 10 cm mesafe oldugundan emin olun. Cihazin etrafinda da en az
10 cm bos alan birakin.

Cihaz kablosunu, bir masanin ya da calisma yiizeyinin kenarindan asagida sarkitmayin.
Herhangi bir acil durumda elektrik kablosunu hemen prizden cekilebilmesi agisindan,
priz her zaman kolay erisilebilir durumda olmalidir.

Cihazin sabit durmayan yerlerde (6rnegin gemiler gibi) kurulumunun yapilabilmesi
ve monte edilebilmesi icin yalnizca uzman yerler/kisiler tarafindan cihazin glvenli kul-
lanimini saglandiktan sonra gerceklestirilmelidir.

Elektrik Baglantisi

Cihazin glvenli ve hatasiz calismasini saglamak icin cihazin elektrik baglantisi asagida
belirtilen kosullarda olmalidir:

Cihaz elektrige baglamadan 6nce, litfen model etiketi lizerinde cihazin elektrik bag-
lanti bilgileri (gerilim ve frekans) ile elektrik sebeke bilgilerini karsilastiriniz. Cihaziniz-
da herhangi bir arizanin meydana gelmemesi icin bu bilgilerin 6rtiismesi gerekmek-
tedir. Emin olmadiginiz durumlarda, litfen elektrik tesisat uzmanlarina danisiniz.
Cihazin baglanacagi elektrik priz emniyeti, 16 amperlik devre kesici anahtar ile saglan-
mis olmalidir.

Cihaz, en fazla 3 metre uzunlukta, sarilmamis, 1,5 mm? enine kesiti olan bir uzatma
kablosu ile elektrik sebekesine baglanmalidir. Yangin tehlikesi nedeni ile coklu elektrik
fis kullanimi ya da ¢oklu elektrik priz pano kullanimi kesinlikle yasaktir.

Elektrik kablosunun saglamligini ve firinin altinda kalmadigini ya da sicak bolimler
veya keskin koseler ile temas etmediginden emin olunuz.

Cihazin elektrik glivenliginin saglanabilmesi icin, cihazin usuliine uygun olarak kurul-
mus bir topraklama sistemine baglanmis olmasi gerekmektedir Cihazin topraklama
sistemine baglanmamis bir elektrik prizine baglanarak calistiriimasi yasaktir. Emin ol-
madiginiz durumlarda, tesisatinizi liitfen elektrik tesisat uzmanlarina kontrol ettiriniz.
Uretici firma, eksik ya da kesilen topraklama sistemi nedeni ile ortaya cikacak hasar
nedeni ile hicbir sorumluluk kabul etmeyecektir.
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m Bezpieczenstwo

Ostrzezenia
W niniejszej instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace ostrzezenia:

A NIEBEZPIECZENSTWO

Ten symbol oznacza zagrazajaca zyciu niebezpieczng sytuacje. Gdy nie zapobiegniemy
tej sytuacji, moze ona prowadzi¢ do $mierci lub ciezkich obrazen.

» Nalezy postepowac zgodnie ze wskazéwkami podanymi w tym ostrzezeniu, aby
unikna¢ zagrozenia $miercig lub doznania ciezkich obrazen.

Ten symbol oznacza mozliwg zagrazajaca niebezpieczng sytuacje. Gdy nie zapobiegnie-

my tej sytuacji, moze ona prowadzi¢ do ciezkich obrazen.

P Nalezy postepowac zgodnie ze wskazéwkami podanymi w tym ostrzezeniu, aby
unikna¢ doznania obrazen u ludzi.

A UWAGA

Ten symbol oznacza mozliwg zagrazajgca niebezpieczng sytuacje. Gdy nie zapobiegnie-
my tej sytuacji, moze ona prowadzi¢ do lekkich lub umiarkowanych obrazen.

P Nalezy postepowac zgodnie ze wskazéwkami podanymi w tym ostrzezeniu, aby
unikna¢ doznania obrazen u ludzi.

WSKAZOWKA

Wskazéwka oznacza dodatkowe informacje, ktére utatwiajg obstuge urzadzenia.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

To urzadzenie jest przeznaczone wylgcznie do uzytku domowego w zamknietych
pomieszczeniach i stuzy do podgrzewania, rozmrazania, podtrzymywania temperatury,
smazenia bez ttuszczu, gotowania, pieczenia, grillowania i suszenia zywnosci.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych zastosowan, na
przykfad:

« w kuchniach pracowniczych w sklepach, biurach i innych powierzchniach komercyjnych;
« w gospodarstwie rolnym;

« dla klientéw w hotelach, motelach i innych obiektach noclegowych;

« w pensjonatach.

Inne i wykraczajace poza wymienione wyzej uzytkowanie jest uwazane za niezgodne z
przeznaczeniem.

Zagrozenia wynikajace ze stosowania niezgodnego z przeznacze-
niem! W przypadku stosowania urzadzenia niezgodnie z przeznacze-
niem i/lub innego zastosowania moze dojs¢ do powstania groznych
sytuacji.
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A OSTRZEZENIE

>
>

Urzadzenie nalezy uzywac wytacznie zgodnie z przeznaczeniem.
Stosowac sie do procedur podanych w niniejszej instrukcji obstugi.

Wyklucza sie jakiekolwiek roszczenia z powodu szkdd na osobach i/lub materialnych
wynikajacych z niewtasciwego stosowania urzadzenia. Ryzyko ponosi wytacznie
uzytkownik.

Ogolne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa.

WSKAZOWKA

Prosimy o stosowanie sie podczas pracy z urzagdzeniem do
nastepujacych ogélnych wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa:

>

Przed uzyciem sprawdzi¢ urzadzenie po katem widocznych
zewnetrznych uszkodzen. Nie uruchamiac uszkodzonego
urzadzenia.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 lat oraz oso-
by o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych

lub umystowych, lub nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy,

jesli sa nadzorowane lub zostaty poinstruowane o bezpiecznym
uzytkowaniu urzadzenia i zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie moga podejmowac sie czyszczenia i konserwacji
urzadzenia.

Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

Urzadzenie i jego kabel przytaczeniowy nalezy trzymac poza
zasiegiem dzieci ponizej 8 lat.

Nie dokonywac¢ zadnych zmian przy urzadzeniu ani przy przewod-
zie zasilajgcym. Naprawy zlecac wytacznie w specjalistycznych
warsztatach, poniewaz nieprawidtowo naprawione urzadzenia
stanowig zagrozenie dla uzytkownika. Nalezy rowniez przestrzegac
zataczonych warunkéw gwarangji.

Uszkodzone elementy mozna wymieni¢ wytacznie na oryginal-

ne czesci zamienne. Tylko te czesci daja gwarancje spetnienia
wymagan bezpieczenstwa.

Urzadzenie nalezy uzytkowac wytacznie w sposéb opisany w in-
strukcji obstugi, aby unikng¢ mozliwych obrazen spowodowanych
niewtasciwym uzyciem.

Nie uzywac urzadzenia bez nadzoru.
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WSKAZOWKA

» Nie uzywac urzadzenia:

- gdy samo urzadzenie lub jego czesci sg uszkodzone,
- gdy przewod zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone,
- gdy urzadzenie sie spadto z wysokosci.

» Nalezy catkowicie odwingac kabel zasilajacy przed kazdym uzyciem.
Zwrocic przy tym uwage na to, by nie uszkodzi¢ kabla zasilajagcego
przez ostre krawedzie lub gorace przedmioty.

» Wyjac wtyczke z gniazdka:

- gdy urzadzenie nie jest uzytkowane,

» po kazdym uzyciu,

« przed czyszczeniem i przestawianiem urzadzenia,

- gdy podczas uzytkowania zaobserwuje sie usterke,
« podczas burzy.

» Nie uzywac urzadzenia z zewnetrznym programatorem zegarowym
ani z oddzielnym systemem do zdalnego sterowania.

» Nie uzywac urzadzenia, gdy jest puste. Urzadzenie moze ulec

uszkodzeniu.

Urzadzenie nalezy uzywac wytacznie z oryginalnymi akcesoriami.

Regularnie czysci¢ urzadzenie i usuwac z niego resztki zywnosci.

Niedostateczna czystos¢ urzadzenia moze spowodowac zniszczenie

jego powierzchni, co z kolei wptywa na okres uzytkowania i moze

prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacji.

» Obracac lub mieszac przygotowywang zywnos¢, aby jg rwnomier-
nie podgrzac.

vy

Zrédta zagrozen - Ryzyko poparzen

A OSTRZEZENIE

Podczas uruchamiania urzadzenia moga wystapic obrazenia ciata

i szkody materialne! Aby uniknac¢ zagrozen, postepowac zgodnie z

ponizszymi instrukcjami bezpieczenstwa:

» OSTRZEZENIE! Powierzchnie urzadzenia moga nagrzac sie pod-
czas jego uzytkowania. Zwraca¢ uwage szczegolnie na to, aby nie
dotykac szczelin wentylacyjnych i wnetrza koszyka do smazenia,
zanim catkowicie nie ostygna.

» Nie przemieszczac urzadzenia podczas jego pracy, gdy jest jeszcze
gorace lub znajduje sie w nim gorgca zywnos¢.
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A\ OSTRZEZENIE

» Przy kontakcie z goragcymi cze$ciami urzadzenia lub zywnosciag
uzywac rekawicy kuchennej lub tapek do garnkéw.

» Podczas procesu smazenia uwalnia sie goraca para, w szczegolnosci
w przypadku wyjmowania koszyka do smazenia. Nie pochylac sie
nad urzadzeniem.

» Smazyc¢ wytacznie w zawartym w zestawie koszyku do smazenia.
Uzywac¢ koszyka do smazenia wytacznie w tej frytkownicy. Nigdy
nie uzywac koszyka do smazenia w inny sposob.

» Zwrdci¢ uwage na goracg pare ulatniajaca sie ze szczelin wentyla-
cyjnych. Nie zastaniac¢ szczelin wentylacyjnych.

Zrédta zagrozen - Zagrozenie pozarowe

A OSTRZEZENIE

Jesli urzadzenie jest uzywane w nieodpowiedni sposéb, istnieje ry-

zyko pozaru. Aby unikna¢ pozaru, nalezy przestrzegac nastepujacych

instrukgji bezpieczenstwa:

» To urzadzenie wytwarza wysokie temperatury, ktére moga
prowadzi¢ do oparzen.

» To urzadzenie dziata z uzyciem goracego powietrza. Nie napetniac
go olejem lub ttuszczem do smazenia!! Ryzyko pozaru!

» Upewnic sie, ze nad lub w poblizu urzadzenia nie znajduja sie
zadne tatwopalne przedmioty.

» Umiesci¢ zywnos¢ w koszyku do smazenia i unikac jej bezposredniego
kontaktu z elementami grzejnymi.

» Jesli urzadzenie zajmie sie ogniem, natychmiast wyciggnac¢ wtyczke
z gniazdka i ugasic ogien.

» Nigdy nie gasic¢ pozaru oleju/smaru wodg, lecz natychmiast
wyciggna¢ wtyczke z gniazdka i zdusic¢ ogien kocem.

Zagrozenia powodowane energig elektryczna.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO

Zagrozenie zycia powodowane energig elektryczng! W przypadku
kontaktu z przewodami lub czesciami urzadzenia znajdujgcymi sie pod
napieciem dochodzi do sytuacji zagrozenia zycia! Prosimy o przestrze-
ganie nastepujacych wskazéwek dotyczacych bezpieczeristwa, aby
uniknac sytuacji zagrozenia powodowanych przez prad elektryczny:
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A NIEBEZPIECZENSTWO

» Jesli przewdd zasilajacy tego urzadzenia jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta lub jego dziat obstugi klienta
lub podobnie wykwalifikowang osobe, aby unikna¢ zagrozen.

» W zadnym wypadku nie otwiera¢ obudowy urzadzenia. W przypadku
dotkniecia przytaczy bedacych pod napieciem i zmiany konstrukgji
elektrycznej i mechanicznej istnieje ryzyko porazenia pradem. Po-
nadto moga wystapic nieprawidtowosci w dziataniu urzadzenia.

» Nie dotykac urzadzenia ani wtyczki sieciowej mokrymi rekami.

» Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innych ptynach i nie wkfadac
go do zmywarki.

Kontrola po dostarczeniu produktu

» Materiatéw opakowaniowych nie nalezy uzywac do zabawy. Zachodzi tu
niebezpieczenstwo uduszenia sie.

WSKAZOWKA

P Nalezy sprawdzi¢ czy dostawa jest petna i czy nie ma widocznych uszkodzen.

P Nalezy od razu zgtosi¢ spedytorowi, ubezpieczycielowi jak i dostawcy, gdy
stwierdzicie Paiistwo, Zze dostawa nie jest petna lub doszto do uszkodzen wskutek
niewfasciwego opakowania lub podczas transportu.

Wymagania co do miejsca przeznaczenia.

Aby urzadzenie mogto bezpiecznie i bezawaryjnie pracowac miejsce, w ktérym ma zostac

ustawione, musi spetniac nastepujace wymagania:

e Umieszczac urzadzenie na tatwo dostepnej, rownej, suchej, odpornej na wysoka
temperature i wystarczajaco stabilnej powierzchni roboczej.

e Zwrdci¢ uwage na wystarczajgco duzg odlegtos¢ od silnych zrédet ciepfa, takich jak
plyty grzewcze, rury grzewcze itp.

e Nalezy wybrac takie miejsce postawienia urzadzenia, aby dzieci nie mogty do niego

dosiegnad.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do montazu w $cianie lub szafie wnekowe;j.

Nie umieszczac urzadzenia w gorgcym, mokrym lub bardzo wilgotnym srodowisku

ani w poblizu materiatéw tatwopalnych.

e OSTRZEZENIE: nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych w obudowie urzadzenia.

e Urzadzenie wymaga do prawidtowej pracy dostatecznego przeptywu powietrza.
Upewnic sie, ze tyt urzadzenia jest oddalony od $ciany o minimum 10 cm. Przy
pozostatych stronach urzadzenia pozostawi¢ minimum 10 cm wolnej przestrzeni.

e Nie wolno dopuscic, aby przewdd zwisat ponad krawedzia stotu lub powierzchni
roboczej.

e Gniazdko musi by¢ fatwo dostepne, aby w razie potrzeby mozna byto tatwo wyja¢ kabel
sieciowy.
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Ustawianie urzadzenia w miejscach niestacjonarnych (np. na statkach) moga
przeprowadzac wylgcznie wyspecjalizowane firmy/ profesjonalisci, jezeli zapewniajg
one warunki do bezpiecznego uzytkowania tego urzadzenia.

Podlaczenie elektryczne

Aby praca urzadzenia byta bezpieczna i przebiegata bez zaktécen nalezy podczas
podfaczenia elektrycznego przestrzegac nastepujacych wskazéwek:

Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy poréwnac dane przytaczeniowe (napiecie i
czestotliwosc) na tabliczce znamionowej z danymi sieci elektrycznej. Te dane musza
by¢ zgodne, aby nie doszto do uszkodzenia urzadzenia. W razie watpliwosci nalezy
zapytac elektryka.

Gniazdko musi by¢ zabezpieczone wytacznikiem réznicowo-pradowym 16A.
Urzadzenie moze by¢ podtaczone do sieci elektrycznej za pomocg maksymal-

nie 3 metrowego, odwinietego przedtuzacza o przekroju 1,5 mm?. Uzywanie
rozgateznikéw lub listew zasilajacych jest zabronione ze wzgledu na zwigzane z tym
ryzyko pozaru.

Upewnic¢ sie, ze kabel zasilajacy nie jest uszkodzony i nie jest poprowadzony pod
piekarnikiem ani na goracych lub ostrych powierzchniach.

Bezpieczenstwo elektryczne urzadzenia jest zagwarantowane tylko wtedy, gdy jest
ono podtaczone do prawidtowo zainstalowanego systemu przewoddw ochronnych.
W razie watpliwosci zleci¢ sprawdzenie instalacji domowej przez elektryka. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia spowodowane przez brak lub przerwa-
nie przewodu ochronnego.
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1 Allgemeines

Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit lhrem Geréat schnell vertraut
werden und seine Funktionen in vollem Umfang nutzen kénnen.

Ihr Gerat dient Ihnen viele Jahre lang, wenn Sie es sachgerecht behandeln und pflegen.
Wir wiinschen Ihnen viel Freude beim Gebrauch.
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1.1 Informationen zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil der HeiBluftfritteuse CASO AirFry & PizzaChef
(nachfolgend als Gerat bezeichnet) und gibt Ihnen wichtige Hinweise fir die Inbetrieb-
nahme, die Sicherheit, den bestimmungsgemafen Gebrauch und die Pflege des Gerates.
Die Bedienungsanleitung muss standig am Gerét verfligbar sein.

Sie ist von jeder Person zu lesen und anzuwenden, die mit der:

« Inbetriebnahme, - Bedienung,

« Stérungsbehebung und/oder + Reinigung

des Geréates beauftragt ist.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie diese mit dem Gerat an
Nachbesitzer weiter.

1.2 Haftungsbeschrdankung

Alle in dieser Anleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und Hinweise fiir
die Installation, Betrieb und Pflege entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und
erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach
bestem Wissen. Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung
kéonnen keine Anspriiche hergeleitet werden. Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fir
Schaden aufgrund:

« Nichtbeachtung der Anleitung

« Nicht bestimmungsgemafler Verwendung

« UnsachgemaBer Reparaturen

« Technischer Veranderungen, Modifikationen des Gerates

« Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

+ Verwendung von nicht zugelassenem Zubehor

Modifikationen des Gerates werden nicht empfohlen und sind nicht durch

die Garantie gedeckt. Ubersetzungen werden nach bestem Wissen durchgefiihrt.

Wir ibernehmen keine Haftung fiir Ubersetzungsfehler, auch dann nicht, wenn die Uber-
setzung von uns oder in unserem Auftrag erfolgte. Verbindlich bleibt allein der urspriing-
liche deutsche Text.

1.3 Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt. Alle Rechte, auch die der fotome-
chanischen Wiedergabe, der Vervielfaltigung und der Verbreitung mittels besonderer
Verfahren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrdager und Datennetze), auch teilweise,
behilt sich die CASO GmbH vor. Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.

1.4 Lieferumfang

Das Gerat wird standardmaBig mit folgenden Komponenten geliefert:
+ CASO AirFry & PizzaChef « Frittierkorb mit Griff
- Bedienungsanleitung

1.5 Auspacken

Zum Auspacken des Gerates gehen Sie wie folgt vor:
« Entnehmen Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das Verpackungsmaterial.

CASO AirFry & PizzaChef




HINWEIS

P Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wihrend der Garantiezeit des Gera-

tes auf, um das Gerat im Garantiefall wieder ordnungsgemaf verpacken zu kdnnen. T
NL
2 Aufbau und Funktion ES
In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zum Aufbau und Funktion des Gerétes. FR
2.1 Gesamtiibersicht sV
TR
PL
HE

Geratebasis Frittierkorb mit Griff

@ ®

Luftauslass

®
@
(2) Bedienpanel
®

Griffmulden

2.2 Bedienelemente

1 1
: E V4 N e N
1 H — = C L 1
@M = e N P v e () -2
----- I l--“““l““““—' I
(6) Automatik-Programme Anzeige der Temperatur/Zeit
(7) Start/Stop-Taste A1) Zeit anpassen
Automatik-Programme auswihlen 12 An/Aus-Taste
(9) Temperatur anpassen
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2.3 Automatik-Programme

Temp. in °C Zeit in Min.
Programm voreingestellt voreingestellt
(Spanne)* (Spanne)*
Pommes 200 20
(50-230) (1 min.- 1 std.)
200 10
& Steak (50-230) (1 min.- 1 std.)
. 180 10
CO Hahnchen (50-230) (1 min.- 1 std.)
. 180 15
B@ Fisch (50-230) (1 min. - 1 std.)
ﬁ Wurzelgemiise 200 2
&S (50-230) (1 min.- 1 std.)
Gemuse 170 20
(50-230) (1 min.- 1 std.)
% Bacon 160 K
(50-230) (1 min.- 1 std.)
@@ Doérren >0 8std
(50-100) (1 min.- 12 std.)
. 120 6
REHEAT Aufwdrmen (50-230) (1 min. - 1 std)
FROZEN : 220 6
pizza | |72 (gefroren) (50-230) (1 min. - 1 std)
FRESH . . 220 44 8%
PIZZA Pizza (frisch) (50-230) (1 min. - 1 std.)

*in 1 Minuten Schritten / *in 5°C Schritten
*1 4 min Vorheizzeit ohne Pizza, akustisches Signal abwarten, dann 8 Min mit Pizza

2.4 Warnhinweise am Gerit

A\ VORSICHT

Gefahr durch hei3e Oberflache!

Das Gerat kann an der Oberflache sehr heil3 werden.
P Die heiBe Oberfliche des Gerites nicht beriihren. Verbrennungsgefahr!

P Stellen oder legen Sie keine Gegenstinde auf das Gerét.

2.5 Typenschild

Das Typenschild mit den Anschluss- und Leistungsdaten befindet sich an der Unterseite

des Gerates.

CASO AirFry & PizzaChef



3 Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung des Gerates. Beachten Sie [T
die Hinweise, um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

NL
3.1 Vor dem Erstgebrauch ES
e Reinigen Sie den Frittierkorb griindlich in warmem Sptilwasser und trocknen Sie die FR

Teile griindlich ab. Sie kdnnen den Frittierkorb auch in die Spiilmaschine geben.
¢ Wischen Sie die Innen- und AuBenseite des Gerdtes mit einem feuchten Tuch ab. NV
e  Weitere Hinweise zur Reinigung finden Sie im Kapitel ,Reinigung und Pflege”.

TR

3.2 Sicherheitsschalter PL

Dieses Gerat ist mit einem Sicherheitsmechanismus ausgestattet. Wenn Sie den Frittier-

korb wihrend des Betriebs aus dem Gerit ziehen, stoppt das Gerit (Display zeigt ,open”  HE
an) den Heizvorgang und pausiert den Betrieb, bis der Behélter wieder hineingescho-

ben wird.

HINWEIS

» Eswird empfohlen, den Behilter nicht langer als 30 Sekunden zu entfernen um eine
stabile Temperatur im Inneren des Gerates zu gewahrleisten. Dies fihrt zu einem
besseren Frittierergebnis.

3.3 Uberhitzungsschutz

Das Gerat ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet.

Wenn die Temperatur im Gerateinneren im Bereich der elektronischen Komponenten
zu hoch wird, schaltet sich das Gerat automatisch ab. Ziehen Sie den Netzstecker und
lassen Sie das Gerdt mindestens eine halbe Stunde abkiihlen.

3.4 Betrieb

1. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

2. Ein Signalton ertdnt und das Bedienpanel leuchtet kurz auf.

3. Das Gerat befindet sich im Standby-Modus und die An/Aus-Taste leuchtet konstant.
4. Geben Sie lhre Spleisen in den Frittierkorb und schieben Sie diesen in das Gerat.

5. Drlicken Sie die U -Taste, um das Gerat einzuschalten.

6. Wahlen Sie eines der 11 Automatik-Programme, indem Sie entweder auf die

{=Taste tippen oder die Taste fiir Reheat, Frozen Pizza oder Fresh Pizza driicken.
7. Das Symbol des Programms beginnt zu blinken und im Display erscheinen die vor-
eingestellte Temperatur und Zeit.
Sie kdnnen sowohl die Temperatur als auch die Zeit individuell anpassen.
9. DurchTippen der linken /\ und \V-Tasten, kénnen Sie die Temperatur erhdhen
oder verringern.
10. Durch Tippen der rechten /\ und \-Tasten, kénnen Sie die Zeit erhéhen oder
verringern.

®
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N 11. Dricken Sie die Pl -Taste, um den Vorgang zu starten.
12. Um den Betrieb zu pausieren, driicken Sie erneut die Pl -Taste.
IT 13. Nach der Hélfte der Zeit piept das Gerat, damit Sie lhre Speise bei Bedarf wenden

kdnnen.
NL 14, Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnen 3 Signalténe und ,End” wird im Display
ES angezeigt.

15. Um den Vorgang friihzeitig abzubrechen und das Geréat auszuschalten, halten Sie

|
FR die U -Taste fiir ca. 3 Sekunden gedriickt.
sy 16. Der Lufter lauft noch fir einen kurzen Moment nach.

[ Hivwers
PL P Wenn Sie die /\ oder die \/ -Taste gedriickt halten, steigt/sinkt der Wert schneller.
P Wenn das Programm gestartet ist, kdnnen Sie jederzeit (iber die entsprechenden

HE Tasten die Zeit und Temperatur andern.

P Uberfiillen Sie den Frittierkorb nicht. Bereiten Sie keine Lebensmittel zu, die wahrend
des Garvorgang aufgehen/sich vergréern. Lebensmittel kbnnen max. 6 cm hoch
sein, um einen Kontakt mit den Heizstdben zu vermeiden.

P Fassen Sie den Frittierkorb nur am Griff an, da das Gerit wahrend des Garvorgangs
heil3 werden kann.

P Achten Sie beim Entnehmen des Frittierkorbs auf den heiBen Dampf, der austreten
kann.

P Der Frittierkorb und die Lebensmittel sind nach dem Garvorgang sehr heif3!

3.5 Schnellstart

Wenn Sie nach Punkt 6. direkt die P |l -Taste driicken, ohne ein Programm ausgewahlt zu
haben, startet das Gerat sofort im Schnellstart-Modus (Temperatur: 200°C, Zeit: 15 Min.).
Die Temperatur und die Zeit lassen sich wahrend des Frittierens noch weiter verdndern
(siehe oben).

3.6 Nach dem Garvorgang

1. Ziehen Sie den Frittierkorb am Griff aus dem Gerédt und stellen Sie diesen auf eine
hitzefeste Oberflache.

2. Uberpriifen Sie, ob die Speisen gar sind. Falls nicht, kénnen Sie den Behilter zuriick in
das Gerdt schieben und den Garprozess um einige Minuten verlangern.

3. Verwenden Sie gegebenenfalls eine Kochzange oder Kochhandschuhe , um die
Lebensmittel zu entnehmen. Verwenden Sie keine spitzen Gegenstande, um eine Be-
schadigung der Beschichtung des Frittierkorbs zu vermeiden.

3.7 Frittiertipps

e  Kleine Lebensmittel bendtigen meistens eine geringere Kochzeit als groRere Le-
bensmittel.

CASO AirFry & PizzaChef




e Das Durchschitteln oder Umriihren optimiert das Endergebnis und verhindert un-
gleichmafig gegarte Lebensmittel.
e Um frische Pommes herzustellen, verwenden Sie mehlig kochende Kartoffeln und

schneiden Sie diese in ca 10 x 10 mm dicke Streifen. Spilen Sie diese mit Wasser ab.

Bestreichen Sie die Kartoffeln vor dem Frittieren mit etwas Ol, damit sie knusprig
werden.

e Wenn Sie eine kleine Menge Ol zu lhrem Essen hinzufiigen, wird es knuspriger. Ver-
wenden Sie nicht mehr als 30 ml OL.

e Sofern die Lebensmittel in den Korb passen, kdnnen alle Lebensmittel, die im Ofen
zubereitet werden kdnnen, auch mit diesem Gerat zubereitet werden.

Wir empfehlen folgende Mengen und Einstellungen:

Temp. | Zeit

©C) | (min) Hinweis

Lebensmittel Menge Progr.

Bei einer Menge von max. 1500 g
wird empfohlen, die Pommes
500 g 15 X )
Pommes alle 10 min durchzuschiitteln.

1000 g 200 20 .. . .
(gefroren) Fur das beste Ergebnis, bereiten

1500 g 25 | . .

Sie lieber weniger Pommes in

mehreren Durchgéngen zu.

20 Kartoffeln in Spalten schneiden.
200 Mit Wasser abspllen, abtupfen

2 | und ggf. mit Ol bestreichen.

Selbstgemachte 5009
Kartoffelspalten 1000 g

Zucchini Halften 170 Couscous, Kase usw. fullen.

Ofengemiise

(SUBkartoffel, 750- Zerkleinern und mit Ol und Ge-
L 200 20 .

Zucchini, Rote 1000g wiirzen vermengen.

Beete, M6hren)

.. Zucchini halbieren und aushoh-
Gefiillte 46 @ 160- | 1550 len, nach Belieben mit Fleisch,

Burger-Patty Sa5t1”5Cg; .,/ 180 | 10-12

In einerca.20x6 x 15 cm
170 | 15-20 | grof3en, ofenfesten Form oder
direkt in dem Frittierkorb.

Lasagne 400-500 g

Hahnchen-
Nuggets 1000 g p 170 | 10-12

Pizzabaguette 7 Stuck PIZZA 175 10

Selbstgemachte 750 FROZEN 160 3 To"ast wiirfeln, mit Ol und Ge-
Croutons PIZZA wiirzen vermengen.

. . FROZEN
Brotchen 9 Stuick PIZZA 170 8-10
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Fisch 300g B@ 170 10
Garnelen 2509 B@ 170 | 10-15
Chicken Wings 750 g ﬁ 180 15
. max. FROZEN
Pizza (gefroren) @32 cm PIZZA 220 6
Nach 4 Minuten Vorheizzeit
max. FRESH ertdnt ein akustisches Signal.
Pizza (frisch) 32cmx PIZZA 200 12 | Legen Sie die Pizza in den
32cm Frittierkorb und backen Sie sie
anschlieflend fiir ca. 8 Minuten.
Gebratener 8
Speck Scheiben % 160 2
Gedorrte Apfel- " 9’ In ca. 1-2 mm dicke Scheiben
chips 2 Apfel @@ >0 8 5td. schneiden
Wirstchen
(kleine Nurnber- | 14 Stiick CC 180 10

ger)

P Kontrollieren Sie zwischendurch den Braunungsgrad der Lebensmittel und wenden/

schitteln Sie diese gegebenenfalls.

P Bitte beachten Sie, dass eine abweichende Menge eine Anpassung der Zeit und
Temperatur erfordern kann.

P Da sich Lebensmittel nach Herkunft, GréBe, Form und Marke unterscheiden, kénnen
wir nicht gewabhrleisten, dass die angegebenen Daten die besten Einstellungen fiir
die von lhnen verwendeten Lebensmittel sind.

P Verwenden Sie nur hitzebestindiges Zubehér im Gerit. Das verwendete Zubehér

kann nach dem Garvorgang sehr heil3 sein.

P Legen Sie niemals Back- oder Pergamentpapier in die Fritteuse, ohne Lebensmittel
darauf zu geben. Durch die Luftzirkulation kann sich das Papier anheben und die
Heizspiralen berlhren.

4 Reinigung und Pflege

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Beschadigungen durch falsche Reinigung des Gerates zu

vermeiden.

CASO AirFry & PizzaChef



4.1 Sicherheitshinweise

A VORSICHT T
Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des
Gerates beginnen: NL
P Das Gerit muss regelmiBig gereinigt und Kochriickstande entfernt werden. Ein
nicht in einem sauberen Zustand gehaltenes Geréat wirkt sich nachteilig auf die ES
Lebensdauer aus und kann zu einem gefahrlichen Geratezustand fiihren. FR
P Schalten Sie das Gerit vor dem Reinigen aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose. Y
Der Garraum ist nach dem Benutzen heil3. Es besteht Verbrennungsgefahr! Warten
Sie, bis das Gerdt abgekuhlt ist. TR
Reinigen Sie das Gerat nach der Verwendung, sobald es abgekihlt ist. Zu langes
Warten erschwert die Reinigung unnétig und macht sie im Extremfall unmdglich. PL
Zu starke Verschmutzungen kdnnen unter Umstanden das Gerat beschadigen.
P Das Gerit nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen und nicht in die Spiil- HE

maschine geben.

P Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine
Losungsmittel.

P Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten Gegenstianden ab.

4.2 Reinigung

P Entfernen Sie grundsétzlich entstandene Fettriickstinde im Gerit, da diese sich an-
sonsten entziinden kénnten.

e Reinigen Sie den Frittierkorb griindlich in warmem Spilwasser und trocknen Sie die
Teile griindlich ab. Sie kénnen den Frittierkorb auch in die Sptlmaschine geben.
e  Wischen Sie die Innen- und AulBenseite des Gerates mit einem feuchten Tuch ab.

5 Storungsbehebung

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Stérungslokalisierung und
Stérungsbehebung. Beachten Sie die Hinweise, um Gefahren und Beschdadigungen zu
vermeiden.

5.1 Sicherheitshinweise

A\ VORSICHT

P Reparaturen an Elektrogeraten diirfen nur von Fachleuten durchgefiihrt werden,
die vom Hersteller geschult sind.

» Durch unsachgemaRe Reparaturen kdnnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer
und Schdaden am Gerat entstehen.

CASO AirFry & PizzaChef
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5.2 Storungsanzeigen und -behebung

Die nachfolgende Tabelle hilft bei der Lokalisierung und Behebung kleinerer Stérungen.

Fehler

Mogliche Ursache

Behebung

Das Gerat lasst sich nicht
Einschalten.

Netzstecker nicht einge-
steckt.

Netzstecker einstecken.

Der Vorgang startet nicht
beim Driicken der Start/
Stopp Taste.

Frittierkorb nicht vollstandig
eingeschoben.

Frittierkorb fest einschieben.

Die Speisen sind nicht voll-
standig oder ungleichmaRig
gegart.

Frittierkorb ist Gberfiillt. Die
Speisen sind nicht gleichma-
Big im Frittierkorb verteilt.

Geben Sie kleinere Mengen
in den Frittierkorb. Schiit-
teln oder wenden Sie die
Speisen mehrmals wahrend
der Garzeit.

Gartemperatur oder Garzeit
zu gering eingestellt.

Erhohen Sie die Gartempe-
ratur oder die Garzeit.

Die Speisen sind nach dem
Garvorgang nicht knusprig.

Speise ist ggf. nicht fir das
Gerat geeignet.

Bespriihen oder pinseln
Sie die Speisen mit einer
kleinen Menge Ol.

Der Frittierkorb lasst sich
nicht problemlos in das Gerat
schieben.

Frittierkorb ist Gberfillt.

Nehmen Sie Speisen aus
dem Frittierkorb.

Aus dem Gerat kommt
weilBer Qualm.

Sie bereiten fettige Speisen
zu und Ol oder Fett ist an die
Heizstdbe gespritzt.

Wenn Sie fettige Speisen
frittieren, tropft Ol in den
Frittierkorb. Das Ol erzeugt
den weien Qualm. Dies hat
keinen Einfluss auf das Gerat
oder das Endergebnis.

Im Frittierkorb befinden sich
noch Fettreste.

Reinigen Sie den Frittier-
korb nach jedem Gebrauch
grundlich.

Aus dem Gerat kommt
dunkler Qualm.

Speisen brennen an oder es
liegt ein Problem mit dem
Stromkreis vor.

Ziehen Sie sofort den Netz-
stecker des Gerats. Warten
Sie einen Moment bevor
Sie den Frittierkorb heraus-
nehmen. Falls die Ursache
nicht verbranntes Essen
war, wenden Sie sich an den
Kundenservice.
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Das Gerét riecht unange-

nehm.

Das Gerat wurde nicht ge-

reinigt.

Reinigen Sie das Gerat nach
jeder Nutzung.

Ol oder Fett ist an die Heiz-

stdbe gespritzt.

Das Ol / Fett erzeugt weillen
Qualm und kann unan-
genehm riechen. Dies hat
keinen Einfluss auf das Gerét
oder das Endergebnis.

E1 wird im Display
angezeigt.

Das Gerat ist defekt.

Wenden Sie sich an den
Kundenservice.

E2 wird im Display
angezeigt.

Das Gerat ist defekt.

Wenden Sie sich an den
Kundenservice.

E3 wird im Display
angezeigt.

Das Gerét ist defekt.

Wenden Sie sich an den
Kundenservice.

EE wird im Display
angezeigt.

HINWEIS

Das Gerat ist defekt.

Wenden Sie sich an den
Kundenservice.

» Wenn Sie mit den oben genannten Schritten das Problem nicht |6sen konnen,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.
P Reinigen Sie das Gerit bevor Sie es an den Kundendienst senden.

6 Entsorgung des Altgeradtes

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten vielfach noch wertvolle
Materialien. Sie enthalten aber auch schadliche Stoffe, die fir ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren. Im Restmiill oder bei falscher Behandlung
konnen diese der menschlichen Gesundheit und der Umwelt schaden. Geben

Sie lhr Altgerdt deshalb auf keinen Fall in den Restmidill.

P Nutzen Sie die von lhrem Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur Riickgabe und

Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerate. Informieren Sie sich gegebe-

nenfalls bei lhrem Rathaus, Ihrer Millabfuhr oder bei Ihrem Handler.
P Sorgen Sie dafiir, dass Ihr Altgerit bis zum Abtransport kindersicher aufbewahrt

wird.

6.1 Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerat vor Transportschaden. Die Verpackungsma-
terialien sind nach umweltvertraglichen und entsorgungstechnischen Gesichts- g ’

punkten ausgewahlt und deshalb recycelbar.
Die Riickfiihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert
das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien an
den Sammelstellen fiir das Verwertungssystem »Grliner Punkt«.

CASO AirFry & PizzaChef
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7 Garantie

Fur dieses Produkt Gibernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 24 Monate Garantie
fir Mangel, die auf Fertigungs- oder Werkstofffehler zuriickzufiihren sind. Unsere Garantie
gilt fiir Deutschland, Osterreich und die Niederlande. Fiir alle anderen Lander kontaktieren
Sie uns bitte.

Ihre gesetzlichen Gewéhrleistungsanspriiche nach §437 ff. BGB bleiben hiervon unbe-
rihrt. Die Inanspruchnahme lhrer gesetzlichen Mangelrechte ist fiir Sie unentgeltlich. In
der Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemafe Behandlung oder
Einsatz entstanden sind, sowie Madngel, welche die Funktion oder den Wert des Gerates
nur geringfligig beeinflussen. Weitergehend sind VerschleiBteile, Transportschaden,
soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die durch nicht von uns
durchgefiihrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch ausgeschlossen.

Dieses Gerat ist flir den Gebrauch im privaten Bereich (Haushaltseinsatz) konstruiert und

leistungsmaBig ausgelegt. Eine etwaige Nutzung im gewerblichen Einsatz fallt nur soweit
unter die Garantie, wie es sich im Umfang mit der Beanspruchung einer privaten Nutzung
vergleichen ldsst. Es ist nicht fiir den weitergehenden, gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Gerat nach unserer Wahl
reparieren oder gegen ein mangelfreies Gerdt austauschen. Offene Mangel sind innerhalb
von 14 Tagen nach Lieferung anzuzeigen. Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.

Zur Geltendmachung eines Garantieanspruches setzen Sie sich bitte vor einer Riicksen-
dung des Gerédtes (immer mit Kaufbeleg!) mit uns in Verbindung. Unsere Kontaktdaten
(,Garantiegeber”) finden Sie am Beginn dieser Bedienungsanleitung.
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1 General

Please read the information contained herein so that you can become familiar with your
device quickly and take advantage of the full scope of its functions.

Your microwave will serve you for many years if you handle it and care for it properly.
We wish you a lot of pleasure in using it!
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1.1 Information on this manual

This user’s guide is part of the hot air fryer CASO AirFry & PizzaChef (referred to hereafter
as the Device) and provide you with important information for the initial commissioning,
safety, intended use and care of the device.

The Operating Instructions must be available at all times at the device. This Operating
Manual must be read and applied by every person who is instructed to work with the
device:

« Commissioning, « Operation,

- Troubleshooting and/or - Cleaning

Keep the Operating Manual in a safe place and pass it on to the subsequent owner
along with the device.

1.2 Limitation of liability

All the technical information, data and notices with regard to the installation, operation
and care are completely up-to-date at the time of printing and are compiled to the best
of our knowledge and belief, taking our past experience and findings into consideration.
No claims can be derived from the information provided, the illustrations or descriptions
in this manual. The manufacturer does not assume any liability for damages arising as a
result of the following:

» Non-observance of the manual

« Uses for non-intended purposes

- Improper repairs

« Technical alterations, modifications of the device

« Use of unauthorized spare parts

Modifications of the device are not recommended and are not covered by the guaran-
tee. All translations are carried out to the best of our knowledge. We do not assume any
liability for translation errors, not even if the translation was carried out by us or on our
instructions. The original German text remains solely binding.

1.3 Copyright protection

This document is copyright protected. CASO GmbH reserves all the rights, including
those for photomechanical reproduction, duplication and distribution using special
processes (e.g. data processing, data carriers, data networks), even partially. Subject to
content and technical changes.

1.4 Delivery scope

The device includes the following components:
+ CASO AirFry & PizzaChef + Frying basket with handle
« Operating manual

1.5 Unpacking

To unpack the device, proceed as follows:
- Remove the device out of the carton and remove the packaging material.

CASO AirFry & PizzaChef
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PLEASE NOTE m

P If possible, keep the original packaging for the duration of the guarantee period in IT
the event a return is necessary.
NL

2 Design and Function ES

This chapter provides you with important information of the design and function of the device. FR
2.1 Overview SV
TR
PL

HE

(1) Appliance base (@)
(2) Control panel (5) Airoutlet

@ Recessed handles

Frying basket with handle

2.2 Control Panel

1 I 1
N i NI
1 1 =1 °C I 1 1
@— 4l = ! e : BE”:: ¢ HB_HHM : ! FROIEN  FRESH LI) _@
.... N 2 T TR B N
(6) Automatic programs Indication of temperature/time
(7) Start/Stop button A1) Adjust time
Select automatic programmes @ On/Off button
(9) Adjust temperature
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m 2.3 Automatic programs
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Temp. in °C Time in min.
Program preset preset
(range)* (range)*
Fries 200 20
(50-230) (1 min.=1 hr.)
200 10
Steak (50-230) (1 min. -1 hr)
. 180 10
CO Chicken (50-230) (1 min.- 1 hr)
. 180 15
»@ Fish (50-230) (1 min. -1 hr)
200 25
5%?3 Root vegetables (50-230) (1 min.- 1 hr)
170 20
@ Vegetables (50-230) (1 min. - 1 hr)
% Bacon 160 °
(50-230) (1 min.=1hr)
~ 50 8 std
Oa Dehydrate (50-100) (1 min. -1 hr)
120 6
REHEAT Reheat (50-230) (1 min. -1 hr)
FROZEN i 220 6
PIZZA Pizza (frozen) (50-230) (1 min. -1 hr)
FRESH . 220 448%
PIZZA Pizza (fresh) (50-230) (1 min.— 1 hr)

*in 1 minute steps / *in 5 °C steps
*1 4 min preheating time without pizza, wait for acoustic signal, then 8 min with pizza

2.4 Warning notices on device

A ATTENTION
Danger due to hot surface!

The surfaces of the device can become extremely hot.
» Do not touch the hot surfaces of the device. Danger of burns!

» Do not set or lay any items on the device.

2.5 Rating plate

The rating plate with the connection and performance data can be founded beneath the

device.

CASO AirFry & PizzaChef



3 Operation and Handling

This chapter provides you with important information and notes on the operation and
basic settings of the appliance.

3.1 Before first use

e (Clean the frying basket thoroughly with warm soapy water and dry all parts
carefully. You may also place the frying basket in the dishwasher.

e  Wipe the inside and outside of the appliance with a damp cloth.

e For more information on cleaning, see the chapter,Cleaning and care”

3.2 Safety switch

This appliance is equipped with a safety mechanism. If you pull the frying basket out of
the appliance during operation, the appliance stops (Display shows “open”) heating and
pauses operation until the container is pushed back in.

PLEASE NOTE

P It's better to pull out the pot not longer than 30s, to make sure the stable temperatu-
re inside the pot to have better result.

3.3 Overheating protection

The device has an overheating protection. In case of too high temperature inside the
device close to electronic components the device will switch off automatically. Pull the
plug and let the device cool down at leat for half an hour.

3.4 Operation

Plug the power plug into the outlet.

A beep sounds and the control panel lights up briefly.

The appliance is in standby mode and the on/off-button continuous light.
Put your food into the frying basket and slide it into the appliance.

Press the d) -button to switch on the appliance.

Select one of the 11 automatic programmes by either tapping the := button or

pressing the Reheat, Frozen Pizza or Fresh Pizza button.

7. The programme symbol starts to flash and the preset temperature and time appear
on the display.

8. You can adjust both the temperature and the time individually.

9. Taptheleft /\ and V' buttons to increase or decrease the temperature.

10. Tap the right /\ and \V buttons to increase or decrease the time.

11. Press the Pl -button to start the process.

12. To pause operation, press the Pl -button again.

13. Halfway through the time, the appliance beeps so that you can turn your food over

if necessary.

o Nz

NL
ES

FR
Y
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HE
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14. After the set time has elapsed, 3 beeps sound and ,End“ is shown in the display.
15. To cancel the process early and switch off the appliance, press and hold the

|
U -button for approx. 3 seconds.

NL 16. The fan continues to run for a short moment.

B PLEASE NOTE

If you press and hold the /\ or \V button, the value will increase/decrease more
quickly.

Once the programme has started, you can change the time and temperature at any
time using the corresponding buttons.

>
FR
sv
TR
Lo
HE
>
>
>
3.5

Do not overfill the frying basket. Do not cook foods that rise or expand during the
cooking process. Food should not exceed a height of 6 cm to prevent contact with
the heating elements.

Only hold the frying basket by the handle, as the appliance may become hot during
cooking.

When removing the frying basket, watch out for the hot steam that may escape.
The frying basket and the food are very hot after cooking!

Quick Start

If you directly press the Pl -button after point 6. without selecting a program, the
device immediately starts frying in the Quick Sart mode (Temperature: 200°C, cooking
time: 15 min.). While frying you can still adjust the time and temperature (see above).

3.6
1.

37

After the cooking process

Pull the frying basket out of the appliance and place it on a heat-resistant surface.
Check that the food is cooked. If not, you can push the container back into the appli-
ance and extend the cooking process by a few minutes.

Use a cooking tongs or oven mitts to remove the food if necessary. Do not use sharp
objects to avoid damaging the non-stick coating of the frying basket.

Advices for frying

Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger
ingredients.

Shaking the ingredients optimises the end result and can help prevent unevenly
fried ingredients.

To make fresh chips, use floury potatoes and cut them into 10 x 10 cm thick strips.
Rinse them with water. Brush the potatoes with a little oil before frying to make
them crispy.

Adding a small amount of oil to your food will make it crispier. Do not use more
than 30 ml of oil.

Provided the food fits into the basket, all foods that can be prepared in the oven
can also be prepared with this appliance.

CASO AirFry & PizzaChef



We recommend the following quantities and settings:

Food Quantity | Progr. T?:E)p ’ (':";rirr\‘e) Note
For a quantity of 1500 g, it is re-
French fries 5009 15 | commended to shake the fries
(frozen) 1000 g @ 200 20 | every 10 min. For best results,
15009 25 | prepare smaller quantities of
fries in several batches.
Homemade 5009 20 C.ut the .potatoes mtq wedges.
otato wedges 1000 200 5 Rinse with water, drain and
P 9 9 brush with oil if necessary.
Cut the courgettes in half
Stuffed 4-6 160- 15-20 and hollow them out, fill with
courgettes halves 170 meat, couscous, cheese, etc. as
desired.
Baked vegetables
(sweet potato, 750- ﬁ Chop and mix with oil and
courgette, be- 10009 @ 200 20 spices.
etroot, carrots)
6 pcsa
Burger patty approx. ,/ 180 10-12
150 g
Chicken nuggets | 1000g (@ 170 | 10-12
In an ovenproof dish measu-
Lasagne 400-500 g @ 170 15-20 | ring approx.20x 6 x 15 cm or
directly in the frying basket.
Pizza baguette 7 pcs FE?ZZZEA\I 175 10
Homemade FROZEN Dice the toast, mix with oil and
croutons 7509 PIZZA 160 8 spices.
Buns 9 pcs FE?ZZZEA\I 170 8-10
Fish 3009 B@ 170 | 10
Prawns 2509 B@ 170 | 1015
Chicken Wings 750 g CC 180 15
. max. @ 32 | FROZEN
Pizza (frozen) om PIZZA 220 6
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After 4 minutes of preheating, an

max. - .
. FRESH acoustic signal will sound. Place
IT Pizza (fresh) 332;‘;?“)( PIZZA 200 12 | the pizza in the frying basket and

bake it for approx. 8 minutes.

NL

ES Fried bacon 8 slices % 160 9

FR Dried apple chips | 2 apples @% 50 8 Std. slice into approx. 1-2 mm

thick slices

Y

Sausages (small

TR Nirnberger) 14 pes (@ 180 10

PL PLEASE NOTE

HE )
>

>

Check the degree of browning of the food in between and turn/shake if necessary.
Please note that a different quantity can require an adjustment of time and tempe-
rature.

Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size,
shape as well as brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

v

v

4

Only use heat-resistant accessories in the appliance. The accessories used may be
very hot after cooking.

Never place baking paper or parchment paper in the deep fryer without putting food
on it. The air circulation may cause the paper to lift up and touch the heating coils.

Cleaning and Maintenance

This chapter provides you with important notices with regard to cleaning and maintaining
the device. Please observe the notices to prevent damages due to cleaning the device
incorrectly and to ensure trouble-free operation.

4.1 Safety information

A ATTENTION
Please observe the safety instructions, before cleaning your device

>

A\ A 4

The device must be cleaned and food residues must be removed at regular inter-
vals. If the device is not maintained in a clean condition, this will have a detrimental
effect on the service life of the device and can also result in a dangerous condition
in the device as well as in the growth of fungus and bacteria.

Switch the device off prior to cleaning it and unplug the plug from the wall power outlet.
The cooking chamber is hot after it is used. There is a danger of burns! Wait until the
device has cooled down.

Clean the hob after use as soon as it has cooled down. Extended waiting unneces-
sarily complicates cleaning and can make it impossible in extreme cases. Excessive
accumulations of dirt can even damage the device under certain circumstances.

CASO AirFry & PizzaChef



A\ ATTENTION

» Do not immerse the appliance in water or other liquids, and do not put it in the

dishwasher.

DE

T

» Do not use any aggressive or abrasive cleaning agents or solvents.
» Do not scrape off stubborn dirt with hard items.

4.2 Cleaning

P Always remove grease residues in the device, as these residues can otherwise

ignite.

NL
ES
FR
Y
TR

e  (Clean the frying basket thoroughly with warm soapy water and dry all parts carefully.

You may also place the frying basket in the dishwasher.
e  Wipe the inside and outside of the appliance with a damp cloth.

5 Troubleshooting

PL
HE

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

5.1 Safety notices
A ATTENTION

P Repairs of electrical appliances must be carried out by qualified person who are
trained by the manufacturer.
P Repairs performed by untrained persons may result in considerable hazards for the
user and damage the machine.

5.2 Troubleshooting table

The table below will help you to locate and solve small problems.

Error

Possible cause

Action

The appliance does not
turn on.

Mains plug not plugged in.

Plug in the mains plug.

The process does not start
when the Start/Stop button
is pressed.

The frying basket is not fully
inserted.

Push the frying basket in
firmly.

The food is not fully cooked
or is cooked unevenly.

The frying basket is overfil-
led. The food is not evenly
distributed in the frying
basket.

Put smaller quantities in
the frying basket. Shake or
turn the food several times
during the cooking time.

Cooking temperature or
cooking time set too low.

Increase the cooking
temperature or the cooking
time.

CASO AirFry & PizzaChef
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The food is not crispy after
cooking.

Food may not be suitable
for the appliance.

Spray or brush the food
with a small amount of oil.

The frying basket cannot be
pushed into the appliance
without problems

The frying basket is over-
filled.

Remove food from the
frying basket.

White smoke comes out of
the appliance.

You are preparing greasy
food and oil or fat has
splashed on the heating
elements.

When you fry greasy food,
oil drips into the frying
basket. The oil produces the
white smoke. This has no
effect on the appliance or
the final result.

There are still fat residues in
the frying basket.

Clean the frying basket tho-
roughly after each use.

Dark smoke comes out of
the appliance.

Food is burning or there is a
problem with the circuit.

Immediately unplug the
appliance from the mains.
Wait a moment before
removing the frying basket.
If the cause was not burnt
food, contact customer
service.

The appliance smells un-
pleasant.

The appliance has not been
cleaned.

Clean the appliance after
each use.

Oil or grease is splashed on
the heating elements.

The oil/grease produces
white smoke and can smell
unpleasant. This has no
effect on the appliance or
the final result.

E1is shown on the display.

The appliance is defect.

Contact customer service.

E2 is shown on the display.

The appliance is defect.

Contact customer service.

E3 is shown on the display.

The appliance is defect.

Contact customer service.

EE is shown on the display.

PLEASE NOTE

The appliance is defect.

Contact customer service.

P If you cannot solve the problem by carrying out the steps described above, our
Customer Service will help you free of charge.
P Clean the device before you send it to customer service.

CASO AirFry & PizzaChef
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6 Disposal of the Old Device m
Old electric and electronic devices frequently still contain valuable materials. IT
However, they also contain damaging substances, which were necessary for

their functionality and safety. If these were put in the non-recyclable waste or NL
were handled incorrectly, they could be detrimental to human health and the

environment. Therefore, do not put your old device into the non-recyclable I ES
waste under any circumstances. FR

PLEASE NOTE Y

P Utilise the collection point, established in your town, to return and recycle old electric
and electronic devices. If necessary, contact your town hall, local refuse collection TR
service or your dealer for information.

»  Ensure that your old device is stored safely away from children until it is taken away. PL

HE
6.1 Disposal of the packaging

The packaging protects the device against damages during transit. The packa- "
ging materials are selected in accordance with environmentally compatible and @ ‘
recycling-related points of view and can therefore be recycled. Returning the - ’
packaging back to the material loop saves raw materials and reduces the

quantities of accumulated waste. Take any packaging materials that are no longer requi-
red to “Green Dot" recycling collection points for disposal.

7 Guarantee

We provide a 24-month guarantee for defects caused by production or material faults,
beginning on the date of purchase. Our guarantee is valid for Germany, Austria and the
Netherlands. For all other countries, please contact us.

Your legal guarantee claims as per Art. 437 ff. German Civil Code (BGB) will remain unaffec-
ted by this. You may exercise your statutory guarantee rights free of charge. The guarantee
does not cover damage caused by improper handling or use of the product or defects
which have only a minor impact on the product’s functionality or value. In addition to this,
the guarantee also excludes parts which are subject to wear and tear; transport damages
insofar as we are not responsible for them and damages caused by repairs which were not
carried out by us.

This product has been constructed for non-commercial use (domestic use) and its perfor-
mance is designed to meet the corresponding needs. The guarantee only covers commer-
cial use insofar as it is comparable to domestic use. The product is not intended for any
other type of commercial use.

In the case of legitimate complaints we may either repair the defective product or replace
it with a defect-free product at our discretion. Obvious defects must be notified to us
within 14 days of the product’s delivery. Any further claims are excluded.

When making a guarantee claim please contact us before you return the product (always
with the purchase receipt!). Our contact details (“Guarantor”) are provided at the begin-
ning of this instruction manual.

CASO AirFry & PizzaChef
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Legga le informazioni qui contenute, affinché acquisti rapidamente familiarita con il suo

apparecchio e affinché possa utilizzare appieno le sue funzioni.

Il Suo forno a fornello a Induzione le rendera un buon servizio per molti anni, se lo trattera

e lo curera in modo adeguato. Ci auguriamo che il suo utilizzo Le procuri molta gioia.
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1.1 Informazioni su queste istruzioni d’uso

Queste istruzioni d'uso sono una componente del Friggitrice ad aria CASO AirFry & Pizza-
Chef (di seguito chiamato l'apparecchio) e Le fornira importanti indicazioni per la messa in
funzione, la sicurezza, un utilizzo conforme alle disposizioni e per la cura dell'apparecchio.
Le istruzioni d'uso devono trovarsi sempre nelle vicinanze dell'apparecchio. Dovranno
essere lette ed utilizzate da qualsiasi persona, incaricata con la:

- messa in funzione, « |'utilizzo,
« |'eliminazione di malfunzionamenti e/o « la pulizia

dell'apparecchio. Conservi queste istruzioni d'uso e le passi insieme all'apparecchio al
successivo proprietario.

1.2 Limitazione della responsabilita

Tutte le informazioni tecniche, tutti i dati e le indicazioni per l'installazione, il funziona-
mento e la cura, contenute in queste istruzioni d’'uso, corrispondono all’'ultimo stato
dell’arte al momento della messa in stampa e sono forniti in considerazione delle nostre
attuali esperienze e conoscenze, secondo scienza e coscienza.

Dalle indicazioni, le figure e le descrizioni in queste istruzioni d'uso non possono derivare
pretese di nessun tipo. Il produttore non assume alcuna responsabilita per danni dovuti:

« Alla mancata osservanza delle istruzioni d’'uso

« Ariparazioni inadeguate

« All'utilizzo non conforme alle disposizioni

« A modifiche tecniche, modifiche dell'apparecchio
« All'utilizzo di pezzi di ricambio non autorizzati

Non é consigliabile apportare modifiche dell'apparecchio, le quali non sono coperte da
garanzia. Le traduzioni avvengono secondo scienza e coscienza. Non assumiamo alcuna
responsabilita per errori nella traduzione, nemmeno in quei casi in cui la traduzione é stata
effettuata da noi o su nostro incarico. Soltanto il testo originale in tedesco sara vincolante.

1.3 Tutela dei diritti d’autore

Questo documento & coperto dalla tutela per i diritti d'autore.

La CASO GmbH si riserva tutti i diritti, anche quelli della riproduzione fotomeccanica, della
riproduzione e diffusione mediante particolari procedure (per esempio mediante I'elabo-
razione dati, supporto dati e reti di dati) anche parziale.

Ci siriserva il diritto di effettuare modifiche tecniche e nel contenuto.

1.4 Insieme della fornitura

L'unita viene fornita con i seguenti componenti come standard:
« CASO AirFry & PizzaChef « Cestello per frittura con maniglia
« Istruzioni d'uso

1.5 Disimballaggio

Per il disimballaggio dell'apparecchio, proceda come segue:
« Estragga I'apparecchio dal cartone e tolga il materiale d‘imballaggio.
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INDICAZIONE

P Conservi, se possibile, Iimballaggio originale durante il periodo di garanzia, per poter
reimballare adeguatamente l'apparecchio, in caso di necessita.

2 Costruzione e funzione

Questo capitolo fornisce importanti informazioni sulla struttura e sul funzionamento
della macchina.

2.1 Panoramica complessiva

@ Base dell'apparecchio

Cestello per frittura con maniglia

(2) Pannello di comando Uscita dell’aria

@ Maniglie

2.2 Elementidi comando

F R —— T
@-w = we: 1BEETBEHEB. w_wml O-@
LY NP (A
©  ® @ o
(6) Programmi automatici Visualizzazione di temperatura/or
(7) Tasto Start/Stop A1) Regolare il tempo
elezione dei programmi automatic (12) Tasto on/off
@ Regolare la temperatura

CASO AirFry & PizzaChef



2.3 Programmi automatici

DE

EN
Temperatura in °C Tempo in min
Programma preimpostata preimpostata
(Intervallo)* (Intervallo)* NL
. 200 20
W Patatine (50-230) (1 min -1 ora) ES
. 200 10 FR
ES Bistecca (50-230) (1 min -1 ora) o
Pollo 180 10
(50-230) (1 min -1 ora) TR
180 15 PL
Pesce (50-230) (1 min -1 ora)
HE

_ ) 200 25
% Ortaggi da radice (50-230) (1 min -1 ora)

Verdure 170 .20
(50-230) (1 min -1 ora)
Pancetta (5(;-62?’;0) (1 min9-1 ora)
@@ Disidratare (501—;:)00) (1 mEignSf(:I ora)
REHEAT Riscaldare (5(;_22%0) (1 min6—1 ora)
FE?ZZZEA“ Pizza (surgelata) (55_22(;0) (1 min6-1 ora)
Bizzh Pizza (fresca) (53—22(;0) (1 min fg1*;>|ra)

*in intervalli da 1 minuto / *in intervalli da 5°C
*1 4 minuti di preriscaldamento senza pizza, attendere il segnale acustico, quindi
8 minuti con la pizza

2.4 Segnalazione d‘avviso sull’apparecchio

A ATTENZIONE
Pericolo dovuto ad una superficie calda!

L'apparecchio puo scaldarsi notevolmente sulla superficie.

P Non toccare la superficie calda dell’apparecchio. Pericolo di ustioni!
» Non appoggi o posizioni oggetti sull'apparecchio.

2.5 Targhetta di omologazione

La targhetta con i dati di collegamento e di prestazione si trova sul lato inferiore dell’unita.

CASO AirFry & PizzaChef
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3 Utilizzo e funzionamento

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sull'utilizzo dell'apparecchio. Osservi le
indicazioni per evitare pericoli e danni.

3.1 Prima del primo utilizzo

e  Pulire accuratamente il cestello per frittura con acqua tiepida e detersivo per piatti,
quindi asciugare bene tutte le parti. Il cestello pud anche essere lavato in lavastoviglie.

e Strofinare il lato interno ed esterno dell'apparecchio con un panno umido.

e Altre indicazioni sulla pulizia sono presenti al capitolo “Pulizia e manutenzione”.

3.2 Interruttore di sicurezza

L'apparecchio & dotato di un meccanismo di sicurezza. Se si estrae il cestello per la frit-
tura durante il funzionamento, I'apparecchio interrompe la procedura (Il display mostra
“open”) di riscaldamento e smette di funzionare fino a quando il contenitore non viene
inserito nuovamente.

INDICAZIONE

P Si consiglia di non rimuovere il contenitore per oltre 30 secondi, al fine di garantire
una temperatura stabile all‘interno dell’apparecchio. Questo permettera di ottenere
una migliore qualita della frittura.

3.3 Protezione da surriscaldamento

L'apparecchio e dotato di una protezione da surriscaldamento.

L'apparecchio si spegne automaticamente quando la temperatura all'interno dell‘ap-
parecchio diventa troppo alta in zona dei componenti elettronici. Staccare la spina e
lasciare raffreddare I'apparecchio almeno per 30 minuti.

3.4 Funzionamento

1. Inserire il connettore a spina nella presa.
Si avverte un segnale acustico e il pannello di controllo si illumina per qualche
istante.

3. Lapparecchio si trova in modalita standbye il pulsante di accensione/spegnimento &
costantemente acceso.

4. Sistemare le vivande nel cestello e inserirlo nell’apparecchio.

5. Premereil tasto d) per accendere l'apparecchio.

6. Selezionare uno degli 11 programmi automatici toccando il tasto := o premendo il
tasto Reheat, Frozen Pizza o Fresh Pizza.

7. Il simbolo del programma inizia a lampeggiare e sul display appaiono la temperatura
e l'ora preimpostate.

8. E possibile regolare individualmente la temperatura e il tempo.

9. Premendo il tasto /\ e il tasto V a sinistra & possibile aumentare o diminuire la
temperatura.
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10. Premendo il tasto /\ e il tasto \V a destra & possibile aumentare o diminuire il EN
tempo.
11. Premereil Pl -tasto, per iniziare la cottura.
12. Per sospendere il funzionamento, premere nuovamente il tasto Pl
13. Una volta trascorsa la meta del tempo impostato, I'apparecchio emette un segnale NL
acustico. A questo punto & possibile girare all'occorrenza gli alimenti. ES
14. Una volta trascorso il tempo impostato, si avvertono 3 segnali acustici e il display
mostra “End”. FR

15. Per interrompere anticipatamente la cottura e spegnere I'apparecchio, tenere pre-
I Y
muto il U -tasto per ca. 3 secondi.

16. Laventola & ancora in funzione per qualche istante. TR

INDICAZIONE PL

P Sesitiene premuto il tasto /\ o il tasto \V/, il valore aumentera/diminuira pili rapida- HE
mente.

P Una volta avviato il programma, & possibile modificare il tempo e la temperatura
mediante i relativi tasti.

P Non riempire eccessivamente il cestello per frittura. Non cuocere alimenti che si gon-
fiano o aumentano di volume durante la cottura. Gli alimenti non devono superare
un‘altezza di 6 cm per evitare il contatto con le resistenze.

P Afferrare il cestello solo con la maniglia. Durante la cottura l'apparecchio potrebbe
riscaldarsi.

P Quando si estrae il cestello, prestare attenzione alla fuoriuscita del vapore caldo.

» Dopo la cottura il cestello e gli alimenti sono molto caldi!

3.5 Avviorapido

Se dopo il punto 6 si preme direttamente il tasto Pll, senza avere selezionato un pro-
gramma, l'apparecchio passa subito alla modalita di avvio rapido (temperatura: 200°C,
tempo: 15 min.). Non & piu possibile modificare la temperatura e il tempo durante la
cottura.

3.6 Dopo la cottura

1. Servendosi della maniglia estrarre il cestello dall'apparecchio e sistemarlo su una
superficie resistente al calore.

2. Controllare se gli alimenti sono cotti. In caso contrario, sistemare nuovamente il con-
tenitore nell'apparecchio e prolungare la cottura di alcuni minuti

3. Utilizzare una pinza o guanti di cucina per prendere gli alimenti. Non utilizzare ogget-
ti appuntiti per evitare di danneggiare il rivestimento del cestello per frittura.

3.7 Consigli per la frittura

e | cibidi piccole dimensioni solitamente necessitano di un tempo di cottura minore
rispetto agli alimenti piu grandi.

CASO AirFry & PizzaChef
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e Agitando i cibi si ottimizza il risultato finale e si evita che i cibi non siano cotti uni-
formemente.

e  Per preparare le patatine fritte, scegliere patate farinose e tagliarle a bastoncini di
ca. 10x10mm. Lavarle con acqua. Prima della friggitura cospargere le patate con un

po’di olio in modo che diventino croccanti.

e laggiunta di una piccola quantita di olio rendera le patatine piu croccanti. Non

aggiungere piu di 30 ml di olio.

e Tutti gli alimenti che e possibile preparare in forno possono essere preparati anche
con il cestello, se lo spazio e sufficiente.

Consigliamo le quantita e le impostazioni seguenti:

Alimenti Quantita | Progr. Iﬁg’?gg 1;?:":;) Indicazione
Per una quantita di 1500 g, si
consiglia di scuotere le patatine
. 500 g 15 e
Patatine 1000 200 20 ogni 10 minuti. Per ottenere un
surgelate 1500 9 25 risultato ottimale, preparare una
9 quantita minore di patatine in
piu volte.
Patate a 5009 20 Tagliare le patate a spicchi.
N 200 Lavarle, asciugarle e cospargerle
spicchi 1000 g 25 AT
ev. con un po’diolio.
Tagliare le zucchine per il lungo,
Zucchine 46 meta 160-170 | 15-20 togliere la polpa, riempirle con
ripiene formaggio, carne o couscous a
piacere.
Verdure al
forng (patate 750- Sminuzzare e mescolare con olio
dolci, carote, 1000 @ 200 20 e spezie
zucchine, bar- 9 pezie.
babietola)
) 6 pezzia - )
Burger-Patty | CPYE00 ) 180 | 10-12
Nugget di 1000 g 170 | 1012
pollo
In una teglia da forno di circa
Lasagna 400-500 g @ 170 15-20 | 20x 6 x 15 cm o direttamente
nel cestello per frittura.
Pizza ba- . FROZEN
guette 7 Stuick PIZZA 175 10
Crostini fatti 750 FROZEN 160 8 Tagliare a dadini il pancarré,
in casa 9 PIZZA mescolare con olio e spezie.
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Panino 9 pezzi FI%(IJZZZEA\I 170 8-10

Pesce 3009 B® 170 10

Gamberetti 2509 B@ 170 10-15 ES
Chicken FR
Wings 750 g (O 180 15

Y
Pizza (surge- | max.@ 32 | FROZEN 220 6
lata) cm PIZZA TR

Dopo 4 minuti di preriscalda-

max. FRESH mento, viene emesso un seg- PL
Pizza (fresca) 32cmx PIZZA 220 12 nale acustico. Mettere la pizza HE
32cm nel cestello della friggitrice e
cuocerla per circa 8 minuti.
Pancetta 8 fette %’ 160 9
fritta
o — - -
Ch|’ps dimela 2 mele 0@ 50 8 Std. Tagliare a fette spesse circa
essiccata 1-2mm
Salsicce (pic-
cole Nurnber- | 14 pezzi p 180 10

ger)

INDICAZIONE

P Controllare di tanto in tanto il grado di cottura degli alimenti e girarli/scuoterli, se
necessario.

P Siprega di notare che una quantita diversa potrebbe richiedere un adattamento del
tempo e della temperatura.

P Considerato che i cibi possono variare per provenienza, dimensioni, forma e marca,
non possiamo garantire che i dati indicati siano la migliore impostazione per gli
alimenti utilizzati dall’'utente.

P Utilizzare solo accessori resistenti al calore. Dopo la cottura gli accessori utilizzati
possono essere molto caldi

»  Non sistemare mai la carta da forno o la pergamena nella friggitrice senza alimenti.
In seguito alla circolazione dell‘aria, la carta si puo sollevare e venire a contatto con le
spirali riscaldanti

CASO AirFry & PizzaChef
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4 Pulizia e cura

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla pulizia e la cura dell’apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare danni dovuti ad una erronea pulizia dell’apparecchio e
per assicurare un funzionamento senza inconvenienti.

4.1 Indicazioni di sicurezza

A ATTENZIONE

Prima di iniziare la pulizia dell'apparecchio, osservare le seguenti istruzioni di sicurezza
iniziare la pulizia dell'apparecchio:

» Il fornello ad Induzione dovra essere pulito regolarmente e residui del composto da
cuocere dovranno essere rimossi. Se il fornello non viene mantenuto pulito, ci sa-
ranno effetti negativi per la durata dell'apparecchio. Le condizioni dell'apparecchio
potranno risultare pericolose e comportare un’'infestazione di funghi e di batteri.
Spenga il fornello ad Induzione prima della pulizia ed estragga la spina dalla presa
a muro.

Il vano di cottura scotta dopo l'utilizzo. Sussiste il pericolo di ustioni! Attenda che
I'apparecchio si sia raffreddato.

Pulisca la cottura dopo l'utilizzo, non appena si é raffreddato. Attendere troppo, ren-
de inutilmente difficile la pulizia e la rende impossibile in casi estremi. Un eccesso di
sporcizia puo, in alcune situazioni, danneggiare I'apparecchio.

» Nonimmergere l'apparecchio in acqua o altri liquidi e non metterlo in lavastoviglie.
P Non utilizzi detersivi aggressivi o abrasivi e non utilizzi solventi.

»  Non utilizzi oggetti duri per grattare via i residui incrostati.

v

4.2 La pulizia

P Rimuovere principalmente sempre i residui di grasso dall'apparecchio, altrimenti
questi possono prendere fuoco.

e  Pulire accuratamente il cestello per frittura con acqua tiepida e detersivo per piatti,
quindi asciugare bene tutte le parti. Il cestello puo anche essere lavato in lavastoviglie.
e  Strofinare il lato interno ed esterno dell'apparecchio con un panno umido.

5 Eliminazione guasti
In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla localizzazione di guasti e sulla
loroeliminazione. Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

5.1 Avvertenze disicurezza

A ATTENZIONE

P Le riparazioni sugli apparecchi elettrici possono essere eseguite solo da personale
specializzato che e stato addestrato dal fabbricante.

P Attraverso riparazioni eseguite non a regola d‘arte potrebbero crearsi notevoli perico-
li per l'utente e danni dellapparecchio.
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5.2 Cause malfunzionamenti e risoluzione

La seguente tabella aiuta a localizzare e a risolvere malfunzionamenti piu lievi.

Malfunzionamento

Possibile causa

Risoluzione

Non é possibile accen-

Spina non inserita.

Inserire la spina.

dere I'apparecchio. ES
Premendo il tasto FR
Start/Stop, I'apparec- | Cestello non completamente | Inserire correttamente il
chio non si mette in inserito. cestello. SV
funzione.
Il cestello & troppo pieno. Gli | Mettere quantita di cibo piu TR

) alimenti non sono distribuiti piccole nel cestello. Scuotere PL
Le vivande nonsono | niformemente nel cestello o girare piu volte gli alimenti
cotte a puntino o In per frittura. durante la cottura. HE

modo non uniforme.

La temperatura é troppo bas-
sa o il tempo & troppo breve.

Aumentare la temperatura o
la durata di cottura.

Dopo la cottura gli
alimenti non sono
croccanti.

Gli alimenti potrebbero non
essere adatti all'apparecchio.

Spruzzare sugli alimenti o
spennellarli con una piccola
quantita di olio.

Non é possibile
inserire il cestello
nell'apparecchio senza
problemi.

Il cestello é troppo pieno.

Estrarre gli alimenti dal
cestello.

L'apparecchio emette
fumo bianco.

Sono in preparazione
alimenti grassi e I'olio o/il
grasso hanno imbrattato gli
elementi riscaldanti.

Quando si friggono alimenti
grassi, I'olio gocciola nel ces-
tello. Lolio genera un fumo
bianco. Non ci sono conse-
guenze per l'apparecchio ol
risultato finale.

Nel cestello ci sono ancora
residui di grasso.

Ripulire bene il cestello dopo
ogni uso.

L'apparecchio emette
fumo nero.

Gli alimenti stanno bruciando
oppure c'® un problema con
il circuito elettrico.

Scollegare immediatamen-
te la friggitrice dalla presa.
Attendere qualche istante
prima di estrarre il cestello.
Se il fumo non e dovuto al
cibo bruciato, contattare
I'Assistenza Clienti.
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EN L'apparecchio non é stato Pulire I'apparecchio subito
pulito. dopo ogni utilizzo.
: Lolio/il grasso origina fumo

L'apparecchio ha un ; 9 9
NL  odore sgradevole. Spruzzi di olio e grasso sugli bianco ed emette un odore

L . sgradevole. Non ci sono con-
ES elementi riscaldanti. , .
seguenze per l'apparecchio o
ER il risultato finale.

Sul display viene visu- . S . T
sy alizzato E1. Lapparecchio é difettoso. Contattare il servizio clienti.
TR SL." display viene visu- Lapparecchio e difettoso. Contattare il servizio clienti.

alizzato E2.

PL : . .

S".JI display viene visu L'apparecchio e difettoso. Contattare il servizio clienti.
HE alizzato E3.

SL.JI display viene visu- L'apparecchio é difettoso. Contattare il servizio clienti.

alizzato EE.

INDICAZIONE

P Se conisuggerimenti sopra indicati non & possibile risolvere il problema, & possibile
contattare gratuitamente la nostra Assistenza Clienti.
» Pulire I'apparecchio prima di spedirlo al Servizio clienti.

6 Smaltimento dell’apparecchio obsoleto

Apparecchi elettrici ed elettronici obsoleti contengono spesso ancora materiali
preziosi. Essi contengono perd anche sostanze nocive, che erano necessarie
per il loro funzionamento e la loro sicurezza.

Questi possono nuocere alla salute umana o all'ambiente se vengono gettati
tra i rifiuti non riciclabili o in caso di un trattamento errato.

Per questo eviti assolutamente di gettare il suo apparecchio obsoleto nella
spazzatura non riciclabile.

INDICAZIONE

P  Siserva dell'area ecologica realizzata nel suo comune di residenza, per la consegna ed
il riciclo di apparecchi elettrici o elettronici obsoleti. Si informi eventualmente presso
il Suo comune, il Suo servizio di nettezza urbana o presso il suo rivenditore.

P Siassicuri, che il suo apparecchio obsoleto venga stoccato a prova di bambini, fino al
momento della sua rimozione.
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6.1 Smaltimento dell'involucro

Linvolucro protegge I'apparecchio da danni dovuti al trasporto. | materiali per "
I'imballaggio sono stati selezionati in considerazione dell'ambiente e della ) ‘

tecnica di smaltimento e sono quindi riciclabili. Ricondurre Iimballaggio nel - ’
circuito materiali permette di risparmiare sulle materie prime e riduce la
produzione di rifiuti. Smaltisca i materiali per I'imballaggio, che non sono piu ES
necessari, nei punti di raccolta presso le “aree ecologiche” per il sistema di riciclo.
FR
7 Garanzia sV
TR

Per questo prodotto puo contare su una garanzia di 24 mesi a partire dalla data di acqui-
sto per vizi relativi a errori di produzione o difetti del materiale. La nostra garanzia ¢ valida PL
per la Germania, l'Austria e 'Olanda. Per tutti gli altri Paesi la invitiamo a contattarci.

E fatto salvo il suo diritto di avvalersi della garanzia ai sensi del §437 e seguenti del codice HE
civile (BGB). Per l'esercizio dei diritti di garanzia previsti per legge lei non dovra sostenere

alcun costo. La garanzia non copre i danni derivanti dal trattamento o dall’utilizzo non
appropriato e vizi che influiscono in modo minimo sul funzionamento o sul valore dell'ap-
parecchio. Inoltre, sono esclusi dalla garanzia le parti soggette a usura, i danni dovuti al

trasporto, nella misura in cui non siamo chiamati a risponderne, e i danni derivanti da

riparazioni non da noi effettuate. Questo apparecchio € costruito ed e idoneo, anche dal

punto di vista delle prestazioni, all’'uso privato (domestico). Lutilizzo a scopo commerciale

& contemplato ai termini di garanzia, se per entita & paragonabile all’utilizzo a scopo priva-

to. Non é altrimenti destinato all'uso commerciale.

Una volta accolto il reclamo, decideremo a nostra scelta se riparare I'apparecchio oppure
sostituirlo. | vizi devono essere segnalati entro 14 giorni dalla consegna. Sono escluse
ulteriori pretese.

Per far valere il suo diritto a usufruire della garanzia, la invitiamo a contattarci prima di
rispedire I'apparecchio (sempre con lo scontrino di acquisto). | nostri dati di contatto
(“Garante”) sono indicati all'inizio delle istruzioni d’uso.
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1 Algemeen

Lees de hier vermelde informatie, zodat u snel vertrouwd raakt met uw apparaat en al zijn
functies in volle omvang kunt gebruiken. Van uw apparaat hebt u vele jaren lang plezier,
als u het vakkundig behandelt en verzorgt. Wij wensen u veel plezier bij het gebruik.
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1.1 Informatie over deze gebruiksaanwijzing

Deze gebruiksaanwijzing is onderdeel van de Hete lucht friteuse met stoomfunctie CASO
AirFry & PizzaChef (vanaf hier ‘apparaat’ genoemd) en geeft u belangrijke aanwijzingen
voor de ingebruikname, de veiligheid, het doelgerichte gebruik en het onderhoud van het
apparaat.

De gebruiksaanwijzing moet altijd bij het apparaat voorhanden zijn en voor iedereen te
lezen en te gebruiken die met de:

« Ingebruikname, « bediening,

« oplossing van een storing en/of - reiniging

van het apparaat belast is. Bewaar deze gebruiksaanwijzing en geef hem samen met het
apparaat door aan een eventuele volgende eigenaar.

1.2 Aansprakelijkheid

Alle in deze gebruiksaanwijzing aanwezige technische informatie, gegevens en instructies
voor installatie, ingebruikname en onderhoud beantwoorden aan de laatste stand bij het
in druk gaan en vinden plaats met inachtneming van onze tot nu toe opgedane ervarin-
gen en kennis naar eer en geweten. Aan de informatie, afbeeldingen en beschrijvingen in
deze gebruiksaanwijzingen kunnen geen rechten worden ontleend. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schaden op grond van.

+ Niet-naleving van de gebruiksaanwijzing

» Ondeskundige reparaties

« Niet volgens de voorschriften geldend gebruik

« Technische veranderingen, modificaties van het apparaat

« Toepassing van niet goedgekeurde onderdelen

Modificaties van het apparaat worden niet aanbevolen en vallen niet onder de garantie.
Vertalingen worden naar beste weten uitgevoerd. Wij zijn niet verantwoordelijk voor
vertaalfouten, ook niet in het geval dat de vertaling door ons of in opdracht van ons is
gemaakt. Bindend blijft alleen de oorspronkelijke Duitse tekst.

1.3 Auteurswet

Dit documentatiemateriaal is auteursrechtelijk beschermd.

Alle rechten, ook die van de fotomechanische reproductie, de verveelvoudiging en de
verbreiding door bijzondere handelswijzen (bijvoorbeeld gegevensverwerking, informa-
tiedragers en datanetwerken), ook ten dele, zijn de firma CASO GmbH voorbehouden.
Inhoudelijke en technische veranderingen voorbehouden.

1.4 Leveringsomvang

Het apparaat wordt standaard geleverd met de volgende componenten:
« CASO AirFry & PizzaChef « Frituurmand met handvat
« Bedieningshandleiding

1.5 Uitpakken

Bij het uitpakken van het apparaat gaat u als volgt te werk:
» Neem het apparaat uit de doos en verwijder het verpakkingsmateriaal.
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TIP

» Bewaar indien mogelijk het originele verpakkingsmateriaal gedurende de garantieperi-
ode, zodat u het apparaat indien nodig weer volgens de voorschriften kunt inpakken.

2 Opbouw en functie

In dit hoofdstuk vindt u belangrijke informatie over het ontwerp en de werking van de
machine.

2.1 Overzicht

Basis (a) Frituurmand met handvat
(5) Luchtuitlaat

3
O)
(2) Bedieningspaneel
©)

Verzonken grepen

2.2 Bedieningselementen

1 1 1
N i NI
1 1 e Nl 1 1
@— 4l = ! e ! : BBB c HB.HHM : : FROZEN FRESH d) _@
.... N 2 T T B Y
Automatische programma’s Temperatuur-/tijdweergave
Start/Stop-knop @ Tijd aanpassen

electeer automatische programma’s @ Aan/uit-knop

OJOROXO)

Temperatuur aanpassen
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2.3 Automatische programma’s

DE

EN
Temp. in °C Tijd in min. T
Programma voorinstelling voorinstelling
(spanwijdte)* (spanwijdte)*
200 20
W Pommes (50-230) (1 min -1 uur) ES
200 10 FR
& Steak (50-230) (1 min-1 uun) o
Ki 180 10
P (50-230) (1 min -1 uur) TR
»@ Vis 180 15 PL
(50-230) (1 min -1 uur)
HE
200 25
% Wortelgroenten (50-230) (1 min -1 uur)
Groente 170 20
(50-230) (1 min-1 uur)
% Bacon 160 0
(50-230) (1 min-1 uur)
- 50 8 std
0@ Dehydreren (50-100) (1 min -1 uur)
120 6
REHEAT Opwarmen (50-230) (1 min -1 uur)
FROZEN . . . 220 6
pizza | "izza(diepvries) (50-230) (1 min -1 uur)
FRESH . 220 4+ 8%
PIZZA Pizza (vers) (50-230) (1 min -1 uur)

*in stappen van 1 minuut / *in stappen van 5°C

*1 4 min voorverwarmingstijd zonder pizza, wacht op het geluidssignaal, vervolgens

8 min met pizza

2.4 Waarschuwingsinstructies op apparaat

A VOORZICHTIG

Gevaar door hete oppervlakte!

De oppervlakte van het apparaat kan zeer heet worden.
P De hete oppervlakte van het apparaat niet aanraken. Brandgevaar!
P Zet of leg geen voorwerpen op het apparaat.

2.5 Typeplaatje

Het typeplaatje met de aansluitings- en prestatiegegevens bevindt zich aan de onderkant

van de unit.

CASO AirFry & PizzaChef
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3 Bediening en werking

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen m.b.t. de bediening van het apparaat.
Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen.

3.1 Voor het eerste gebruik

e  Reinig de frituurmand grondig met warm water en afwasmiddel en droog alle on-
derdelen goed af. De frituurmand kan ook in de vaatwasser worden geplaatst.

e Neem de binnen- en buitenkant van het apparaat af met een vochtige doek.

e  Zie het hoofdstuk,Reiniging en onderhoud” voor meer informatie over reiniging.

3.2 Veiligheidsschakelaa

Dit apparaat is uitgerust met een veiligheidsmechanisme. Als u het frituurmandje
tijdens het gebruik uit het apparaat trekt, stopt het apparaat (Display geeft “open” aan)
met verwarmen en wordt de werking gepauzeerd totdat het mandje er weer in wordt
geschoven.

TIP

P Het wordt aanbevolen om de houder niet langer dan 30 seconden te verwijderen om
een stabiele temperatuur binnenin het apparaat te garanderen. Dit leidt tot een beter
frituurresultaat.

3.3 Oververhittingsbescherming

Het apparaat is voorzien van een oververhittingsbescherming.

Wanneer de temperatuur binnenin het apparaat bij de elektronische componenten
te hoog wordt, wordt het apparaat automatisch uitgeschakeld. Trek de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat minstens een half uur afkoelen.

3.4 Inbedrijfstelling

Steek de stekker in het stopcontact.

Er klinkt een pieptoon en het bedieningspaneel licht kort op.

Het toestel staat in stand-by en de aan/uit-knop brandt constant.
Plaats je voedsel in het frituurmandje en schuif het in het apparaat.

Druk op de d) -knop om het apparaat in te schakelen.

Kies een van de 11 automatische programma‘s door op de :=-knop te drukken of

op de toets voor Reheat, Frozen Pizza of Fresh Pizza.

7. Het programmasymbool begint te knipperen en de vooraf ingestelde temperatuur

en tijd verschijnen op het display.

Je kunt zowel de temperatuur als de tijd afzonderlijk instellen.

9. Door op de knop /\ en de knop V aan de linkerkant te drukken, kun je de tempe-
ratuur verhogen of verlagen.

10. Door op de knop /\ en de knop \V aan de rechterkant te drukken, kun je de tijd
verlengen of verkorten.

11. Drukop de 4 -knop om de werking te pauzeren.

o kN2

®
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12. Druk nogmaals op de Pl -toets om de werking te pauzeren.

13. Halverwege de tijd piept het apparaat, zodat u uw voedsel eventueel kunt omdraai-
en.

14. Nadat de ingestelde tijd is verstreken, klinken er 3 signaaltonen en wordt,,End”
weergegeven op het display.

15. Om het proces voortijdig te annuleren en het apparaat uit te schakelen, houdt u de

|
U -knop ongeveer 3 seconden ingedrukt.
16. De ventilator blijft nog even draaien.

TIP

P Alsje de knop /\ of \V ingedrukt houdt, verandert de waarde sneller.
P Zodra het programma gestart is, kun je de tijd en temperatuur op elk moment wijzi-
gen met de overeenkomstige knoppen.

»  Vul de frituurmand niet te vol. Bereid geen voedingsmiddelen die tijdens het bakken
rijzen of groter worden. Het voedsel mag maximaal 6 cm hoog zijn om contact met
de verwarmingselementen te voorkomen.

P Raak het frituurmandje alleen aan bij het handvat, want het apparaat kan heet
worden tijdens het koken.

P Let bij het verwijderen van het frituurmandje op de hete stoom die kan ontsnappen.

» De frituurmand en het voedsel zijn erg heet na het koken!

3.5 Snelstart

Als u na punt 6. direct op de P || -toets drukt, zonder een programma te hebben gekozen,
start het apparaat direct in de snelstart modus (temperatuur: 200 °C, tijd: 15 min.) De tem-
peratuur en de tijd kunnen tijdens het frituren nog verder veranderd worden (zie boven).

3.6 Na het kookproces

1. Trek het frituurmandje uit het apparaat en plaats het op een hittebestendig oppervlak.

2. Controleer of het voedsel gaar is. Als dat niet het geval is, kun je de container terug in
het apparaat duwen en het kookproces met een paar minuten verlengen.

3. Gebruik indien nodig kooktang of kookhandschoenen om het voedsel te verwij-
deren. Gebruik geen scherpe voorwerpen om beschadiging van de coating van de
frituurmand te voorkomen.

3.7 Frituurtips

e  Kleine levensmiddelen hebben meestal een kortere kooktijd dan grotere levens-
middelen.

e Het schudden van kleine levensmiddelen na de helft van de kooktijd optimaliseert
het eindresultaat en voorkomt ongelijkmatig gegaarde levensmiddelen.

e Om verse friet te maken, gebruik je bloemige aardappelen en snijd je ze in reepjes
van ongeveer 10x10mm dik. Spoel ze af met water. Bestrijk de aardappelen voor
het bakken met een beetje olie zodat ze knapperig worden.
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e Alsueen kleine hoeveelheid olie aan uw eten toevoegt, wordt het knapperiger.
Gebruik niet meer dan 30 ml olie.

e  Op voorwaarde dat het voedsel in het mandje past, kan al het voedsel dat in de
oven kan worden bereid ook met dit apparaat worden bereid.

Wij adviseren de volgende hoeveelheden en instellingen:

. Temp. | Tijd .
Levensmiddelen | Bedrag Progr. ©C) | (min) Tip
Voor een hoeveelheid van 1500
5009 15 |9 wordt afanbevolen om de friet
. elke 10 min. te schudden. Voor
Bevroren frieten 10009 200 20
het beste resultaat kunt u beter
1500 g 25 ; S
minder frietjes in meerdere
keren bereiden.
Zelfgemaakte 5009 20 Snijd de aardappelen. in partjes.
aardappelparties | 1000g 200 25 Spoel af met water, giet af en
bestrijk eventueel met olie.
Gevulde cour- 46 160- Halveer d.e courgette en hol de
15-20 | helften uit, vul ze naar wens met
gette Helften 170
vlees, couscous, kaas, enz.
Ovengroente
(zoete, wortels . .
aardappels, rode 12%% ﬁgy 200 20 \k/fl::((;?: en meng met olie en
bieten, cour- 9 ’
gette)
Hamburger 6 stuks a -g .
patty ca. 1509 = 180 | 10-12
Kipnuggets 1009 CO 170 | 10-12
In een ovenvaste schaal van ca.
Lasagne 400-500 g @ 170 15-20 | 20x 6 x 15 cm of direct in de
frituurmand.
Pizzabaguette 7 stuks FI;?ZZZE‘{\I 175 10
Zelfgemaakte 7509 FROZEN 160 8 Tofjast wiirfeln, mit Ol und Ge-
Croutons PIZZA wiirzen vermengen.
Broodje 9 stuks FE?ZZZEP 170 8-10
Vis 300g B@ 170 | 10
Gamba's 2509 B@ 170 | 10-15
CASO AirFry & PizzaChef




Kippenvleu- 7509 p 180 | 15
geltjes
. . ) max.d | FROZEN
Pizza (diepvries) 32cm PIZZA 220 6
Na 4 minuten voorverwarming
max. FRESH klinkt er een akoestisch signaal.
Pizza (vers) 32emx | pizzA 200 12 | Leg de pizzain het frituur-
32cm mandje en bak hem vervol-
gens ongeveer 8 minuten.
Gebakken spek 8 EChe'_ % 160 9
en
Gedroogde 5 9y’ In plakken van ca. 1-2 mm
appelchips 2 Apfel O% >0 85td. snijden
Worstjes (kleine |y, oo 1o 180 | 10
Nirnberger)
TIP

P Controleer tussendoor de mate van bruinkleuring van het voedsel en draai/schud

indien nodig.

P Houd er rekening mee dat een andere hoeveelheid een aanpassing van tijd en tem-
peratuur vereist.

P Omdat de levensmiddelen kunnen verschillen in herkomst, grootte, vorm en merk,
kunnen we niet garanderen dat de aangegeven gegevens de beste instelling zijn
voor uw levensmiddel.

P Gebruik alleen hittebestendige accessoires in het apparaat. Het gebruikte accessoire

kan na het gaarproces heel heet zijn.

P Leg nooit bak- of perkamentpapier in de friteuse, zonder er levensmiddelen op te
leggen. Door de luchtcirculatie kan het papier opgetild worden en de verwarmings-
spiralen aanraken.

4 Reiniging en onderhoud

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t de reiniging en het onderhoud van

het apparaat. Neem de aanwijzingen in acht om beschadigingen door verkeerde reiniging

van het apparaat te voorkomen en een storingvrij gebruik te waarborgen.

4.1 Veiligheidsvoorschriften

A\ VOORZICHTIG

Schenkt u eerst aandacht aan de volgende veiligheidsvoorschriften voordat u met de
reiniging van het apparaat begint:
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A VOORZICHTIG

EN
P De apparaat moet regelmatig gereinigd worden. Ook voedselresten moeten
IT regelmatig verwijderd worden. Een niet in schone toestand gehouden apparaat
heeft een negatief effect op de levensduur van het apparaat en kan leiden tot een
gevaarlijke toestand van het apparaat als ook tot een aantasting van schimmels en
ES bacterién.
P Schakelt u de apparaat voor het reinigen uit en trek de stekker uit het stopcontact.
FR P Debinnenkant van de oven is na gebruik heet. Er is daardoor kans op verbranden!
Wacht u totdat het apparaat is afgekoeld.
SV Reinigt u de binnenkant na gebruik, zodra hij is afgekoeld. Te lang wachten ver-
zwaart de reiniging onnodig en maakt het in extreme gevallen onmogelijk. Te ster-
TR ke verontreinigingen kunnen onder omstandigheden het apparaat beschadigen.
» Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen en stop het niet in
PL de vaatwasser.
HE P Gebruik geen agressieve of schurende reinigingsmiddelen en geen oplosmiddelen.
P Kras niet met een hard voorwerp over hardnekkige verontreinigingen.
p g ging
4.2 Reiniging

>

5

Verwijder altijd vetresten uit het apparaat, omdat deze licht ontvlambaar zijn.

Reinig de frituurmand grondig met warm water en afwasmiddel en droog alle onder-
delen goed af. De frituurmand kan ook in de vaatwasser worden geplaatst.
Veeg de binnen- en buitenkant van het apparaat af met een vochtige doek.

Storingen verhelpen

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t. het lokaliseren van storingen en
het verhelpen van storingen. Let u op de aanwijzingen om gevaren en beschadigingen
te voorkomen.

5.1 Veiligheidsvoorschriften
A VOORZICHTIG

>
>

Reparaties aan elektrische apparaten mogen alleen uitgevoerd worden door gekwali-
ficeerd vakpersoneel dat door de fabrikant is geschoold.

Door ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijke gevaren voor de gebruiker ont-
staan, evenals schaden aan het apparaat.

5.2 Oorzaken van de storingen en het verhelpen

De volgende tabel helpt bij het lokaliseren en het verhelpen van kleinere storingen.

Storing | Mogelijke oorzaak | Verhelpen

Het apparaat wordt niet
ingeschakeld.

Steek de stekker in het stopcon-
tact.

De stekker zit niet in het stop-
contact.

CASO AirFry & PizzaChef



Het proces start niet wan-
neer de start-/stopknop
wordt ingedrukt.

Frituurmand niet volledig
geplaatst.

Duw het frituurmandje er stevig
in.

Het eten is niet volledig
of ongelijkmatig gaar.

De frituurmand is te vol. Het vo-
edsel is niet gelijkmatig verdeeld
in de frituurmand.

Doe kleinere hoeveelheden in
het frituurmandje. Schud of draai
het voedsel verschillende keren
tijdens de bereidingstijd.

De kooktemperatuur of kooktijd
is te laag ingesteld.

Verhoog de kooktemperatuur of
kooktijd.

Het eten is niet knapperig
na het koken.

Het voedsel is mogelijk niet
geschikt voor het apparaat.

Bespuit of bestrijk het voedsel
met een kleine hoeveelheid olie.

De frituurmand kan niet
zonder problemen in
het apparaat worden
geschoven.

De frituurmand is te vol.

Haal het voedsel uit de frituur-
mand.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

U bent vettig voedsel aan het
bereiden en er is olie of vet op de
verwarmingselementen terecht-
gekomen.

Wanneer je vet voedsel bakt,
druppelt er olie in het frituur-
mandje. De olie produceert witte
rook. Dit heeft geen invloed op
het apparaat of het eindresul-
taat.

Er zitten nog vetresten in het
frituurmandje.

Reinig het frituurmandje gron-
dig na elk gebruik.

Er komt donkere rook uit
het apparaat.

Het voedsel brandt aan of er is
een probleem met het circuit.

Haal onmiddellijk de stekker uit
het stopcontact. Wacht even
voordat u het frituurmandje
verwijdert. Als de oorzaak niet
verbrand voedsel was, neem
dan contact op met de klanten-
service.

Het apparaat ruikt onaan-
genaam.

Het apparaat is niet schoonge-
maakt.

Reinig het apparaat na elk
gebruik.

Er is olie of vet op de verwar-
mingselementen gespat.

De olie/het vet produceert

witte rook en kan onaangenaam
ruiken. Dit heeft geen invioed
op het apparaat of het eindre-
sultaat.

E1 wordt weergegeven

Het apparaat is defect.

Neem contact op met de klan-

op het display. tenservice.
E2 word'F weergegeven Het apparaat is defect. Neem cF)ntact op met de klan-
op het display. tenservice.
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E3 wordt. weergegeven Het apparaat is defect. Neem cpntact op met de klan-
op het display. tenservice.
EE wordt. weergegeven Het apparaat is defect. Neem cpntact op met de klan-
op het display. tenservice.
TIP
P Alsu met de bovengenoemde stappen het probleem niet kunt oplossen, neem dan
gratis contact op met de klantenservice.
P Reinig het apparaat voordat u het naar de klantenservice stuurt.
6 Afvoervan het oude apparaat
Oude elektrische en elektronische apparaten bevatten vaak nog waardvolle
materialen. Ze bevatten echter ook schadelijke stoffen, die voor hun functione-
ren en veiligheid noodzakelijk waren. In het huishoudelijk afval of bij verkeerde
behandeling kunnen deze stoffen de menselijke gezondheid en het milieu
schade aanbrengen. Zet uw oude apparaat daarom nooit bij het gewone huis- |
houdelijk vuil.
TIP
» Maak gebruik van de in uw woonplaats voorhanden zijnde inzamelplek voor terugga-
ve en verwerking van oude elektrische en elektronische apparaten. Haal eventueel
informatie bij uw gemeentehuis, de vuilnisophaaldienst of bij uw winkelier.
P Zorg ervoor dat uw oude apparaat tot het moment van transport op een kinderveili-
ge plek wordt bewaard.
6.1 Verwijderen van de verpakking
De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De verpakkings- "
materialen zijn uitgezocht vanuit milieuvriendelijke en verwijderingtechnische g
gezichtspunten en daarom recyclebaar. Het terugbrengen van de verpakking in @il ﬂ
de materiaalkringloop bespaart grondstoffen en verkleint de afvalhoop. Lever
niet meer benodigd verpakkingsmateriaal in bij een afvalbrengstation, dat zorgdraagt
voor de recycling.
7 Garantie
Voor dit product geven wij beginnend op de koopdatum 24 maanden garantie voor
gebreken die terug te voeren zijn op productie- of materiaalfouten. Onze garantie geldt
voor Duitsland, Oostenrijk en Nederland. Neem voor alle andere landen a.u.b. contact met
ons op. Uw wettelijke aanspraken op waarborg volgens §437 ff. BGB (= Duitse Burgerlijk
Wetboek) blijven hiervan onaangeroerd. De gebruikmaking van uw wettelijke rechten bij
gebreken is voor u kosteloos. Niet in de garantie inbegrepen zijn schaden, die ontstaan
zijn door een ondeskundige behandeling of inzet, evenals gebreken, die de functie of
de waarde van het apparaat slechts weinig beinvioeden. Verder zijn slijtageonderdelen,
102 CASO AirFry & PizzaChef




transportschaden, voor zover deze niet door ons te verantwoorden zijn, evenals schaden,
die ontstaan zijn door niet door ons uitgevoerde reparaties, uitgesloten van de aanspraak
op garantie. Dit apparaat is geconstrueerd voor het gebruik in de particuliere sfeer (huis-
houdelijk gebruik) en komt overeen met de te leveren prestaties. Een eventueel gebruik
in de commerciéle inzet valt alleen voor zover onder de garantie, als het in de omvang

te vergelijken is met de belasting van een particulier gebruik. Het is niet bestemd voor
een verdergaand, commercieel gebruik. Bij terechte klachten zullen wij het gebrekkige
apparaat naar onze keuze repareren of omruilen voor een apparaat zonder gebreken.
Open gebreken moeten binnen 14 dagen na de levering aangegeven worden. Andere

aanspraken zijn uitgesloten. Neem voor het indienen van een aanspraak op garantie a.u.b.

voor het terugzenden van het apparaat (altijd met bewijs van aankoop) contact met ons
op. Onze contactgegevens (,garantiegever”) vindt u aan het begin van deze bedienings-
handleiding.
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Lea atentamente la informacién contenida en este manual para familiarizarse rapidamen-

te con el aparato y poder utilizar sus funciones en toda su capacidad.

Su aparato le servira durante muchos afos si lo trata y lo cuida adecuadamente. Espera-

mos que disfrute de su uso.
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1.1 Informacion acerca de este manual EN

El manual de instrucciones forma parte integrante del freidora CASO AirFry & PizzaChef
(en lo sucesivo denominado aparato) y le proporciona instrucciones importantes para la IT
puesta en marcha, la seguridad, el uso previsto y la conservacion del aparato. El manual

del usuario debe guardarse siempre a mano, cerca del aparato. Debe ser leido y utilizado NL
por la persona encargada de:
- la puesta en marcha, - operacion,

- resolucion de fallas y/o - limpieza FR
del aparato. Guarde este manual de instrucciones en un lugar seguro y facilitelo a las

terceras personas que vayan a utilizarlo en el futuro. SV
1.2 Limitacion de responsabilidad TR

La informacién técnica contenida, datos e indicaciones contenidos en el presente manual PL
para la instalacién, operacidon y conservacién se corresponden con los ultimos avances

técnicos en el momento de la impresién y se publican teniendo en cuenta nuestra expe- HE

riencia y conocimientos hasta ese momento. Por este motivo no nos hacemos responsab-
les de las indicaciones, ilustraciones o descripciones contenidas en el presente manual del
usuario. El fabricante no se hace responsable de los dafios causados por

- desobedecimiento de las instrucciones

« uso indebido

- reparaciones indebidas

- modificaciones técnicas, modificaciones del aparato

- uso de piezas de repuesto no autorizadas

No se recomienda realizar modificaciones en el aparato y no estan cubiertas por la
garantia. Las traducciones se realizan a nuestro buen saber y entender. No nos hacemos
responsables de ningun error de traduccioén, incluso si la traduccién hubiera sido reali-
zada por nosotros o por orden nuestra. Por tanto, sélo el texto original en aleman tendra
caracter vinculante.

1.3 Derechos de autor (copyright)

Esta documentacion estd protegida por los derechos de autor. CASO GmbH se reserva
todos los derechos, incluida la reproduccion fotomecanica, la publicacion y distribucién
mediante procedimientos especiales (p.ej. procesamiento de datos, soporte de datos

y redes de datos), ya sea en su totalidad o en parte. Vélido salvo errores de contenido y
modificaciones técnicas.

1.4 Ambito de suministro

Estos productos vienen de fabrica con los siguientes componentes:

« CASO AirFry & PizzaChef « Cesta para freir con asa
» Manual del usuario

1.5 Desembalaje

Para desembalar el aparato, saquelo de la caja y retire el material de embalaje.
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NOTA

P Sifuera posible, conserve el embalaje original durante el periodo de garantia para poder
embalar el aparato adecuadamente en caso de que requiera hacer uso de la garantia.

2 Estructuray funciones

En este capitulo obtendrd importantes indicaciones de seguridad sobre la estructura'y
el funcionamiento del aparato.

2.1 Visién general

(1) Base del aparato (4) Cesta para freir con asa
(2) Panel de mando (5) Salida de aire

@ Empunaduras incorporadas

2.2 Elementos operativos

1 1 1
N i NI
1 === N 1 1
@— 4 = ! e : HHH ¢ EB.HBM : : FROZEN  FRESH d) _@
----- A2 N (R NG
Programas automaticos Indicacion de temperatura/tiempo
Tecla Inicio/Parada @ Ajustar el tiempo

Seleccionar programas automaticos @ Tecla Encendido/Apagado

OJOROXC)

Ajustar la temperatura

CASO AirFry & PizzaChef



2.3 Programas automaticos

Temperatura en °C

Tiempo en min.

Programa (Duracién) (Duracién)
, 200 20
w Patatas fritas (50-230) (1 min.-1h)
) 200 10
\/ Bistec (50-230) (1 min.- 1h)
Pollo 180 10
(50-230) (1 min.-1h)
180 15
X O Pescado (50-230) (1 min.-1h)
) 200 25
% Verduras de raiz (50-230) (1 min.-1h)
170 20
@ Verdura (50-230) (1 min.-1h)
% Tocino 160 °
(50-230) (1 min.-1h)
- ) 50 8 std
@@ Deshidratar (50-100) (1 min.-1h)
REHEAT Calentamiento (53_22%0) (1 min6_1 h)
FROZEN | p; 220 6
Pzn | Pizza(congelada) (50-230) (1 min.-1h)
FRESH - 220 4487
PIZZA Pizza (fresca) (50-230) (1 min.-1h)

*en pasos de 1 minuto / *en pasos de 5°C
*1 4 min de tiempo de precalentamiento sin pizza, esperar la sefal acustica, luego
8 min con pizza

2.4 Advertencias en el aparato

A PRECAUCION

Peligro por superficies calientes!

El aparato puede calentarse mucho en ese lugar.
P No toque la superficie caliente del aparato. jPeligro de quemaduras!
» No coloque ni pose objetos sobre el aparato

2.5 Placade especificaciones

La placa de especificaciones con los datos de conexién y de potencia se encuentra en la

parte trasera del aparato.

CASO AirFry & PizzaChef

107

DE
EN
IT

NL
FR
SV
TR
PL
HE




DE
EN

NL
FR
SV
TR
PL
HE

3 Operaciony funcionamiento

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la operacién y el funciona-
miento del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafos.

3.1 Antesdel primer uso

e Limpie bien la cesta de la freidora con agua tibia y detergente, y seque bien todas las
piezas. También puede lavar la cesta de la freidora en el lavavajillas.

e Friegue el interior y el exterior del aparato con un trapo humedecido.

e  Encontrard mas indicaciones sobre la limpieza en el capitulo,Limpieza y conservacion”.

3.2 Interruptor de seguridad

Este aparato estd equipado con un mecanismo de seguridad. Si usted retira el recipiente
del aparato, mientras se encuentra en funcionamiento (La pantalla muestra “open”), el
aparato deja de funcionar manteniendo el calor y el tiempo de coccién hasta que el
recipiente vuelve a colocarse en el aparato.

NOTA

P Se recomienda no retirar el recipiente durante un tiempo superior a 30 segundos con
el fin de garantizar una temperatura estable en el interior del aparato. Esto conlleva
un buen resultado de fritura.

3.3 Proteccion frente al sobrecalentamiento

El aparato estd equipado con una proteccion de sobrecalentamiento.

Si la temperatura aumenta en exceso en el interior del aparato, en la zona del circuito elec-
tronico, el aparato se apagara automaticamente. Desconecte el enchufe de alimentacion y
deje enfriar el aparato como minimo durante media hora.

3.4 Puestaenmarcha

1. Inserte el enchufe en la toma de corriente.
Suena un pitido y el panel de mando se ilumina brevemente.

3. Elaparato se encuentra en modo Standby y la tecla Encendido/Apagado estd ilumi-
nada de forma constante.

4. |Introduzca los alimentos en la cesta de la freidora y deslicela dentro del aparato.

d

5. Pulselatecla para conectar el aparato.

6. Seleccione uno de los 11 programas automaticos pulsando la tecla:= o la tecla
para recalentar, pizza congelada o pizza fresca.

7. Elsimbolo del programa empieza a parpadear y en el aparato aparece de forma la
temperatura y tiempo preseleccionados.

8. Puede ajustar individualmente tanto la temperatura como el tiempo.

9. Pulselatecla/\y latecla\/ alaizquierda para aumentar o disminuir la tempera-
tura.

10. Pulse latecla /\y latecla \ a la derecha para aumentar o disminuir el tiempo.
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11. Pulse la tecla Pl para iniciar el proceso.

12. Para pausar el funcionamiento pulse de nuevo la tecla P Il. EN

13. Transcurrida la mitad del tiempo, el aparato emite un pitido para que pueda dar la IT
vuelta a los alimentos si es necesario.

14. Una vez finalizado el tiempo ajustado suenan 3 pitidos y aparece «End» en la pantal- NL
la.

15. Para cancelar el proceso antes de tiempo y apagar el aparato, mantenga pulsada la

|
tecla U durante unos 3 segundos.
16. El ventilador seguird funcionando durante unos instantes. sy

NOTA TR

P Simantiene pulsada la tecla/\ o \V/, el valor cambiara mas rapidamente.
» Siel programa ya se ha iniciado, podra modificar en cualquier momento el tiempo y PL
la temperatura con las teclas correspondientes. HE

P No llene demasiado la cesta de la freidora. No prepare alimentos que aumenten de
volumen durante la coccién. Los alimentos no deben superar los 6 cm de altura para
evitar el contacto con las resistencias.

P Toque el recipiente Gnicamente por el mango, ya que tanto el aparato como el
recipiente pueden calentarse durante el proceso de coccién.

P Al retirar el recipiente, preste atencién al vapor caliente que puede salir.

P iEl cesto de fritura y los alimentos estan muy calientes!

3.5 Inicio rapido

Si pulsa después del punto 6. directamente el botén P |l sin haber seleccionado un pro-
grama, el aparato se inicia inmediatamente en el modo de inicio rdpido (temperatura:
200°C, tiempo: 15 min.) La temperatura y el tiempo aun se puede seguir modificando al
freir (véase arriba).

3.6 Después de lafritura

1. Extraiga por el asa la cesta de la freidora del aparato y coléquela sobre una superficie
resistente al calor.

2. Compruebe que los alimentos estan bien cocinados. En caso de que no lo estén, pue-
de volver a colocar el recipiente y el cesto de fritura en el aparato y alargue el proceso
de coccién unos minutos.

3. Utilice o unas tenazas de cocina para retirar los alimentos. No utilice objetos punzan-
tes para evitar danar el recubrimiento de la cesta de la freidora.

3.7 Consejos para freir

e Losalimentos cortados en trozos pequeios necesitan, en la mayoria de los casos,
un tiempo de coccién menor al de los alimentos més grandes.
e Mover los alimentos optimiza el resultado final y evita que los alimentos se cocinen

de forma desigual.
CASO AirFry & PizzaChef m
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e  Para preparar patatas fritas frescas, utilice patatas de coccion harinosa y cértelas en
tiras con un grosor de aprox. 10x10 mm. Déjelas en remojo en agua durante unos
30 minutos y séquelas bien después. Antes de freir las patatas, tntelas con un poco
de aceite para que se hagan crujientes.

e Sianade una pequefa cantidad de aceite, el alimento queda mas crujiente. No
utilice mas de 30 ml de aceite.

e Siempre que los alimentos quepan en el cestillo, podra preparar también en el

aparato todos aquellos alimentos que se pueden preparar en el horno.
Recomendamos las siguientes cantidades y ajustes:
Progra- | Temp. | "o
Alimentos Cuantia 9 o p- po | Nota
ma (°C) .
(min.)
Con una cantidad de 1500 g se
500 15 recomienda agitar las patatas
Patatas con-ge- 9 fritas cada 10 min. Para obtener
1000 g 200 20 " -
ladas un resultado 6ptimo, es mejor
1500 g 25
preparar menos patatas en
varias tandas.
Cortar las patatas en gajos.
5009 20
Patatas case-ras 200 Lavar con agua, secary, eventu-
1000 g 25 .
almente, untar con aceite.
Cortar los calabacines por la
Calabacines 4-6 160- mitad, vaciarlos y relle-narlos
. 15-20 .
rellenos mitades 170 segun los gustos con carne,
cuscus, queso, etc.
Verdura al horno
(bor’uato, cala- 750- ﬁ 200 2 Plcar}/ mezclar con aceite y
bacin, remo-la- 10009 @ condimentos.
cha, za-nahoria)
6 pzs a ca. . )
Hamburguesa T504 ) | 180 | 1012
Nuggets de 1000 g 170 | 10-12
pollo
En una fuente apta para horno
Lasana 400-500 g 170 | 1520 | deaprox.20x6x15cmo
directamente en la cesta de la
freidora.
Pizza en ba- FROZEN
guette 7 pzs PIZZA 175 10
Cortar el pan tostado en dados
Crutones ca- 7509 FI;?ZZZEA\' 160 8 y mezclarlos con aceite y con-
seros .
dimentos
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Bollo de pan 9 piezas FE?ZZZEA\I 170 8-10 EN
IT
Pescado 3004 B@ 170 | 10
Gambas 250 ¢ B@ 170 | 10-15
Alitas de pollo 750 g CO 180 15
FROZEN SV
. max.
Pizza (congelada) @32 em PIZZA 220 6 R
Tras 4 minutos de precalen- pL
max. FRESH tamiento, sonard una sefnal
Pizza (fresca) 32cmx PIZZA 200 12 acustica. Coloque la pizza en la HE
32cm cesta de la freidora y hornéela
durante unos 8 minutos.
Bacon frito 8 lonchas % 160 9
Manzanas deshi- | 2 manza- 9 Cortar en rodajas de aprox.
dratadas nas 0@ >0 8 5td. 1-2 mm
Salchichas (tipo
Nirnberger 14 pzs p 180 10
pequenas)

NOTA

P Compruebe de vez en cuando el grado de dorado de los alimentos y girelos/agitelos
si es necesario.

» Tenga en cuenta que cantidades distintas requieren una adaptacién correspondiente
del tiempo y la temperatura.

P  Debido a que los alimentos varian en funcién de la procedencia, el tamario, la formay la
marca, no podemos garantizar que los datos que le proporcionamos a continuacion corre-
sponden de la mejor manera con los ajustes necesarios para la coccién de sus alimentos.

P Utilice inicamente accesorios resistentes al calor en el aparato. Después del proceso
de coccidn, los accesorios utilizados pueden estar muy calientes.

P No coloque nunca papel vegetal en la freidora sin poner alimentos encima. Con la
circulacion del aire se puede levantar el papel y tocar los serpentines.

4 Limpiezay conservacion

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la limpieza y la conservacion
del aparato. Tenga presentes las instrucciones y dafios por limpieza incorrecta del aparato
y asegurese de que el aparato funciona sin errores.

CASO AirFry & PizzaChef 111




DE
EN

NL
FR
SV
TR
PL
HE

4.1 Instrucciones de seguridad

A PRECAUCION

Tenga presentes las siguientes instrucciones de seguridad antes de comenzar a limpiar el
aparato:

El aparato debe limpiarse regularmente y deben eliminarse los residuos de coccidn. Si
el aparato no se mantiene limpio, se reduce su vida util y puede resultar peligroso.
Apague el aparato antes de limpiarlo y desenchufelo de la toma de corriente.

La cdmara de coccidn esta caliente después del uso. Existe riesgo de quemaduras.
Espere a que se enfrie el aparato.

Limpie el aparato en cuanto se haya enfriado. Esperar demasiado dificulta innece-
sariamente la limpieza y, en casos extremos, la hace imposible. La suciedad excesiva
puede dafiar el aparato en determinadas circunstancias.

P No sumerja el aparato en agua u otros liquidos ni lo introduzca en el lavavajillas.

»  No utilice limpiadores agresivos ni disolventes.

P No elimine la suciedad incrustada mediante la fuerza, utilizando objetos duros.

vV VY

4.2 Limpieza

» Elimine a fondo los residuos de grasa que se hayan acumulado en el aparato, dado
que de lo contrario pueden arder.

e Limpie bien la cesta de la freidora con agua tibia y detergente, y seque bien todas las
piezas. También puede lavar la cesta de la freidora en el lavavajillas.
e Limpie el interior y exterior del aparato con un pano humedo.

5 Resolucion de fallas

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la localizacién y resolucion
de fallas del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafnos.
5.1 Instrucciones de seguridad

A PRECAUCION

P Las reparaciones de aparatos eléctricos y electrénicos sélo deben realizarse por per-
sonal técnico autorizado e instruido por el fabricante.

P Una reparacién indebida podria poner en grave peligro al usuario y causar dafios en
el aparato.

5.2 Indicaciones de averia

En caso de error aparecerd en el display un cédigo de error describiendo la causa del error.

Error | Posible causa | Solucién

112

No se puede encender el La clavija de red no esta

Inserte el enchufe de red.
aparato. enchufada.
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El proceso no arranca al
pulsar el botén de arranque/
parada (start/stop).

El cestillo no estda completa-
mente introducido.

Inserte la cesta de freir
firmemente.

Los alimentos no se cuecen
por completo o de manera
irregular.

La cesta de freir estd dema-
siado llena. Los alimentos no
estan bien repartidos en la
cesta de la freidora.

Coloque cantidades mas pe-
quenas en la cesta de freir.
Agite o gire los alimentos va-
rias veces durante el tiempo
de coccion.

Temperatura o tiempo de
coccién demasiado bajos.

Aumente la temperatura o
el tiempo de coccion.

Después del proceso de
coccion, los alimentos no
estan crujientes.

Es posible que los alimentos
no sean adecuados para el
aparato.

Rocie o unte los alimentos
con una pequena cantidad
de aceite.

La cesta de freir no se puede
introducir facilmente en el
aparato.

La cesta de freir estd dema-
siado llena.

Retire los alimentos de la
cesta.

Sale humo blanco del
aparato.

Esta preparando alimentos
grasientos y ha salpicado
aceite o grasa sobre las
resistencias.

Al freir alimentos grasientos,
gotea aceite en la cesta de
fritura. El aceite produce
humo blanco. Esto no afecta
al aparato ni al resultado
final.

Quedan restos de grasa en
la cesta de fritura.

Limpie bien la cesta de freir
después de cada uso.

Sale humo oscuro del
aparato.

Los alimentos se queman
o hay un problema con el
circuito eléctrico.

Desenchufe el aparato
inmediatamente. Espere un
momento antes de retirar la
cesta de fritura. Si la causa
no son alimentos quema-
dos, péngase en contacto
con el servicio de atencion
al cliente.

El aparato huele mal.

El aparato no se ha limpiado.

Limpie el aparato después
de cada uso.

Ha salpicado aceite o grasa
en los elementos calefac-
tores.

El aceite o la grasa producen
humo blanco y pueden de-
sprender un olor desagrada-
ble. Esto no afecta al aparato
ni al resultado final.

En la pantalla se muestra el
codigo E1.

El aparato esta defectuoso.

Dirijase al Servicio Técnico.
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En la pantalla se muestra el

g~ El aparato esta defectuoso. | Dirijase al Servicio Técnico.
coédigo E2.

En la pantalla se muestra el

P El aparato esta defectuoso. | Dirijase al Servicio Técnico.
codigo E3.
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En la pantalla se muestra el

P El aparato esta defectuoso. | Dirijase al Servicio Técnico.
cddigo EE.

NOTA

114

P Silos pasos anteriores no resuelven el problema, péngase en contacto con el servicio
de atencion al cliente gratuito.
P Limpie el aparato antes de enviarlo al servicio al cliente.

6 Eliminacion del aparato usado

Los productos eléctricos y electrénicos usados contienen materiales reutiliza-

bles. No obstante, también contienen materiales nocivos, necesarios para su
funcionamiento y seguridad. En la basura doméstica, o ante la manipulacién

indebida, puede ponerse en peligro la salud humana y el medio ambiente. Por

tanto, no debe depositar su aparato usado en ninguin caso junto con la basura _
domeéstica.

NOTA

P Utilice el puesto de recogida mas cercano para devolver y reciclar los aparatos
electrénicos usados. Inférmese, si fuera preciso, en su ayuntamiento, en el servicio de
recogida de basura o en su distribuidor.

P  Guarde su aparato usado, protegido frente al acceso de los nifios, para su eliminacion.

6.1 Eliminacion del embalaje

El embalaje protege al aparato frente a dafos ocasionados por el transporte. Los "
materiales de embalaje han sido seleccionados con una filosofia respetuosa con :
-

el medio ambiente e idonea a efectos de una correcta eliminacién y, por tanto,
son reciclables. La devolucién del embalaje al ciclo de material ahorra materia

prima y reduce la generacion de residuos. Por tanto, deposite los materiales de embalaje
que no necesite en los puntos de recogida, punto verde”.

7 Garantia

Para este producto, ofrecemos a partir de la fecha de compra una garantia de 24 meses
por defectos atribuibles a errores de fabricacion o materiales. Nuestra garantia tiene
validez en Alemania, Austria y los Paises Bajos. Para todos los demds paises, por favor
contactenos.

Sus derechos de garantia legales seguin el art. 437 ss. CC no se veran afectados. La recla-
macién de sus derechos legales por defectos no entraia costes para usted. La garantia
no incluye dafos causados por manejo o uso inadecuado del dispositivo, o defectos que
solo afecten levemente la funcién o el valor del mismo. Ademds, quedan excluidos de la
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garantia las piezas de desgaste, los dafios de transporte, en la medida en que no seamos
responsables de ellos, asi como los dafos causados por reparaciones no realizadas por
nosotros. T
En términos de rendimiento, este dispositivo estd disefiado y concebido para uso no
profesional (uso doméstico). Cualquier uso profesional solo esta cubierto por la garantia
en la medida en que sea equiparable a un uso no profesional. No esta destinado a un uso
profesional mas amplio.

En el caso de reclamaciones justificadas, a nuestra discrecion, repararemos el dispositivo
defectuoso o lo cambiaremos por uno nuevo. Los defectos evidentes deben comunicar- FR
se dentro de los 14 dias posteriores a la entrega. Queda excluido cualquier otro tipo de
reclamacion. Para hacer uso de su derecho de garantia, le rogamos que nos contacte antes
de devolver el dispositivo (jsiempre con el comprobante de compra!). Encontrard nuestros TR
datos de contacto (,garantes”) al principio de estas instrucciones de uso.
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1 Généralités

Veuillez lire les indications de ce manuel afin de vous familiariser rapidement avec I'appa-
reil et afin de pouvoir utiliser 'ensemble de ses fonctions. Votre |‘apparail sera fidéle de
nombreuses années si vous l'utilisez et I'entretenez conformément. Nous vous souhaitons
beaucoup de plaisir lors de son utilisation.
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1.1 Informations relatives a ce manuel EN

Ce mode d'emploi appartient a la Friteuse a air chaud CASO AirFry & PizzaChef (nommé
par la suite I'appareil) et vous donne des indications importantes pour la mise en service, IT
la sécurité, l'utilisation conforme et I'entretien de I'appareil.

Le mode d'emploi doit étre en permanence disponible prés de I'appareil. Il doit étre lu et NL
mis en application par toute personne effectuant :

« Sa mise en service, « son utilisation,

- saréparation - et/ou son entretien

Veuillez conserver ce mode d'emploi, et le transmettre au propriétaire suivant de
I'appareil.

TR

1.2 Limite de responsabilités

Tous les renseignements techniques, données et instructions d‘installation, de fonction- PL
nement et d’entretien contenus dans ce manuel sont parfaitement actuels au moment de HE
la publication et tiennent compte de notre expérience réalisée jusqu’ici et de nos connais-

sances actuelles en toute bonne foi. Les indications, illustrations et descriptions contenues

dans ce manuel ne peuvent donner lieu a aucun recours.

Le constructeur décline toute responsabilité pour les dommages causés par :

« le non respect du mode d'emploi

- |'utilisation non conforme

- des réparations non professionnelles

- des modifications techniques, modifications de I'appareil
- |'utilisation de pieces non autorisées

Les modifications de I'appareil ne sont pas recommandées et ne sont pas couvertes par la
garantie. Les traductions ont été réalisées avec la meilleure fidélité possible. Nous déclinons
toute responsabilité pour les erreurs de traduction, méme si la traduction a été réalisée par
nos soins ou sur notre demande. Seul le texte original en allemand fait force de loi.

1.3 Protection intellectuelle

Cette documentation est protégée par la loi sur la propriété intellectuelle.

Tous droits de reproduction aussi photomécaniques, de multiplication et de diffusion du
texte, dans sa totalité ou en partie, au moyen de processus spéciaux (par exemple infor-
matique, sur support électronique ou en réseau), sont réservés a la Sté. CASO GmbH.
Modifications techniques et de contenu réservées.

1.4 Inventaire

L’appareil est livré de facon standard avec les composants suivants:
+ CASO AirFry & PizzaChef « Panier a friture avec poignée
« Mode d’emploi

1.5 Déballage

Pour déballer I'appareil procédez comme suit :
« Retirer I'appareil du carton et éliminez les matériaux d'emballage.
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REMARQUE

EN P Veuillez si possible conserver 'emballage original pendant la durée de la garantie

IT de l'appareil afin de pouvoir emballer correctement l'appareil en cas de recours en
garantie.

NL

ES 2 Structure et fonctionnement

Dans ce chapitre, vous trouverez des informations importantes sur la structure et le fonc-
SV tionnement de I'appareil.

TR 2.1 Vued’ensemble

PL

HE

(1) Basede l'appareil

(2) Panneau de commande

Panier a friture avec poignée
Sortie d'air

@ Poignées encastrées

2.2 Panneau de commande

1
K 1 ! FROZEN FRESH
(o Do o O o R PV 1 PizzA PIZZA
U

>
>

®
o
®
@<

Menu automatique Régler la température

Arrét + touche Start/Stop (10 Affichage de la température/du temps

® Q@

Sélectionner les programmes

. @
automatiques &)

Régler le temps

Touche Marche/Arrét
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2.3 Menus automatique

DE

EN
Temp. en °C Temps en min. T
Programme Réglage préalable Réglage préalable
(Plage)* (Plage)* NL
Frites 200 20
(50-230) (Tmin.a1h)
200 10
& Steak (50-230) (1 min.a 1h)
Poulet 180 10
(50-230) (1min.a1h) TR
. 180 15 PL
»@ Poisson (50-230) (1 min.a1h)
HE
ﬁ Légumes-racines 200 2
Y] (50-230) (1 min.a 1h)
Légumes 170 20
(50-230) (Tmin.a1h)
160 9
% Lard (50-230) (1 min.a1h)
- . 50 8 std
@ | Deshydrater (50-100) (1 min.a1h)
. 120 6
REHEAT Réchauffer (50-230) (1 min.a1h)
FROZEN . . 220 6
PIzzA | 773 (surgelée) (50-230) (1 min.a1h)
FRESH ) . 220 44+8%
PIZZA Pizza (fraiche) (50-230) (1 min.a 1h)

*Par pas de 1T minute / *par pas de 5°C
*1 4 min de préchauffage sans pizza, attendre le signal sonore, puis 8 min avec pizza

2.4 Avertissements sur l‘appareil

A\ PRUDENCE

Danger, surfaces trés chaudes !
La surface de I'appareil peut devenir tres chaude a cet endroit.

P Ne pas toucher la surface chaude de l'appareil. Risque de brulure!

P Ne pas disposer ou ranger des objets sur I'appareil.

2.5 Plaque signalétique

La plague signalétique indiquant les données de raccordement et de puissance se trouve

sous l'appareil.

CASO AirFry & PizzaChef
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3 Commande et fonctionnement

Dans ce chapitre, vous trouverez des informations et des indications importantes sur
I'utilisation et les réglages de base de I'appareil.

3.1 Avant la premiére utilisation

e Nettoyez soigneusement le panier a friture avec de I'eau chaude savonneuse et
séchez bien toutes les pieces. Vous pouvez également mettre le panier a friture dans
le lave-vaisselle.

e Essuyezlintérieur et I'extérieur de l'appareil avec un chiffon humide.

e Vous trouverez de plus amples informations sur le nettoyage au chapitre « Nettoya-
ge et entretien ».

3.2 Interrupteur de sécurité

Cet appareil est équipé d’'un mécanisme de sécurité. Si vous retirez le panier a friture de
I'appareil pendant le fonctionnement, I'appareil arréte le processus (Laffichage indique
«open ») de chauffage et met le fonctionnement en pause jusqu’a ce que le récipient soit
remis en place.

REMARQUE

P Il est recommandé de ne pas retirer la cuve plus de 30 secondes pour garantir une
température stable dans l'appareil. Ce qui conduit a un meilleur résultat de friture.

3.3 Systéme anti-surchauffe

L'appareil est équipé d'un systéme anti-surchauffe.

Quand la température de l'intérieur de l'appareil devient trop élevée au niveau des
composants électroniques, I'appareil se coupe automatiquement. Débranchez la prise
et laissez refroidir I'appareil pendant au moins une demi-heure.

3.4 Fonctionnement

Branchez la fiche d'alimentation dans la prise de courant.

Un signal sonore retentit et le panneau de commande s'allume briévement.
Lappareil est en mode veille et le bouton marche/arrét est allumé en permanence.
Placez vos aliments dans le panier a friture et faites-le glisser dans lI'appareil.

Appuyez sur le bouton d) pour mettre I'appareil en marche.

Sélectionnez l'un des 11 programmes automatiques en appuyant sur la touche : =
ou sur la touche Reheat, Frozen Pizza ou Fresh Pizza.

7. Le symbole du programme commence a clignoter et I'écran affiche la température

et la durée préréglées.

Vous pouvez adapter individuellement la température et la durée.

9. Enappuyant sur les touches /\ et \V & gauche, vous pouvez augmenter ou dimi-

nuer la température.

own pwNo

®
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10. En appuyant sur les touches /\ et \V/ a droite, vous pouvez augmenter ou diminu-

EN
er le temps.
11. Appuyezsurla Pl -touche pour démarrer l'opération. T
12. Pour mettre en pause le fonctionnement, appuyez a nouveau sur la P ll-touche
13. Ala moitié du temps, 'appareil émet pour vous permettre de retourner votre plat si NL
nécessaire.
14. Une fois le temps programmé écoulé, 3 bips retentissent et « End » (fin) s'affiche a
I'écran.

15. Pour interrompre prématurément le processus et éteindre I'appareil, maintenez la

|
U -touche enfoncée pendant environ 3 secondes.

16. Le ventilateur continue a fonctionner pendant un court instant. TR
REMARQUE PL
P Sivous maintenez la touche /\ ou \ enfoncée, la valeur augmentera/diminuera HE

plus rapidement.
P Une fois le programme lancé, vous pouvez a tout moment modifier I'heure et la tem-
pérature a I'aide des touches correspondantes.

P Ne surchargez pas le panier a friture. Ne préparez pas d’aliments qui gonflent ou
augmentent de volume pendant la cuisson. Les aliments ne doivent pas dépasser 6
cm de hauteur afin d‘éviter tout contact avec les éléments chauffants.

P Ne saisissez le panier a friture que par la poignée, car I'appareil peut devenir chaud
pendant la cuisson.

P Lorsque vous retirez le panier a friture, faites attention a la vapeur chaude qui peut
s'échapper.

P Le panier a friture et les aliments sont trés chauds aprés la cuisson !

3.5 Démarrage rapide

Si, selon le point 6, vous appuyez directement sur la touche Pl sans avoir sélectionné
un programme, lI'appareil démarre en mode démarrage rapide (Température : 200°C,
temps : 15 min.) La température et le temps peuvent étre aussi modifiés pendant la
friture (voir ci-dessus).

3.6 Apreslacuisson

1. Retirez le panier a friture de l'appareil par la poignée et placez-le sur une surface
résistante a la chaleur.

2. \Vérifiez siles aliments sont cuits. Si ce n'est pas le cas, vous pouvez replacer le réci-
pient dans l'appareil et prolonger le processus de cuisson de quelques minutes.

3. Sinécessaire, utilisez une pince de cuisine ou des gants de cuisine pour retirer les
aliments. N'utilisez pas d'objets pointus afin d'éviter d'endommager le revétement du
panier a friture.
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3.7 Astuces de friture

Les petits aliments ont généralement besoin d'un temps de cuisson plus court que
les aliments de grande taille.

L'agitation des petits aliments permet d'optimiser le résultat final et empéche une
cuisson non-uniforme des aliments.

Pour faire des frites fraiches, utilisez des pommes de terre a chair farineuse et coupez-
les en lamelles d’environ 10x10 mm d'épaisseur. Rincez-les a l'eau. Enduisez les pom-
mes de terre d'un peu d’huile avant de les faire frire pour qu'elles soient croustillantes.
Si vous ajoutez une petite quantité d’huile a vos aliments, ils seront plus croustil-

lants. N'utilisez pas plus de 30 ml d’huile.
e  Pourautant que les aliments tiennent dans le panier, tous les aliments qui peuvent
étre préparés au four peuvent également étre préparés avec cet appareil.
Nous recommandons les quantités et les réglages suivants :
Aliments Quantité | Progr. L] LR Remarque
9 | o) | (min) q
Pour une quantité de 1500 g
il est recommandé de cuire
5009 15 les frites de les secouer toutes
Frites (surgelés) 10009 @ 200 20 les 10 min. Pour un résultat
15009 25 optimal, il est préférable de
préparer moins de frites en
plusieurs fois.
Des pommes de Couper les pommes de terre en
5009 20 ) : 1 )
terre en tranches 200 quartiers. Rincer a l'eau, égoutter
) . 1000 g 25 A )
faites maison et enduire d'huile si nécessaire.
Couper les courgettes en deux
Courgettes 4-6 160- 15-20 et les évider, les remplir a vo-
farcies Moitiés 170 lonté de viande, de couscous,
de fromage, etc.
Légumes au
four (patate . -
douce, carotte, 12%% ﬁé} 200 20 llla:thlzg eét r:;zlsanger avec I'hui
betterave rouge, 9 pices.
courgette)
6 morce-
palettedeham- | aux, 1509 | @) | 180 | 1012
urger
chacun
Nuggets de 1000 g 170 | 10-12
poulet
Dans un plat allant au four
Lasagnes 400-500 g 170 | 20-25 | d€NViron 20x6x15 cm ou
directement dans le panier a
friture.
122 CASO AirFry & PizzaChef



DE

Baguette de 7 FROZEN EN
. 175 10
pizza morceaux | PIZZA
. . . IT
. . Couper le pain de mie en dés
Cro(tons faits FROZEN ; P '
maison 7509 PIZZA 160 8 Ile melanger avec I'huile et les NL
épices.
. 9 FROZEN
Brioches morceaux | PIZZA 170 8-10
Poisson 3009 B@ 170 10
Crevettes 2509 B@ 170 | 10-15 TR
PL
Ailes de poulets 7509 180 15
HE
. ) max. @ 32 | FROZEN
Pizza (surgelée) om PIZZA 220 6
Aprés 4 minutes de préchauf-
max. FRESH fage, un signal sonore retentit.
Pizza (fraiche) 32cmx PIZZA 200 12 Placez la pizza dans le panier
32cm a friture et faites-la cuire pen-
dant environ 8 minutes.
i 8 tran-
Bacon grillé ches % 160 9
Chips de pom- 2 pom- v’ Couper en tranches d’env. 1a 2
mes séchées mes @% >0 85td. mm d'épaisseur
Sauc1§ses (peti- 14 180 10
tes Nlrnberger) | morceaux

REMARQUE

P Controlez de temps en temps le degré de brunissement des aliments et retournez-
les/secouez-les si nécessaire.

P Noter qu'une quantité différente peut nécessiter un ajustement du temps et de la
température.

P Etant donné que les aliments varient selon leur origine, leur taille, leur forme et leur
marque, Nous ne pouvons en aucun cas garantir que les données indiquées sont le
réglage idéal pour vos aliments.

P Nutilisez que des accessoires résistants a la chaleur dans l'appareil. Les accessoires
utilisés peuvent devenir trés chauds apres la cuisson.

» Ne placez jamais de papier sulfurisé ou de papier parchemin dans la friteuse sans 'y
déposer d'aliments. La circulation de l'air peut faire se soulever le papier et toucher les
spirales chauffantes.
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4 Nettoyage et entretien

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur le nettoyage et I'entretien de
I'appareil. Pour éviter la dégradation de l'appareil par un nettoyage incorrect et pour son
bon fonctionnement veuillez observer les conseils ci-dessous.

4.1 Consignes de sécurité

A PRUDENCE

Avant de commencer le nettoyage de |‘appareil veuillez observer les consignes de

sécurité suivantes :

La plaque chauffante a induction doit étre régulierement nettoyé et il faut éliminer

les restes d‘aliments cuits. Si I'appareil n‘est pas maintenu dans un état permanent

de propreté, cela a des effets négatifs sur sa durée de vie et peut rendre l'appareil

dangereux et provoquer l'apparition de moisissures et d‘attaques bactériennes.

Avant le nettoyage arréter l'appareil et retirer le connecteur de la prise murale.

Aprés son utilisation la chambre du four est chaude. Attention, risques de brulures !

Attendre que l'appareil soit froid.

Nettoyer I'appareil aprés utilisation quand le four est refroidi. Ne pas attendre trop

longtemps car cela rend le nettoyage plus difficile, et éventuellement impossible.

Un encrassement trop important peut le cas échéant dégrader I'appareil.

P Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou dans d‘autres liquides et ne pas le mettre
au lave-vaisselle.

P Ne pas utiliser de produits nettoyants agressifs ou abrasifs et aucun solvant.

P Ne pas gratter les salissures résistantes avec des objets acérés.

vv

4.2 Nettoyage

»  Eliminez en principe dans l'appareil les résidus graisseux qui risqueraient de senflammer.

e Nettoyez soigneusement le panier a friture avec de l'eau chaude savonneuse et
séchez bien toutes les pieces. Vous pouvez également mettre le panier a friture dans
le lave-vaisselle.

e  Essuyezl'intérieur et I'extérieur de l'appareil avec un chiffon humide.

5 Réparation des pannes

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la localisation des pannes et
leur réparation. Pour éviter les dangers et les dégradations il faut observer les indications.

5.1 Consignes de sécurité

A\ PRUDENCE

P Pour éviter les accidents, les réparations des parties électriques ne doivent étre effec-
tuées que par du personnel qualifié formé par le constructeur.

P Toute réparation non conforme peut représenter un danger pour l'utilisateur et pour-
rait endommager la machine.
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5.2 Résolution des problémes

En cas d'incident Iécran affiche un code d'erreur qui décrit l'origine de I'incident.

Incident

Cause possible

Reméde

DE
EN

NL

Lappareil ne s'allume pas.

La fiche secteur n'est pas
branchée.

Brancher la fiche d’alimen-
tation.

Le processus ne démarre
pas lorsque I'on appuie sur le
bouton Marche/Arrét.

Le panier a friture n'est pas
completement inséré.

Bien insérer le panier a
friture.

Les aliments ne sont pas
entiérement cuits ou sont
cuits de maniére inégale.

Le panier a friture est trop
rempli. La répartition des
aliments dans le panier a
friture est inégale.

Mettez de plus petites quan-
tités dans le panier a friture.
Secouez ou retournez les ali-
ments plusieurs fois pendant
la cuisson.

TR

PL
HE

Baisser la température ou le
temps de cuisson.

Augmentez la température
ou le temps de cuisson.

Les aliments ne sont pas
croustillants apres la cuisson.

Il se peut que l'aliment ne
soit pas adapté a l'appareil.

Vaporisez ou badigeonnez
les aliments d’une petite
quantité d'huile.

Le panier a friture ne s'insere
pas facilement dans I'appa-
reil.

Le panier a friture est trop
rempli.

Retirez les aliments du
panier a friture.

Une fumée blanche séchap-
pe de l'appareil.

Vous préparez des aliments
gras et de I'huile ou de la
graisse a été projetée sur les
résistances.

Lorsque vous faites frire

des aliments gras, de I'huile
tombe dans le panier a fritu-
re. Lhuile produit la fumée
blanche. Cela n'a aucune
influence sur I'appareil ou le
résultat final.

Des résidus de graisse se
trouvent encore dans le
panier a friture.

Nettoyez soigneusement le
panier a friture aprés chaque
utilisation.

Une fumée sombre séchap-
pe de l'appareil.

Les aliments brllent ouilya
un probleme avec le circuit
électrique.

Débranchez immédiatement
I'appareil. Attendez un ins-
tant avant de retirer le panier
a friture. Si la cause n'est pas
un aliment bralé, contactez
le service clientéle.

CASO AirFry & PizzaChef
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Lappareil dégage une odeur
désagréable.

L'appareil n'a pas été nettoyé.

Nettoyez I'appareil apres
chaque utilisation.

Le bac de récupération et le
réservoir d'eau n'ont pas été
vidés.

Videz et nettoyez le bac de
récupération et le réservoir
d'eau.

De I'huile ou de la graisse a
été projetée sur les résistan-
ces.

L'huile / la graisse produit
une fumée blanche et peut
avoir une odeur désagréable.
Cela n'a aucune influence sur
I'appareil ou le résultat final.

E1 s‘affiche a I'écran.

Lappareil est défectueux.

Contactez le service clien-
téle.

E2 saffiche a I'écran.

L'appareil est défectueux.

Contactez le service clien-
tele.

E3 s‘affiche a I'écran.

Lappareil est défectueux.

Contactez le service clien-
téle.

EE s'affiche a I'écran.

REMARQUE

P Siles étapes ci-dessus ne permettent pas de résoudre le probléme, veuillez contacter
gratuitement le service client.
P Nettoyez I'appareil avant de I'envoyer au service clients.

126

L'appareil est défectueux.

6 Elimination des appareils usés

Contactez le service clien-
tele.

Les appareils électriques et électroniques contiennent de nombreux matériaux
recyclables. Mais ils contiennent également des produits nocifs qui sont indis-

pensables au fonctionnement et a la sécurité.
Ces derniers peuvent étre nocifs pour les personnes ou pour lI'environnement

en cas d‘élimination dans les ordures ménagéres ou de traitement incorrect.
Ne jamais jeter les anciens appareils avec les ordures ménageéres.

REMARQUE

P Portez les vieux appareils électriques et électroniques dans les points de collecte et
de recyclage prés de chez vous. Le cas échéant informez-vous aupres de la mairie, des
services des ordures ou de votre concessionnaire.

P Assurez-vous que votre ancien appareil reste hors de portée des enfants jusqu‘a son

transport définitif.
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6.1 Elimination des emballages

EN
Lemballage protege I'appareil contre les dégats de transport. Les matériaux "
d’emballage ont été choisis selon des critéres environnementaux et de tech- [ 4 T
niques délimination, c'est pourquoi ils sont recyclables. Le retour des emballages - ’ NL

dans le circuit des matiéres épargne les matiéres premiéres et restreint le volume
des déchets. Eliminez les emballages inutiles dans les points de collecte destinés au ES

systeme de recyclage avec le logo «Point vert».

7 Garantie Y
Pour ce produit, nous accordons une garantie de 24 mois, a compter de la date d‘achat, TR
pour les défauts provenant d'erreurs de fabrication ou de matériel. Notre garantie s‘ap- PL
plique a I'Allemagne, I'Autriche et les Pays-Bas. Pour tous les autres pays, veuillez nous

contacter. Vos droits de garantie Iégaux selon §437 ss BGB (Code civil allemand) restent HE

inchangés. En cas de défaut de produit, le recours a vos droits légaux est gratuit pour
vous. La garantie n‘inclut pas les dommages causés par une mauvaise manipulation ou
utilisation ni les défauts qui n‘affectent que légérement le fonctionnement ou la valeur de
I'appareil. De plus, les piéces d'usure, les dommages de transport, dans la mesure ol nous
n‘en sommes pas responsables, ainsi que les dommages causés par des réparations que
nous n‘avons pas effectuées, sont exclus de la garantie.

Cet appareil est destiné a un usage privé (usage domestique) et congu pour un bon
fonctionnement. Toute utilisation commerciale n‘est couverte par la garantie que dans la
mesure ou elle peut étre assimilée a une utilisation privée. Cet appareil n‘est pas destiné a
un usage commercial plus intensif.

En cas de réclamations justifiées, nous réparerons, a notre discrétion, I'appareil défectueux
ou I'¢changerons contre un appareil exempt de défauts. Les défauts apparents doivent
étre signalés dans les 14 jours suivant la livraison. D‘autres réclamations sont exclues.

Pour faire valoir une demande de garantie, veuillez nous contacter avant de retourner
I'appareil (toujours avec une preuve d‘achat !). Vous trouverez nos coordonnées (« émet-
teurs de la garantie ») au début de ce mode d’emploi.
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Las informationen i denna text, sa att du snabbt Idr kdnna din apparat och kan utnyttja
dess funktioner i full utstrackning. Du kommer att ha nytta av din apparat under manga ar,

om du hanterar och skoter den pa ratt satt. Vi dnskar mycket ndje vid anvdandningen.
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1.1 Information om denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning ar bestandsdel av Varmluftsfritds CASO AirFry & PizzaChef (hér ned-
an kallad apparaten) och ger dig viktiga anvisningar for drift, sdkerhet, avsedd anvandning
och skotsel av apparaten. Bruksanvisningen maste alltid finnas till hands vid apparaten
och ska lasas och tillampas av alla som arbetar med:

- idrifttagning, « mandvrering,
« dtgdrdande av storningar och/eller « rengéring

av apparaten. Férvara denna bruksanvisning vél och Idmna den vidare till ndsta dgare
tillsammans med apparaten.

1.2 Ansvarsbegransning

All teknisk information i denna bruksanvisning, liksom data och anvisningar for instal-
lation, drift och skotsel svarar mot aktuell niva vid pressldaggningen och ldamnas mot
bakgrund av vara hittillsvarande erfarenheter och kunskaper.

Inga ansprak kan stdllas med anledning av uppgifterna, bilderna och beskrivningarna i
denna anvisning. Tillverkaren patar sig inget ansvar for skador till féljd av:

- attanvisningarna inte foljs

« att anvandning sker pa icke avsett satt

« icke fackmassiga reparationer

- anvandning av otillatna reservdelar

- tekniska forandringar, Modifieringar av apparaten

Modifieringar av apparaten rekommenderas inte och omfattas inte av garantin.
Oversattningar gors i god tro. Vi tar inget ansvar for dversattningsfel, dven ndr dversatt-
ningen ar gjord av oss eller for var rdkning. Bindande aterstar bara den tyska originaltexten.

1.3 Upphovsmannarattsskydd

Denna dokumentation &r upphovsmannarattsligt skyddad.

Alla réttigheter, dven avseende fotomekanisk reproduktion, madngfaldigande och sprid-
ning via speciella metoder (t.ex. databearbetning, datamedium och datanat), dven delvis,
ar forbehallna CASO GmbH. Med reservation for innehallsmassiga och tekniska dndringar.

1.4 Leveransomfattning och transportinspektion

Apparaten levereras som standard med foljande komponenter:
+ CASO AirFry & PizzaChef « Frityrkorg med handtag
« Bruksanvisning

1.5 Uppackning

Apparaten packas upp enligt foljande:
- Ta ut enheten ur kartongen och avldgsna forpackningsmaterialet.

P Behall om méjligt originalférpackningen under apparatens garantitid, for att vid ett
garantifall pa foreskrivet satt ater kunna forpacka apparaten.

CASO AirFry & PizzaChef

DE
EN
IT

NL
ES
FR
TR
PL
HE

129




ey 2 Konstruktion och funktion

| detta kapitel far du viktiga anvisningar gallande apparatens uppbyggnad och funktion.

2.1 Oversikt

Enhetsbas Frityrkorg med handtag

@ ®

Luftutlopp

©
@
@ Kontrollpanel
®

Infdllda handtag

2.2 Operativa element

1 1
: E 72 N N\
1 " T o T o e i T M T o f
@-w = lew: 1 BER° BEER.! e () -4
l ----- I l-““-“l- -------- PO
(6) Automatikprograme Visning av temperatur/tid
(7) Start/Stopp-knapp A1) Justera tiden
Vilj automatiska program (12 Pa/Av-knapp
(9) Justera temperaturen
2.3 Automatikprogram
Temp.i°C tid i minuter
Program forinstalld forinstalld
(intervall)* (intervall)*
Pommes Frites 200 20
(50-230) (1 min -1 tim.)
@ . 200 10
Biff (50-230) (1 min -1 tim.)
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. 180 10 EN
CO Kyckling (50-230) (1 min -1 tim.)
T
B@ Fisk 180 15
(50-230) (1 min -1 tim.) NL
200 25 ES
5%?3 Rotfrukter (50-230) (1 min -1 tim.)
Gronsaker 170 20
(50-230) (1 min -1 tim.)
% Bacon 160 K
(50-230) (1 min-1tim.)
@« Torknin 50 8 std PL
& ing (50-100) (1 min -1 tim.) HE
L 120 6
REHEAT Uppvdrmning (50-230) (1 min -1 tim.)
FROZEN , 220 6
PIZZA Pizza (fryst (50-230) (1 min -1 tim.)
FRESH o 220 448%
PIZZA Pizza (farsk) (50-230) (1 min -1 tim.)

*i 1-minutsteg / *i 5°C-steg
*1 4 min forvarmningstid utan pizza, vénta pa ljudsignalen, sedan 8 min med pizza

2.4 Varningsanvisningar pa apparaten

A FORSIKTIGHET
Fara genom heta ytor!

Pa ovansida finns en varningsanvisning for fara genom heta ytor. Appara-
tens yta kan bli mycket het.

»  Vidrér inte den heta apparatytan. Risk fér brannskador!

P still eller Iigg inga féremal p& apparaten.

2.5 Markskylt

Typskylten med anslutnings- och effektdata sitter pa enhetens undersida.

3 Manovrering och drift

| detta avsnitt far du viktig information kring mandvreringen av apparaten. Folj dessa
anvisningar for att undvika risker och skador.
3.1 Fore forsta anvandning

e Rengor frityrkorgen noggrant med varmt diskvatten och torka alla delar ordentligt.
Du kan aven diska frityrkorgen i diskmaskinen.
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e Torka av enhetens in- och utsida med en fuktig trasa.

EN- Mer information om rengdring finns att ldsa i kapitlet "Reng6ring och skétsel”
IT

3.2 Sdkerhetsbrytare
NL

Enheten &r utrustad med en sdkerhetsmekanism. Om du tar ut frityrkorgen under pagaen-
ES  dedrift, stoppar (Displayen visar "open”) enheten uppvarmningen och pausar driften tills
korgen skjuts in igen.
FR
| oss |
P Virekommenderar att inte ta ut beh3llaren lingre dn 30 sekunder, for att sakerstélla
TR en stabil temperatur invandigt i apparaten. Detta ger ett battre friteringsresultat.

PL 3.3 Overhettningsskydd

HE  Apparaten dr utrustad med ett 6verhettningsskydd.
Om temperaturen i apparatens inre vid de elektroniska komponenterna blir for hog
stangs apparaten av automatiskt. Dra ut natkontakten och It apparaten svalna minst en

halvtimme.

3.4 Drift

1. Anslut stickkontakten till eluttaget.

2. Ensignalton ljuder och kontrollpaneler lyser upp kort.

3. Enheten dristandby-lage och pa/av-knappen lyser konstant.

4. Ldaggin maten i frityrkorgen och skjut in korgen i enheten.

5. Tryckpa U -knappen for att sla pa enheten.

6. Viljettavde 11 automatiska programmen genom att antingen trycka pa :=-knap-

pen eller trycka pa knappen for Reheat, Frozen Pizza eller Fresh Pizza.

7. Programsymbolen bérjar blinka och den forinstéllda temperaturen och tiden visas
pa displayen.

8. Dukan anpassa bade temperatur och tid individuellt.

9. Tryck pa vénstra knapparna /\ och \V/ for att hoja eller sinka temperaturen.

10. Tryck pé hdgra knapparna /\ och \V/ for att 6ka eller minska tiden.

11. FOr att pausa driften trycker du pa 4 -knappen.

12. Tryck paPll-knappen igen fér att pausa driften.

13. Efter halva tiden piper enheten for att pdminna dig om att vdnda maten om sd
behovs.

14. Efter att den instdllda tiden 16pt ut ljuder 3 signaltoner och pa displayen visas,End".

15. For att avsluta processen i fortid och stdnga av enheten ska du halla U -knappen
intryckt i ca 3 sekunder.
16. Flakten fortsatter att vara igdng en kort tid efter avslutad tillagning.

OBS

P Om du héllerin /\- eller \/-knappen dndras virdet snabbare.
P Efter att programmet har startats kan du nar som helst &ndra tid och temperatur med
motsvarande knappar.
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3.5

Fyll inte frityrkorgen for mycket. Tillaga inte livsmedel som svéller eller 6kar i storlek
under tillagningen. Livsmedlen far vara max 6 cm hoga for att undvika kontakt med
vdrmeelementen.

Ta endast tag i frityrkorgen via handtaget eftersom enheten blir valdigt varm under
tillagningsprocessen.

Se upp for den heta dngan som kan uppsta nar du tar ut frityrkorgen.

Frityrkorgen och livsmedlen ar valdigt heta efter tillagningsprocessen!

Snabbstart

Om du trycker pd knappen Pl direkt efter punkt 6. Utan att ha valt ett program startar
apparaten direkt i snabbstartldget (temperatur: 200 °C, tid: 15 minuter). Temperaturen
och tiden gar att dndra ytterligare under friteringen (se ovan).

3.6
1.

3.

37

Efter tillagningsprocessen

Dra ut frityrkorgen och stéll den pa ett varmebestandigt underlag.

Kontrollera att maten ar komplett tillagad. Om inte kan du skjuta tillbaka korgen i
enheten for att forlanga tillagningsprocessen nagra minuter.

Anvand eventuellt kokstdng eller kokshandskar for att plocka ut livsmedlen. Anvand
inte vassa foremal for att undvika att skada beldaggningen i frityrkorgen.

Tips for friteringen

Mindre livsmedel behover for det mesta kortare tillagningstid an storre livsmedel.
Genomskakningen optimerar slutresultatet och forhindrar livsmedel som tillagats
ojamnt.

For att tillaga farska pommes frites bor du anvanda mjolig potatis och skara dessa
i ca 10x10mm tjocka strimlor. Skélj dessa med vatten. Stryk pa lite olja innan de
friteras sa att de blir knapriga.

Om du lagger till en liten mangd olja till din mat blir den knaprigare. Anvand inte
mer an 30 ml olja.

Savida livsmedlen passar in i korgen kan livsmedel som vanligtvis tillagas i en ugn
dven tillagas med denna enhet.

Vi rekommenderar foljande mangder och instéllningar:

: Mingd | Pro- | ™ | Tidmi- |,
Livsmedel peratur Anvisning
(max.) gram °0) nuter)
For en mangd pa 1500 g rekom-
500 15 menderas att skaka pommes
Pommes frites 9 frites var 10:e minut. For basta
1000 g 200 20 . .
(frysta) resultat, tillaga hellre mindre
1500 g 25 " M
mangder pommes frites i flera
omgangar.
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Skar potatisen i klyftor. Skolj av

Hemmagjorda 5009 w 20
. 200 med vatten, skaka av vattnet och
potatisklyftor 10009 2 stryk pa lite olja om sa 6nskas.
160- Halvera zucchinin och grép ur
Fylld zucchini 4-6 halvor @ 170 15-20 | halvorna, fyll valfritt med kott,
couscous, ost osv.
Ugnsbakade
gronsaker . L e
(sdtpotatis, zuc- 12%% g%% 200 20 gl‘?;a()'j:“k‘:bgg;‘r’c" blanda med
chini, rédbetor, 9 ) Y :
mordétter)
6 st.acir- -
Hamburgare ka150 ) 180 | 10-12
Kycklingnug- | 1000 p 170 | 10-12
gets
I en ugnssaker form som ér cirka
Lasagne 400-500 g @ 170 15-20 | 20x6x 15 cm stor eller direkt i
frityrkorgen.
Pizzabaguette 7 stycken FE?ZZZE‘{\I 175 10
Egengjorda FROZEN Tarna rostat brod, blanda med
krutonger 7509 PIZZA 160 8 olja och kryddor.
. 9 FROZEN
Smafranska stycken PIZZA 170 8-10
Fisk 3009 B@ 170 10
Rakor 250¢ B@ 170 | 10-15
Chicken Wings 750 g p 180 15
. max. @ 32 | FROZEN
Pizza (fryst) om PIZZA 220 6
max Efter 4 minuters forvarmningstid
Pizza (farsk) 32emx | ERESH |55, 12 | horsen ljudsignal. Lagg pizzan
PIZZA i fritdskorgen och gradda den
32cm . :
sedan i ca 8 minuter.
Stekt bacon 8 skivor % 160 9
Torkade dppel- « »- Skér i cirka 1-2 mm tunna
chips 2 dpplen @@ 50 8Std. | o
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stycken

Korvar (sma
Ndrnberger)

CO‘ 180

0BS NL

Kontrollera emellanat friteringsfargen och vand/skaka potatisstrimlorna om sa behovs.
Observera att en avvikande mangd kan krava en anpassning av tiden och temperaturen.
I och med att livsmedel skiljer sig at beroende pa ursprung, storlek, form och méarke kan viinte FR
garantera att angivna data ar de basta installningarna for de livsmedel som du anvander. -
Y

A vaRNING -

Anvand endast varmebestandiga tillbehor i apparaten. De anvanda tillbehoren kan
vara mycket varme efter tillagningen. PL
P Ligg aldrig bak- eller smérpapper i fritdsen utan att ldgga livsmedel pé det. Pappret
kan lyftas upp pa grund av luftcirkulationen och beréra varmespiralerna.

vVVvyy

v

HE

4 Rengoring och skotsel

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om rengéring och skotsel av apparaten. Folj anvis-
ningarna for att undvika skador pd apparaten till foljd av felaktig rengéring.

4.1 Sakerhetsanvisningar

A FORSIKTIGHET

Tank pa foljande sakerhetsanvisningar innan du paborjar rengoring av apparaten:
Apparaten maste rengoras regelbundet och matrester avlagsnas. En ugn, som inte
halls ren, paverkar apparatens livslangd negativt och kan leda till saval farligt skick
pa apparaten.

Stang av ugnen fore rengoring och dra kontakten ur vagguttaget.

Ugnen ar het efter anvandning. Rsik for brannskador foreligger! Vénta tills appara-
ten har svalnat.

Rengor apparaten efter anvandning, sa snart som den har svalnat. Vantar du for
lange forsvaras rengéringen i onddan och kan i extrema fall bli omojlig. Alltfor
kraftig nedsmutsning kan i vissa fall skada apparaten.

P Apparaten far inte doppas i vatten eller andra vitskor och inte koras i diskmaskinen.
» Anvind inga aggressiva eller slipande rengéringsmedel och inga I6sningsmedel.
P Skrapa inte bort hart sittande féroreningar med héarda féremal.

vv

v

4.2 Rengoring

P Taalltid bort eventuella fettrester som har bildats i apparaten, eftersom de annars kan
fatta eld.

e  Rengor frityrkorgen noggrant med varmt diskvatten och torka alla delar ordentligt.
Du kan aven diska frityrkorgen i diskmaskinen.
e Torkaav enhetens in- och utsida med en fuktig trasa

CASO AirFry & PizzaChef 135




DE
EN

NL
ES
FR

TR
PL

HE

5 Atgdrdande av stérningar

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om lokalisering och dtgardande av stoérningar.
Folj anvisningarna for att undvika risker och skador.

5.1
A FORSIKTIGHET

Sakerhetsanvisningar

P Elektriska apparater far enbart repareras av fackpersonal, som utbildats av tillverkaren.
P Genom felaktiga reparationer kan betydande risker uppsta fér anvandaren och fér
skador pa apparaten.

5.2 Storningsorsaker och atgarder
Vid ett eventuellt fel visas pa displayen en felkod, som beskriver orsaken till felet.
Fel Mojlig orsak Atgard
Enheten kan inte slas pa. | Stickkontakten &r inte ansluten. | Anslut stickkontakten.
Processen startar inte . s R
nar Start/Stopp-knap- !:rltlz/.rliorgen arinte fullstandigt Skjut in frityrkorgen ordentligt.
pen trycks. Insiguten.
Frityrkorgen &r dverfull. Maten L%\gg in mindre mangder‘lh
. rinte jimnt fordelad i frityr- frityrkorgen. Skaka eller vand
Maten érinte full- Koraen maten flera ganger under
:‘tI?angO!gt eller ojamnt gen. tillagningstiden.
i . -
Tillagningstemperatur ellertid | Oka tillagningstemperaturen
ar for 1agt installd. eller -tiden.
Maten &r inte knaprig Livsmedlet kanske inte &r Idm- | Spraya eller pensla lite olja pa
efter tillagningen. pligt for apparaten maten.
Frityrkorgen kan inte
skjutas in problemfritti | Frityrkorgen &r dverfull. Ta ut maten ur frityrkorgen.
enheten.
Nar du friterar oljig mat drop-
Du lagar oljig mat och olja eller | par oljai frityrkorgen. Oljan
o fett har sprutat pa varmesta- skapar vit rok. Den har ingen
fo’t kor:mer utvitrok | \ama. paverkan pd enheten eller
ran enheten. slutresultatet.
| frityrkorgen finns fortfarande | Rengor frityrkorgen grundligt
fettrester. efter varje anvandning.
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Det kommer ut mork
rok fran enheten.

Maten branns vid eller det
foreligger ett problem med
stromkretsen.

DE

Dra omedelbart ut enhe- EN
tens stickkontakt. Vanta ett

égonblick innan du tar ut IT
frityrkorgen. Om orsaken inte NL
var vidbrand mat, kontakta
kundtjansten. ES

Enheten luktar konstigt.

Enheten &r inte rengjord.

Rengor enheten efter varje
anvandning.

Spilltraget och vattentanken
har inte tomts.

Tom och rengor spilltraget och
vattentanken.

Olja eller fett har sprutat pa

Olja/fett orsakar vit rék och kan PL
lukta konstigt. Det paverkar HE

varmestavarna. dock inte enheten eller slutre-
sultatet.
E1 visas pa displayen. Det ar fel pa apparaten. Kontakta kundtjanst.
E2 visas pa displayen. Det ar fel pa apparaten. Kontakta kundtjanst.
E3 visas pa displayen. Det ar fel pa apparaten. Kontakta kundtjanst.
EE visas pa displayen. Det ar fel pa apparaten. Kontakta kundtjanst.
OBS

» Om duinte kan I6sa problemet med hjilp av ovanstdende steg, kontakta var

kundtjanst.

P Rengdr maskinen innan du skickar den till serviceverkstaden.

6 Avfallshantering av uttjant apparat

Uttjanta elektriska och elektroniska apparater innehaller ofta alltjamt vardeful-
la material. De innehaller emellertid ocksa skadliga @mnen, vilka varit nodvan-
diga for apparaternas funktion och sdkerhet. | hushallssoporna eller felaktigt
hanterade kan dessa skada savdl den manskliga halsan som miljon. Under inga
forhallanden far du kasta din uttjdnta apparat i hushallssoporna.

OBS

» Vind dig till pa din bostadsort anordnat uppsamlingsstille fér dterlamning och
atervinning av uttjant elektrisk och elektronisk apparatur. Information finns hos din
kommun eller din handlare.

P Setill att din uttjinta apparat férvaras barnsékert tills den forslas bort.
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6.1 Avfallshantering av emballaget "

Emballaget skyddar apparaten mot transportskador. Férpackningsmaterialen [ 3 ‘
har valts efter miljovanliga och avfallshanteringstekniska aspekter och ar darfor - ’
atervinningsbara. Atervinning av férpackningen i materialkretsloppet sparar

ramaterial och minskar avfallsberget. Ldimna férpackningsmaterial som inte langre behovs
till ett uppsamlingsstalle pa din ort.

7 Garanti

Fran och med forsaljningsdagen ger vi for denna produkt en garanti pa 24 manader for
brister som kan harledas till tillverknings- eller materialfel. Var garanti galler for Tyskland,
Osterrike och Nederlanderna. Vanligen kontakta oss nar det galler ett annat land.

Dina lagstadgade garantiansprak enligt tysk civilrdttslag (§437 ff. BGB) paverkas inte. lan-
spraktagandet av dina lagstadgade garantirattigheter ar kostnadsfritt. Garantin omfattas
inte av skador som har uppstatt pa grund av felaktig behandling eller anvdandning samt
brister som endast paverkar enhetens funktion eller varde marginellt. Dessutom &r slita-
gedelar, transportskador, sdvida vi inte kan hdllas ansvariga for dessa, samt skador som har
orsakats av reparationer som inte har genomforts av oss, uteslutna fran garantin.

Denna enhet ar konstruerad och prestandamassigt utformad for anvéndning i privata om-
raden (hushallsanvandning). En eventuell anvandning for kommersiella syften omfattas
endast i den man av garantin i vilken den kan likstéllas med en privat anvandning. Den ar
inte avsedd fér en mer omfattande kommersiell anvandning.

Vid berattigade reklamationer kommer vi efter var egen bedémning att antingen reparera
den bristfélliga enheten eller byta ut den mot en felfri enhet. Uppenbara defekter skall
reklameras inom 14 dagar efter leverans. Ytterligare ansprak ar uteslutna.

For att kunna gora ansprak pa garantin ber vi dig att kontakta oss innan du dtersénder
enheten till oss (alltid med kvitto resp. kdpebevis!). Vara kontaktuppgifter (“garantigivare”)
finns i borjan pa denna bruksanvisning.
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Icindekiler Operasyon EN
1 Genel 139 T

1.1 BuKilavuza iligskin Bilgiler 140 NL
1.2 Sorumlulugun Sinirlandiriimasi 140

1.3 Telif Hakki Korumasi 140 ES
1.4 Teslimat Kapsami 140

1.5 Ambalaji Agmak 140 FR
2 Kurulum ve Funksiyonlar 141

2.1 Genel Bakis 141

2.2 Kumanda Elemanlari 141

2.3 Otomatik programlar 142

2.4 Cihaza iliskin Uyari Aciklamalari 142

2.5 Anma Degeri Levhasi 142 HE
3  Cahlistirma ve kullanim 143

3.1 ilk kullanimdan &nce 143

3.2 Emniyet salteri 143

3.3 Asirniisinmaya karsi koruma 143

3.4 Operasyon 143

3.5 Hizli baslatma 144

3.6 Pisirme isleminden sonra 144

3.7 Kizartma tavsiyeleri 144

4  Temizlik ve Bakim 146

4.1 Giivenlik Agciklamalari 146

4.2 Temizleme 147

5  Anzanin Ortadan Kaldiriimasi 147

5.1 Givenlik Aciklamalari 147

5.2 Anza Sebepleri ve Tamirati 147

6  Eski Cihazin Ortadan Kaldirilmasi 149

6.1 Ambalaj Malzemelerinin imhasipa 149

7  Garanti 149

1 Genel

Makinenizi daha hizli tanimak ve makinenizin tiim fonksiyonlarini tam olarak kullana-
bilmek icin Lutfen bu kullanim kilavuzunda yer alan bilgileri okuyun. Makinenizi dogru
kullanir ve bakimini yaparsaniz cihazinizi uzun yillar boyunca kullanabileceksiniz. Cihazinizi
gule giile kullanin.
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1.1 BuKilavuza iliskin Bilgiler

Bu Kullanim Kilavuzu, sicak hava fritozii CASO AirFry & PizzaChef (bundan sonra sadece
cihaz olarak anilacaktir) ve cihazinizin ¢alistiriimasi, glivenligi, usuliine uygun kullanimi ve
bakimi hakkinda bilgi vermektedir.

Bu Kullanim Kilavuzu her zaman cihazin yakininda bulundurulmalidir. Bu Kullanim Kilavuzu,

« cihazin calistirilmasi, « kullaniimasi,
« arizanin ortadan kaldiriimasi ve/veya « temizlenmesi
¢in gorevlendirilecek herkes tarafindan okunmalidir ve uyulmalidir.

Bu Kullanim Kilavuzunu saklayiniz ve cihazi bir baskasina vermeniz halinde, cihaz ile birlik-
te Kullanim Kilavuzunu da yeni sahibine teslim ediniz.

1.2 Sorumlulugun Sinirlandiriimasi

Kurulum, calistirma ve bakimla ilgili tim teknik bilgi, veri ve notlar bu kullanim kilavuzu
baskiya verildigi anda tam olarak glincel durumda olup bildigimiz ve inandigimiz kadariyla
gecmis deneyim ve bulgularimiz dikkate alinarak derlenmis bulunmaktadir.

isbu kullanim kilavuzunda ortaya konulan bilgi, resimlendirme veya tanimlamalardan
hicbir talep elde edilemez. Uretici, asagidakilerin sonucu olarak ortaya ¢ikan zararlardan
dolayi herhangi bir sorumluluk tstlenmez:

+ Kullanim kilavuzunun gézetilmemesi

« Kullanim amaclari disinda kullanimlar

« Uygun olmayan tamiratlar

« Teknik degisiklikler, Cihaz tizerinde degisiklik yapilmasi

- izin verilmeyen yedek parcalarin kullaniimasi

« Onaylanmamis aksesuarlarin kullanimi

Cihaz tzerinde degisiklik yapilmasi tavsiye edilmez ve degisiklik yapildigi takdirde cihaz,-
garanti kapsamindan ¢ikar. TUm terclimeler bilgimiz dahilinde yapilmaktadir. Terciime,
tarafimizca veya talimatimiz tizerine yapilmis olsa bile, tercime hatalarindan dolayi her-
hangi bir sorumluluk Gstlenmemekteyiz. Orijinal Almanca metin tek baglayici metin olarak
kalmaktadir.

1.3 Telif Hakki Korumasi

isbu dokiiman telif hakki korumasi ile korunmaktadir. CASO GmbH'nin, kismen bile olsa,
ozel islemler (6rnegin, veri isleme, veri tasiyicilar, veri aglan) kullanilarak yapilan fotome-
kanik cogaltim, kopyalama ve dagitim icin olanlar dahil, tim haklar saklidir. Uriin icerik
degisiklikleri ile teknik degisikliklere tabidir.

1.4 Teslimat Kapsami

Mikrodalga, standart olarak asagida belirtilen parcalar halinde teslim edilmektedir:
« CASO AirFry & PizzaChef - Sapli kizartma sepeti
« Kullanim Kilavuzu

1.5 Ambalaji Agmak

Uriin ambalajini liitfen asagida belirtildigi sekilde aciniz:
« Ambalaj parcalarinin tamamini ve aksesuarlarini ¢ikartiniz.
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NOT EN
» Cihazinizin garanti siiresi boyunca, garantiden yararlanmak istemeniz halinde
cihaziniz tekrar usuliine uygun ambalajlayabilmeniz icin, miimkiin mertebe orijinal IT
ambalajini sakli tutunuz.
NL
2 Kurulum ve Funksiyonlar ES
Kullanim Kilavuzunun bu bélimunde, cihazin kurulumu ve fonksiyonlarina iliskin dnemli FR

aciklamalar verilmektedir.

2.1 Genel Bakis

Cihaz tabani

®
@
(2) Kontrol paneli
®

Sapl kizartma sepeti

@ ®

Hava cikisi

GOmme kulplar

2.2 Kumanda Elemanlari

1 1 1
: E 72 N i N\ :
1 T T 1 1
@l = Reer ! ! ::H::E: ‘ }:”_,.::”::mm ! VR b b -2
""" AN 2 N T B N
v © w
@ Otomatik programlar Sicaklik/zaman gdstergesi
(7) Baslat/Durdur diigmes A1) Saati ayarlayin
Otomatik programlarin secilmesi Acma/Kapama diigmesi
g 9
(9) Sicakhgi ayarlayin
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2.3 Otomatik programlar

EN
IT °C cjnsinden 1S _ Stre
Program On ayarli On ayarli
NL (Aralik)* (Arahik)*
200 20
ES w Patates kizartmasi (50-230) (1 dak. - 1 saat)
FR == . 200 10
SV Biftek (50-230) (1 dak. - 1 saat)
Tavuk 180 10
(50-230) (1 dak. - 1 saat)
PL 180 15
Balik (50-230) (1 dak. - 1 saat)
HE

) 200 25
% Kok sebze (50-230) (1 dak. - 1 saat)

Sebze 170 20
(50-230) (1 dak. - 1 saat)
Domuz pastirmasi 160 9
P (50-230) (1 dak. - 1 saat)
@@ Kurutma >0 8std
(50-100) (1 dak. - 1 saat)
120 6
REHEAT Isitma (50-230) (1 dak. - 1 saat)
FROZEN Pizza 220 6
PIZZA (dondurulmus) (50-230) (1 dak. - 1 saat)
FRESH . 220 448%
PIZZA Pizza (taze) (50-230) (1 dak. - 1 saat)

*1 dakika atlayarak / *5°C atlayarak
*1 Pizzasiz 4 dakika on 1sitma stiresi, sesli sinyali bekleyin, ardindan pizzayla 8 dakika

2.4 Cihazailiskin Uyari Agiklamalari

A\ DIKKAT

Sicak Yiizeye Bagli Tehlikeler!

Cihazin ylzeyi cok sicak olabilir.

P Cihazin yiizeyi sicakken, liitfen dokunmayiniz. Yanma Tehlikesi var!
P Cihazin lizerine herhangi bir obje yerlestirmeyiniz ya da dikmeyiniz.

2.5 Anma Degeri Levhasi

Baglanti ve performans verilerini iceren tip plakasi Gnitenin alt tarafinda bulunur.
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3 Cahlistirma ve kullanim EN
Bu bolim, Unitenin ¢alistiriimasiyla ilgili Snemli bilgiler icerir. Tehlike ve hasari dnlemek IT
icin talimatlari izleyin.

NL
3.1 ik kullanimdan 6nce ES
e  Kizartma sepetini ihk durulama suyunda iyice temizleyin. Bundan sonra parcalari R

iyice kurulayin. Kizartma sepetini bulasik makinesine de koyabilirsin.
e Cihazin igini ve disini nemli bir bezle silin. Y
e  Temizleme hakkinda daha fazla bilgiyi,Temizleme ve bakim” bélimiinde bulabilirsiniz. -
TR

3.2 Emniyet salteri
yers PL

Bu cihaz bir emniyet mekanizmasi ile donatilmistir. Calisma sirasinda kizartma sepetlerini
cihazdan cikarirsaniz veya cihaz kapagini acarsaniz, cihaz isitmayi keser (Ekranda ,A¢” HE
mesaji goruntilenir) ve kap tekrar takilana kadar calismayi durdurur.

NOT

P Cihazin icinde sabit bir 1s1 saglamak icin, kabin 30 saniyeden fazla cikarilmamasi tavsi-
ye edilir. Bu, daha iyi bir kizartma sonucu saglar.

3.3 Asiriisinmaya karsi koruma

Cihaz, asiri Issnmaya karsi koruma tertibati ile donatilmistir.
Cihazin icinde elektronik komponentlerin bulundugu bélgede i1si cok yukselirse, cihaz
otomatik olarak kapanir. Cihazin fisini cekin ve en az yarim saat sogumaya birakin.

3.4 Operasyon

Elektrik figini prize takin.

Bir bip sesi duyulur ve kontrol paneli kisa siire yanar.

Unite bekleme modundadir ve agma/kapama diigmesi stirekli yanar.
Yiyecekleri kizartma sepetine koyun ve bunu cihazin icine siiriin.

Cihazi agmak icin -digmesine basin.

:= tusuna dokunarak veya Reheat, Frozen Pizza veya Fresh Pizza tusuna basarak 11
otomatik programdan birini secin.

7. Program isareti yanip sonmeye baslar ve ekranda ayarlanmis olan isi ve siire goriin-
talenir.

o ANz

8. Hem isiyt hem de siireyi istediginiz gibi ayarlayabilirsiniz.

9. Sol A\ diigmesini ve V' digmesini yazarsaniz, sicakligi artirabilir veya azaltabilirsi-
niz.

10. Sag ~\ digmesine ve \V diigmesine dokunursaniz, siireyi artirabilir veya azaltabi-
lirsiniz.

11. islemi baslatmak icin Il -dagmesine basin.

12. Calismayi durdurmak icin Pl -diigmesine basin.

13. Sirenin yarisi gectignde, gerekirse yiyecegi dondirmeniz icin cihaz sesi ¢ikarir.

14. Ayarlanan sire dolduktan sonra 3 kez sinyal sesi duyulur ve ekranda ,End” gorindir.
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15.

16.

>

>

>

>
>
>

3.5

. I

Islemi zamanindan 6nce kesmek ve cihazi kapatmak icin U -digmesini yaklasik 3
saniye basili tutun.

Fan kisa bir siire daha calismaya devam eder.

NOT

/\ diigmesine veya V' diigmesine basarsaniz, deger daha hizli bir ritimle artar ve/
veya duser.

Program basladiktan sonra, bu diigmeleri kullanarak istediginiz zaman stireyi ve islyi
degistirebilirsiniz.

Kizartma sepetini asiri doldurmayin. Pisirme islemi sirasinda ylkselen ve/veya boyutu
artan yiyecekler hazirlamayin. Gidanin maksimum yiiksekligi 6 cm olmalidir. Boylece
gidanin isitma ¢ubuklariyla temasindan kaginabilirsiniz.

Pisirme sirasinda cihaz isinabileceginden, kizartma sepetini sadece sapindan tutun.
Kizartma sepetini ¢ikarirken, aciga ¢ikabilecek sicak buhara dikkat edin.

Kizartma sepeti ve yemek, pisirme isleminden sonra ¢ok sicak olur!

Hizli baglatma

6. adimdan sonra, bir program secmeden dogrudan 4| tusuna basarsaniz, cihaz hemen
hizli baslatma modunda calismaya baslar (sicaklik: 200 °C, stre: 15 dakika). Sicaklk ve
sure, kizartma sirasinda daha da degistirilebilir (yukariya bakin)..

3.6
1.

2.

3.

37

144

Pisirme isleminden sonra

Fritdz sepetini tutacagindan tutup cihazdan cikarin ve isiya dayanikli bir ylizeye
koyun.

Yiyeceklerin pisip pismedigini kontrol edin. Pismemisse, kizartma sepetlerini veya
tepsileri tekrar cihaza koyabilir ve pisirme islemini bir kag dakika uzatabilirsiniz.
Gerekirse, yiyecekleri icin ¢atal, masa veya mutfak eldiveni kullanin. Sivri uclu
nesneler kullanmayin. Boylece kizartma sepetinin kaplamasina zarar vermekten
kaginabilirsiniz.

Kizartma tavsiyeleri

Kucik yiyecekler genellikle biiylk yiyeceklere gore daha az pisirme siiresi gerektirir.
Sallamak veya karistirmak nihai sonucu daha iyi hale getirir ve yiyeceklerin esit
olmayan sekilde pismesini dnler.

Taze patates kizartmasi yapmak icin yumusak pisen patates kullanin ve yaklasik
10x10 mm kalinhginda parcalar halinde kesin. Bunlari suyla durulayin. Patatesleri
kizartmadan 6nce biraz yag siriin ki, gevrek olsunlar.

Yemedinize az miktarda yag eklerseniz, daha gevrek olur. 30 ml'den daha fazla yag
kullanmayin.

Yiyecekler sepetlere veya tepsilere sigdigi siirece, firinda yapilan tiim yiyecekler bu
cihazda da yapilabilir.

CASO AirFry & PizzaChef



Asagidaki miktarlari ve ayarlari 6neririz:

. . o Siire T
Yiyecek Miktar Progr. | Is1(°C) (dak) Bilgi
1500 g'lik bir miktar icin,
15| Lt o bt o
kizartmasi 10009 200 20 icin, daha az miktard'a patates
(dondurulmus) 15009 25 kizartmasini birkag seferde
hazirlayin.
Patatesleri dilimler halinde kesin.
E\illi)r:ir)el rrinl patates 150(2%% @ 200 %g Suyla yikayin, kurulayin ve gere-
kirse yag suriin
160- Kabaklari ikiye bollin ve iclerini
Kabak dolmasi 4-6 yarim @ 170 15-20 | oyarak, istege gore et, kuskus,
peynir v.b. ile doldurun.
Firin sebzeleri
(Tath patates, 7509 ﬁ Dograyin ve yag ve baharatla
kabak, pancar, 10009 @ 200 20 karistirin.
havuc)
Her biri
. yaklasik - )
Burger kofte RogTK6 ) | 180 | 1012
adet
Tavuk nugget 1000g ({D 170 | 10-12
Yaklasik 20 x 6 x 15 cm boyutun-
Lazanya 400-5009 @ 170 15-20 | da firnna dayanikli bir formda veya
dogrudan kizartma sepetinde.
Pizza baget 7 adet FE?ZZZEA\I 175 10
FROZEN Tost ekmeklerini kiip seklinde
Ev yapimi kruton 7509 PIZZA 160 8 dograyin, yag ve baharatla
karistirin.
Kiiglik ekmek 9 adet FE?ZZZEP 170 8-10
Balik 3009 B@ 170 10
Karides 2509 B@ 170 | 10-15
Tavuk kanadi 7509 @ 180 15
Pizza maks. @ | FROZEN 220 8
(dondurulmus) 32cm PIZZA
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maks 4 dakikalik 6n 1sitma siiresinden
Pizza (taze) 32cmx FRESH 200 12 |onr Ses.“..b'r snnya}I duyulur.
32 cm PIZZA Pizzayi fritoz sepetine koyun ve
yaklasik 8 dakika pisirin.
Kizarmis domuz 8 dilim % 160 9
pastir
- 2 adet 9’ Yaklasik 1 -2 mm kalinhginda
Kurwelmacipsi | 45780 | ()& | 50 |ssw. | gt A e
Sosis
(Kiictik Niirn- 14 adet ﬁ 180 10
berg sosisi)
NOT
P Arada yiyeceklerin kizarma derecesini kontrol edin ve gerekirse cevirin/sallayin.
P Litfen farkli bir miktarin siire ve 1s1 ayarlamasi gerektirebilecegini dikkate alin.
P Yiyecekler geldigi yer, boyutu, sekli ve markasina gére degisiklik gdsterdiginden,

belirtilen verilerin sizin kullanacaginiz yiyecekler icin en iyi ayar oldugunu garanti
edemeyiz.

>

>

4

Cihazda sadece isiya dayanikli aksesuar kullanin. Kullanilan aksesuar pisirme
sonrasinda ¢ok sicak olabilir.

Uzerine yiyecek koymadan asla fritdze yagl kagit veya parsémen kagidi koymayin.
Hava sirkiilasyonu nedeniyle kagit havalanabilir ve isitma bobinlerine temas edebilir.

Temizlik ve Bakim

Kullanim Kilavuzunun bu bolimiinde, cihazin temizligine ve bakimina iliskin dnemli acikla-
malar verilmektedir. Cihazin yanls temizlenmesine bagli olarak olusabilecek hasari engelle-
mek ve cihazinizi arizasiz bir sekilde calistirabilmek icin kilavuzdaki aciklamalari dikkate aliniz.

4.1

Giivenlik Agiklamalari

A DIKKAT
Cihazinizi temizlemeden 6nce asagdida belirtilen glivenlik agiklamalarini dikkate aliniz:

>

Firin diizenli araliklarla temizlenmelidir ve pisirilen malzeme kalintilarindan arindiriimali-
dir. Cihazinizi temiz tutmazsaniz, cihazinizin Smri bundan uzun vadede olumsuz ydnde
etkilenecegi gibi, cihaziniz tehlikeli ve mantar ile bakteri yuvasi haline gelebilir.
Temizlige baslamadan once litfen cihazinizi kapali konuma getiriniz ve elektrik
fisini prizden cekiniz.

Cihazin pisirme boélmesi kullanildiktan sonra asiri sicak olacaktir. Yangin tehlikesi
var! Cihaz soguyana kadar temizlige baslamayiniz.

Cihazi kullanmanizin ardindan sogur sogumaz, firininizi temizleyiniz. Temizlik i¢cin
fazla beklediginiz takdirde, kirler daha zor temizlenecedi icin bazi durumlarda
temizlemek imkansiz hale gelebilmektedir. Cihazin asiri kirlenmesine bagl olarak
cihazda hasarlar meydana gelebilir.

CASO AirFry & PizzaChef



A DIKKAT

» Cihazi suya veya diger sivilara daldirmayin ve bulasik makinesine koymayin.
> Temizlik icin sert ya da cizici temizlik araglari ve ¢6zlcti madde kullanmayiniz.
P inatci lekeleri cikarmak icin sert temizlik araclari kullanmayiniz.

4.2 Temizleme

» Cihazin icinde olusan yag kalintilarini her zaman temizleyin, aksi takdirde alev

alabilirler.

o  Kizartma sepetini ilik durulama suyunda iyice temizleyin. Bundan sonra parcalari
iyice kurulayin. Kizartma sepetini bulasik makinesine de koyabilirsin.
e Cihazin icini ve disini nemli bir bezle silin.

5 Arizanin Ortadan Kaldirilmasi

Kullanim Kilavuzunun bu béliminde, cihazin arizasini tespit etmeye ve arizanin ortadan
kaldiriimasina iliskin nemli aciklamalar verilmektedir. Olasi tehlikeleri ve hasarlari onle-

mek agisindan litfen bu aciklamalari dikkate aliniz.

5.1 Giivenlik Aciklamalari

A\ DIKKAT

P Cihaz tamirati, yalnizca iretici firma tarafindan egitilmis kalifiye kisiler tarafindan

yapilmaldir.

»  Usuliine uygun olmayan cihaz tamiratlarina bagli olarak kullanici acisindan tehlike

arz eden durumlar ve cihaz hasarlari ortaya ¢ikabilir

5.2 Arniza Sebepleri ve Tamirati

Asagida verilen tablo sayesinde, kilicuk arizalar tespit edebilir ve ortadan kaldirabilirsiniz.

Hatalar

Olasi Nedenler

Arizanin ortadan kaldirilmasi

Cihaz agilmiyor.

Fisi takili degildir.

Fisini prize takin.

Baslat/durdur
diigmesine basildiginda
islem baglamiyor.

Kizartma sepeti tam
takilmamustir.

Kizartma sepetini yerine
oturtun.

Yiyecekler tam veya esit
sekilde pismiyor.

Kizartma sepeti cok
doldurulmustur. Yiyecekler
kizartma sepetine esit olarak
dagitiimaz.

Kizartma sepetine daha kiigtik
miktarlar koyun. Yiyecekleri
pisirme islemi boyunca birkag
kez sallayin veya cevirin.

Pisirme 1sisI veya suiresi cok
disuk ayarlanmistir.

Pisirme isisini veya stiresini
arttinn.
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Yemekler pistikten sonra
gevrek olmuyor.

Yiyecekler cihaz icin uygun
olmayabilir.

Yiyeceklere az miktarda yag
puskurtiin veya fircayla stiriin.

Kizartma sepeti kolayca
cihaza takilamiyor

Kizartma sepeti cok
doldurulmustur.

Kizartma sepetinden yiyecek-
leri cikarin.

Cihazdan beyaz bir
duman cikiyor.

Yagh yiyecekler
hazirliyorsunuzdur ve isitici
cubuklarin Gizerine sivi veya
kati yag sicramistir.

Yagl yiyecekleri kizarttiginizda,
kizartma sepetine yag damlar.
Yag beyaz duman ¢ikarir.

Bu, cihazi veya nihai sonucu
etkilemez.

Kizartma sepetinde daha yag
kalintilar vardir.

Kizartma sepetini her
kullanimdan sonra iyice temiz-
leyin.

Cihazdan koyu bir
duman cikiyor.

Yiyecekler yaniyordur veya
elektrik devresinde bir sorun
vardir.

Hemen cihazin fisini prizden
cekin. Kizartma sepetini
¢ikarmadan once biraz bekley-
in. Ariza nedeni yanmis yiyecek
degilse, misteri hizmetlerine
basvurun.

Cihaz kot kokuyor.

Cihaz temizlenmemistir.

Cihazi her kullanimdan sonra
temizleyin.

Toplama kabi ve su deposu
bosaltilmamistr.

Toplama kabini ve su deposunu
bosaltin ve temizleyin.

Isitici cubuklara sivi veya kati yag
sicramistir.

Sivi/Katiyag beyaz duman
cikarir ve kotli kokabilir. Bu, cihazi
veya nihai sonucu etkilemez.

E1 ekranda goriinti-
lenir.

Cihaz arizalidir.

Musteri hizmetlerine
basvurun.

E2 ekranda goriinti-
lenir.

Cihaz anzalidir.

Musteri hizmetlerine
basvurun.

E3 ekranda goriinti-
lenir.

Cihaz anizalidir.

Musteri hizmetlerine
basvurun.

EE ekranda gorinti-
lenir.

NOT

Cihaz anzalidir.

Musteri hizmetlerine
basvurun.

P  Yukarida bahsedilen yardimlar sayesinde problemi cézememeniz halinde, liitfen
musteri servisi ile baglanti kurunuz.
P Miisteri hizmetleriyle iletisime gegmeden 6nce cihazi temizleyin.
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DE

6 Eski Cihazin Ortadan Kaldirilmasi EN
Eski elektrikli ve elektronik cihazlar siklikla hala degerli malzemeler icerebil- IT
mektedir. Bununla birlikte, islevsellik ve glivenlikleri acisindan gerekli olan

zarar verici maddeler de icerebilmektedir. S6z konusu bu cihazlar geri déni- NL

siim atiklari icerisine dahil edilmedikleri veya yanls sekilde idare edildikleri

takdirde, insan sagligina ve cevreye zararl olabilmektedirler. Bu nedenle,

hangi sartlar altinda olursa olsun eski cihazinizi geri déniistimi mimkiin I
olmayan atiklar icerisine koymayiniz.

ES

FR

NOT

P Eski elektrikli veya elektronik cihazlari iade etmek ve geri déniisiime sokmak icin ken-
tinizde kurulmus bulunan toplama noktalarindan faydalaniniz. Gerekli oldugu takdir-
de, bilgi icin belediyenize, lokal ¢cdp toplama hizmetlerine veya bayiinize basvurunuz.

P Eski cihazinizin alinip gétiiriilene kadar cocuklardan uzak sekilde giivenli olarak HE
muhafaza edildiginden emin olunuz.

6.1 Ambalaj Malzemelerinin imhasipa

oY

Cihaz ambalaji, nakliye sirasinda meydana gelebilecek hasarlara karsi cihazi ) ‘
korumaktadir. Ambalaj malzemeleri, cevre dostu ve imha teknigi goz oniinde - ’
bulundurularak secilmis oldugu icin geri donustirilebilirdir. Ambalajin malzeme
sirkiilasyonuna génderilebilir durumda olmasi sayesinde ham madde tasarrufu
saglanmaktadir ve ¢cop giderlerini diistirmektedir. Artik ihtiya¢c duymayacaginiz ambalaj
malzemelerini, liitfen »Yesil Nokta« degerlendirme sistemi icin toplama merkezlerinde
imha ediniz.

7 Garanti

Bu Urlin icin, Gretim veya malzeme hatalarindan kaynaklanabilecek kusurlar icin satin alis
tarihinden itibaren 24 ay garanti vermekteyiz. Garantimiz Almanya, Avusturya ve Hollanda
icin gecerlidir. Diger tim Ulkeler icin lUtfen bizimle iletisime gegin.

Madde 437 ve devam Alman Medeni Kanunu (BGB) uyarinca yasal garanti talepleriniz

sakli kalir. Yasal kusur haklarinizi talep etmek sizin icin Ucretsizdir. Garanti, yanhs kullanim
veya kullanim hatalarindan olusabilecek hasarlari veya cihazin islevini veya degerini cok az
etkileyen kusurlar kapsamaz. Ayrica, bundan sorumlu olmadigimiz siirece, asinan parcalar,
nakliye hasarlari ve Giclincii taraflarca yapilan onarimlardan kaynaklanan hasarlar garanti
kapsami disindadir.

Bu cihaz 6zel kullanim (ev kullanimi) icin tasarlanmis ve performans olarak dyle uyarlan-
mistir. Herhangi bir ticari kullanim, yalnizca 6zel kullanimla karsilastirilabilecegi 6lcilerde
garanti kapsamina alinir. Daha fazla ticari kullanim icin tasarlanmamistir.

Yerinde talepler olmasi durumunda, kendi takdirimize bagl olarak, arizali cihazi onaracagiz
veya arizasiz bir cihaz ile degistirecegiz. Bariz kusurlar, teslimattan sonraki 14 glin icinde
bize bildiriimelidir. Diger talepler s6z konusu degildir.

Bir garanti talebinde bulunarak yararlanmak icin lutfen cihazi iade etmeden énce mutlaka
bizimle iletisime gecin (her zaman satin alma belgesi olan fatura ile birlikte!). lletisim bilgi-
lerimizi (“Teminat Veren”) bu calistirma talimatlarinin basinda bulacaksiniz.
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2.3 Ostrzezenia na urzadzeniu
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3.4 Uzytkowanie
3.5 Szybkie uruchomienie
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3.6 Po zakonczeniu gotowania
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3.7 Wskazoéwki dotyczace smazenia
4  Czyszczenie i pielegnacja.

4.1 Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa.

158
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4.2 Czyszczenie
5 Usuwanie usterek

5.1 Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa.

158
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5.2 Przyczyny i usuwanie usterek.
6  Usuwanie starego urzadzenia

6.1 Usuwanie odpadéw z opakowania

160
161

7 Gwarancja

1 Informacje ogdlne

161

Prosimy o przeczytanie zawartych tu informacji, co pozwoli Parstwu szybko zapoznac sie

z obstuga urzadzenia jak i w petni wykorzystywac jego mozliwosci.
To urzadzenie bedzie stuzyto przez wiele lat, jesli bedzie odpowiednio obstugiwane i
pielegnowane. Zyczymy Paristwu wiele radosci z jej uzytkowania.
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1.1 Informacje dotyczace tej instrukgji.

EN
Niniejsza instrukcja obstugi stanowi czes¢ wyposazenia frytkownicy na gorace po-
wietrze. CASO AirFry & PizzaChef (zwanej dalej urzadzeniem) i zawiera wazne wska- IT
zéwki dotyczace pierwszego uruchomienia, bezpieczenstwa, zgodnego z przepi-
sami uzytkowania jak i pielegnacji tego urzadzenia. Instrukcje obstugi nalezy stale NL
przechowywac blisko urzadzenia. Powinna przeczytac i stosowac jg kazda osoba, ktéra ES
zajmuje sie:
« Pierwszym uruchomieniem, » Obstuga FR
« Usuwaniem zaktécen i/lub « Czyszczenie
urzadzenia. Niniejsza instrukcje obstugi nalezy zachowac i w przypadku przekazania SV
urzadzenia kolejnemu wiascicielowi réwniez jg zataczyc. R
1.2 Ograniczenie odpowiedzialnosci
Wszystkie zawarte w tej instrukgji informacje techniczne, dane i wskazéwki dotyczace
instalacji, pracy i pielegnacji urzadzenia odpowiadaja stanowi rzeczy w momencie HE

sktadania instrukcji do druku i opracowane zostaty zgodnie z naszymi dotychczasowymi
doswiadczeniami jak i wedtug najlepszej wiedzy. Na zamieszczonych w instrukgji danych,
rysunkach i opisach nie mozna opiera¢ zadnych roszczen.

Producent nie przejmuje odpowiedzialnosci za szkody spowodowane:

« Nieprzestrzeganiem niniejszej instrukcji

« Stosowaniem urzadzenia niezgodnym z przeznaczeniem

« Niefachowo przeprowadzonymi naprawami

« Wprowadzeniem zmian technicznych czy modyfikacja urzadzenia

« Stosowaniem niedozwolonych czesci zamiennych.

Nie zaleca sie modyfikowania urzadzenia. Zmodyfikowane urzadzenie nie podle-

ga gwarangji. Ttumaczenia wykonano zgodnie z najlepsza wiedza. Nie ponosimy
odpowiedzialnosci za btedy popetnione przez ttumacza, réwniez wtedy nie, gdy
tltumaczenie zostato zlecone przez nas lub na nasz wniosek. Wiazacy jest wytacznie pier-
wotnie sporzadzony tekst w jezyku niemieckim.

1.3 Ochrona praw autorskich.

Ta dokumentacja podlega ustawie o ochronie praw autorskich.

CASO GmbH zastrzega sobie wszelkie prawa do fotomechanicznych reprodukgji, kopio-
wania i rozprowadzania przy zastosowaniu szczegdélnych metod postepowania (np. przez
elektroniczne przetwarzanie danych, no$niki danych i sieci danych), réwniez cze$ciowego.
Zastrzegamy sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian merytorycznych i technicznych.

1.4 Zakres dostawy

Urzadzenie jest standardowo wyposazone w nastepujace elementy:
+ CASO AirFry & PizzaChef + Koszyk do smazenia z uchwytem
- instrukcja obstugi

1.5 Rozpakowanie

Aby rozpakowac urzadzenie, nalezy wyja¢ urzadzenie z pudetka i usunaé materiat opako-
waniowy.
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EN WSKAZOWKA

IT P Gdy jest to mozliwe nalezy zachowa¢ oryginalne opakowanie podczas okresu
gwarancyjnego, aby méc porzadnie zapakowac urzadzenie w przypadku naprawy
NL gwarancyjnej.

ES

R 2 Budowa i dziatanie

sy  Wtym rozdziale znajduja sie wazne informacje dotyczace budowy i funkgji urzadzenia.

TR 2.1 Zestawienie elementow

Podstawa urzadzenia (4) Koszyk do smazenia z uchwytem

®
@
@ Panel obstugowy @ Wylot powietrza
®

Uchwyty

2.2 Elementy operacyjne

1 I 1
N i NI
1 1 =1 °C I 1 1
@— 4l = ! e : BE”:: ¢ HB_HHM : ! FROIEN  FRESH LI) _@
.... N 2 T TR B N
Programy automatyczne Wskaznik temperatury/czasu
Przycisk Start/Stop an Regulacja czasu

Wybér programu automatycznego @ Przycisk wh./wyt.

OJOROO)

Regulacja temperatury
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2.3 Programy automatyczne

EN
Domyslna temp.w °C | Domyslny czas w min.
Program (zakres)* (zakres)* IT
. 200 20 NL
w Frytki (50-230) (1 min. - 1 godz) <
200 10
& Stek (50-230) (1 min.- 1 godz) FR
180 10 sy
(p Kurczak (50-230) (1 min.- 1 godz.)
180 15
»@ Ryba (50-230) (1 min. - 1 godz.)
ﬁz Warzywa korze- 200 25
@ niowe (50-230) (1 min.- 1 godz)
Warzywa 170 20
y (50-230) (1 min. - 1 godz.)
160 9
% Bekon (50-230) (1 min.- 1 godz)
@—@ Suszenie zywnosci >0 8 std
(50-100) (1 min.- 1 godz.)
120 6
REHEAT Rozgrzewka (50-230) (1 min. - 1 godz)
FROZEN i : 220 6
pizza | Fizza(mrozona) (50-230) (1 min. - 1 godz.)
FRESH . P 220 4+8%*
PIZZA Pizza (swieza) (50-230) (1 min.- 1 godz)

*Regulacja co 1 minute / *Regulacja co 5°C
*1 4 minuty podgrzewania bez pizzy, poczekaj na sygnat dzwiekowy, a nastepnie
8 minut z pizza.

2.3 Ostrzezenia na urzadzeniu

A UWAGA

Niebezpieczenstwo zwigzane z goraca powierzchnia!

Powierzchnia urzadzenia moze stac sie bardzo goraca.

P Nie dotykaj goracej powierzchni urzadzenia. Ryzyko poparzenial
Nie umieszczac zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.

2.4 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa z danymi przytaczeniowymi i mocy znajduje sie na spodniej stronie
urzadzenia.
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3 Obstugai praca.

W tym rozdziale otrzymacie Paristwo wazne informacje, jak obstugiwac urzadzenie. Pro-
simy o przestrzeganie wskazéwek, by nie dopusci¢ do sytuacji zagrazajacych osobom czy
szkéd materialnych.

3.1 Przed pierwszym uzyciem

e Dokfadnie umy¢ kosz do smazenia w cieptej wodzie do zmywania naczyn i
doktadnie wysuszy¢ czesci. Kosz do smazenia mozna takze umy¢ w zmywarce.

e Przetrzec strone wewnetrzng i zewnetrzng urzadzenia wilgotng szmatka.

o Dalsze wskazdwki dotyczace czyszczenia mozna znalez¢ w rozdziale,,Czyszczenie i
pielegnacja”.

3.2 Wylacznik bezpieczenstwa

Urzadzenie jest wyposazone w mechanizm bezpieczenstwa. W przypadku wyjecia
koszyka do smazenia podczas pracy urzadzenia urzadzenie zatrzymuje (wyswietlacz
wskazuje status,,open”) proces nagrzewania i wstrzymuje uruchomiony tryb do czasu
wtozenia pojemnika.

WSKAZOWKA

P Zaleca sie, aby wyjmowanie pojemnika nie zajmowato dtuzej niz 30 sekund, aby
utrzymac stabilng temperature we wnetrzu urzadzenia. Zapewnia to lepsze rezultaty
smazenia.

3.3 Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie przed przegrzaniem.

Jedli temperatura we wnetrzu urzadzenia w obszarze elementéw elektronicznych jest za
wysoka, urzadzenie wytacza sie automatycznie. Wyjacé wtyczke i odczeka¢, az urzadzenie
ostygnie przez minimum pét godziny.

3.4 Uzytkowanie

1. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka elektrycznego.
Rozbrzmiewa sygnat dZzwiekowy, a panel obstugowy krétko sie podswietla.
3. Urzadzenie znajduje sie w trybie czuwania, a przycisk wt./wyt. Swieci $wiattem

ciagtym.
4. Umiesci¢ zywnos¢ w koszyku do smazenia i wsuna¢ go do urzadzenia.

5. Nacisna¢ przycisk d), aby wtaczyc¢ urzadzenie.

6. Wybierz jeden z 11 programéw automatycznych, naciskajac przycisk :== lub przy-
cisk Reheat, Frozen Pizza lub Fresh Pizza.

7. Symbol programu zaczyna miga¢, a na wyswietlaczu wskazywana jest domyslna
temperatura i czas.

8. Zaréwno temperature, jak i czas mozna indywidualnie dostosowac.
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9. Naciskajac przyciski /\ i V' po lewej, mozna zwiekszy¢ lub zmniejszy¢

EN

temperature.

10. Naciskajac przyciski /\ i \V po prawej, mozna zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas T

11. Nacisnac przycisk Pl aby uruchomi¢ program.

12. Aby wstrzymac tryb, wcisna¢ ponownie przycisk Pl NL

13. Urzadzenie emituje krétki sygnat dzwiekowy po uptywie potowy czasu, aby méc w ES
razie potrzeby wyja¢ potrawe.

14. Po uptywie ustawionego czasu rozbrzmiewaja 3 sygnaty dZzwiekowe i na FR
wyswietlaczu widoczny jest komunikat,End”.

15. W celu wczedniejszego przerwania programu i wyfgczenia urzadzenia przytrzymac MY

|
przycisk U przez ok. 3 sekundy.
16. Wentylator pracuje jeszcze przez krétka chwile.

WSKAZOWKA

P Jedli przytrzymuije sie przycisk /\ lub \/, warto$¢ roénie/maleje szybciej.
P Przy uruchomionym programie mozna w kazdej chwili zmieni¢ czas i temperature za
pomoca odpowiednich przyciskéw.

P Nie przepetnia¢ kosza do smazenia. Nie przygotowywac zadnej zywnosci, ktéra pod-
czas procesu gotowania wyrasta/zwieksza swoj rozmiar. Zywno$¢ moze mie¢ maks. 6
cm wysokosci, aby uniknaé kontaktu z pretami grzejnymi.

P Chwyta¢ kosz do smazenia wytgcznie za uchwyt, poniewaz urzadzenie moze
nagrzewac sie podczas procesu gotowania.

»  Przy wyjmowaniu koszyka do smazenia uwazac na goraca pare, ktéra moze sie
ulatniac.

» Po zakonczeniu gotowania koszyk do smazenia i zywnos¢ sa bardzo gorace!

3.5 Szybkie uruchomienie

W przypadku nacisniecia zgodnie z punktem 6 bezposrednio przycisku Pl bez wyboru
programu urzadzenie uruchamia sie natychmiast w trybie szybkiego uruchomienia
(temperatura: 200°C, czas: 15 min.). Temperature i czas mozna jeszcze zmienic¢ podczas
smazenia (patrz wyzej).

3.6 Pozakonczeniu gotowania

1. Wyjac kosz do smazenia z urzadzenia, chwytajac za uchwyt i umiesci¢ go na powierz-
chni odpornej na wysoka temperature.

2. Sprawdzi¢, czy potrawa jest ugotowana. Jesli nie, mozna wsunga¢ pojemnik z powro-
tem do urzadzenia i wydtuzy¢ proces gotowania o kilka minut.

3. W celu wyjecia zywnosci w razie potrzeby uzy¢ szczypiec lub rekawicy kuchennej. Nie
uzywac ostrych przedmiotéw, aby unikna¢ uszkodzenia powtoki kosza do smazenia.
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EN 3.7 Wskazowki dotyczace smazenia

e Mniejsze artykuty spozywcze przewaznie gotujg sie szybciej niz wieksze artykuty
spozywcze.
NL ©® Potrzasanie lub przemieszanie pomaga uzyska¢ optymalny efekt koricowy i unikng¢
nierbwnomiernie ugotowanej zywnosci.
ES e Aby przygotowac frytki ze swiezych ziemniakéw, uzyé maczystej odmiany i pokroic
ziemniaki w paski o grubosci 10 x 10 mm. Przeptukac je woda. Przed smazeniem
FR posmarowac je niewielka iloscig oleju, aby byty chrupiace.
gy * Dodanie matejilosci oleju do zywnosci nadaje jej chrupkosci. Nie uzywac wiecej niz
30 ml oleju.
TR e W urzadzeniu mozna takze przyrzadzi¢ kazdg zywnos¢, ktdéra mozna przyrzadzi¢ w
piekarniku, o ile miesci sie ona w koszyku.

HE Zalecamy nastepujace ilosci i ustawienia:

llos¢ Temp. | Czas .
Potrawa (maks.) Progr. €0 | (min) Wskazéwka
W przypadku ilosci powyzej
5|09t by s
Frytki (mrozone) | 1000 g 200 | 20 | YHtcoTominukAby o
1500 25 uzyskac najlepszy efekt, lepiej
9 przygotowac mniejszg ilos¢
frytek w kilku partiach.
Wiasnorecznie Pokroi¢ ziemniaki w tédeczki.
przyrzadzone 5009 200 20 | Przeptukac woda, osuszy¢
tédeczki z ziem- 1000 g 25 | iewentualnie posmarowac
niakéw olejem.
Przekroi¢ cukinie na pot i
Nadziewane 4-6 @ 160- 15-20 wydrazy¢, wedle upodoban
cukinie potéwek 170 nadzia¢ miesem, kuskusem,
serem itd.
Pieczone war-
zywa '(bataty, ' 750- ﬁ 200 20 Bozdrobnlc i zmieszac z olejem
cukinia, buraki, 10009 @ i przyprawami.
marchewki)
Kotlet do burg- 6 sztuk .
Y, 1 10-12
era po 1509 @ 80 0
Nuggetsy z
kurczaka 1000 g 170 10-12
Przyrzadzi¢ w zaroodpornej
Lazania 400-500 g 170 | 15-20 | formie o wymiarach ok.20x6
x 15 ¢cm lub bezposrednio w
koszu do smazenia.
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Zapiekanki a'la FROZEN EN
pizza 7 sztuk PIZZA 175 10
Wiasnorecznie Pokroi¢ chleb tostowy w kostke IT
FROZEN Lo . S

przyrzadzone 7509 PIZZA 160 8 i zmieszac z olejem i przypra- NL
grzanki wami.

ES
Butki 9 sztuk FIF!’?ZZZEI'{\I 170 8-10

FR
Ryba 3009 B@ 170 10 Y
Krewetki 250 ¢ B@ 170 | 10-15
Skrzydetka z
kurczaka 7509 ﬁ 180 15

. . maks.@ | FROZEN
Pizza (mrozona) 32em PIZZA 220 6
Po 4 minutach podgrzewania
maks. 32 FRESH rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Pizza (Swieza) cm x 32 PIZZA 200 12 | Umie$¢ pizze w koszyku do
cm smazenia i pieczja przez okoto
8 minut.
. 8 plas-
Smazony boczek . 160 9
trow

Chipsy z suszo- . v’ Pokroi¢ w plastry o grubosci ok.
nych jabtek 2 jabika @@ >0 8 5td. 1-2 mm.
Kietbaski
(mate norym- 14 sztuk Q 180 10
berskie)

WSKAZOWKA

P W miedzyczasie sprawdzac stopien przypieczenia zywnosci i ewentualnie jg obréci¢/
przemieszac.

P Zwréci¢ uwage, ze rézne ilosci zywnosci moga wymagac dopasowania czasu i temperatury.

» Poniewaz artykuty spozywcze réznig sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i
marka, nie mozemy zagwarantowac, ze podane dane stanowig najlepsze ustawienia
dla danych uzytych artykutéw spozywczych.

P Uzywac w urzadzeniu tylko akcesoriéw odpornych na wysokie temperatury. Po
zakoniczeniu gotowania uzywane akcesoria moga by¢ bardzo gorace.

P Nie wktada¢ do frytkownicy papieru do pieczenia lub pergaminowego bez umie-
szczenia na nim zywnosci. Z racji cyrkulacji powietrza papier moze unies¢ sie i stykac
ze spiralami grzejnymi.
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4 Czyszczenie i pielegnacja.

W tym rozdziale otrzymacie Paristwo wazne informacje, jak czysci¢ i pielegnowa¢
urzadzenie. Nalezy powstepowac zgodnie ze wskazéwkami, aby uniknac uszkodzenia
urzadzenia niewtfasciwie je czyszczac.

4.1 Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa.

A uwaGA
Nalezy przestrzegac nastepujacych wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa, zanim
przystapimy do czyszczenia urzadzenia:
P Urzadzenie musi by¢ regularnie czyszczone, a pozostato$ci po gotowaniu usuwane.
Urzadzenie, ktére nie jest utrzymywane w czystosci, bedzie miato szkodliwy wptyw
na jego zywotnosc¢ i moze prowadzi¢ do niebezpiecznego stanu urzadzenia.
Przed czyszczeniem nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyciaggna¢ wtyczke z gniazdka.
Przestrzen urzadzenia przeznaczona do gotowania jest po uzyciu goraca. Istnieje
ryzyko oparzenia! Poczeka¢, az urzadzenie ostygnie.
P> Wyczysci¢ urzadzenie po uzyciu, gdy tylko ostygnie. Zbyt dtugie oczekiwa-
nie niepotrzebnie utrudnia czyszczenie, a w skrajnych przypadkach nawet
je uniemozliwia. Nadmierne zabrudzenie moze w pewnych okolicznosciach
spowodowac uszkodzenie urzadzenia
» Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani innych ptynach i nie wkfadaj go do zmywarki.
P Nie uzywaj agresywnych lub $ciernych srodkéw czyszczacych ani rozpuszczalnikéw.
»  Nie zdrapuj uporczywych zabrudzen twardymi przedmiotami.

vvy

4.2 Czyszczenie

P Zasadniczo nalezy usuwac pozostatosci ttuszczu z urzadzenia, poniewaz w przeciw-
nym razie moga one ulec zapaleniu.

e  Dokfadnie umy¢ kosz do smazenia w cieptej wodzie do zmywania naczyn i
dokfadnie wysuszy¢ czesci. Kosz do smazenia mozna takze umy¢ w zmywarce.
e Przetrze¢ strone wewnetrzng i zewnetrzng urzadzenia wilgotng szmatka.

5 Usuwanie usterek
W tym rozdziale otrzymacie Paristwo wazne wskazowki, jak lokalizowac usterki i je

usuwac. Prosimy o przestrzeganie wskazéwek, by nie dopusci¢ do sytuacji zagrazajacych
osobom czy szkéd materialnych.
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5.1 Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa. EN
A UWAGA i
» Naprawy sprzetu elektrycznego moze przeprowadzac¢ wytacznie specjalista, ktéry

zostat przeszkolony przez producenta. NL
P Przeprowadzajac naprawy w sposéb niefachowy moze dojé¢ do niebezpiecznych
sytuacji dla uzytkownika i moze prowadzi¢ to do uszkodzenia urzadzenia. ES
FR
5.2 Przyczyny i usuwanie usterek. sv

Ponizsza tabela stanowi pomoc w lokalizowaniu i usuwaniu drobnych usterek.

Biad Mozliwa przyczyna Usuwanie
Nie da sie uruchomic . . o
urzadzenia. Wtyczka nie jest wiozona. Whozyc¢ wtyczke.

Program nie rozpoczyna
sie po nacisnieciu przycisku
Start/Stop.

Kosz do smazenia nie jest
catkiem wsuniety.

Dokfadnie wsung¢ kosz do
smazenia.

Potrawy nie sg catkowicie
lub réwnomiernie ugoto-
wane.

Kosz do smazenia jest
przepetniony. Zywnos¢ nie
jest rbwnomiernie utozona
w koszu do smazenia.

Umiesci¢ w koszu mniejsze
ilosci zywnosci. Miesza¢ lub
obracac zywnos¢ kilkukrot-
nie podczas gotowania.

Za niska temperatura lub za
krotki czas gotowania.

Zwiekszy¢ temperature lub
czas gotowania.

Po zakonczeniu gotowania
potrawa nie jest chrupiaca.

Zywnos¢ moze nie nadawac
sie do przyrzadzania w
urzadzeniu.

Spryskac lub posmarowac
zywnos¢ matg iloscig oleju.

Nie da sie fatwo wsungc
kosza do smazenia do
urzadzenia.

Kosz do smazenia jest
przepetniony.

Wyjac¢ zywnos¢ z kosza do
smazenia.

Z urzadzenia wydobywa sie
gesty dym.

Przyrzadzane s ttuste potra-
wy i olej lub ttuszcz rozprys-
kuje sie na prety grzejne.

Przy smazeniu tlustej
zywnosci olej cieka do
kosza do smazenia. Olej wyt-
warza gesty dym. Nie ma

to wplywu na urzadzenie i
efekt koricowy gotowania.

W koszu do smazenia sg
jeszcze resztki ttuszczu.

Wyczysci¢ doktadnie kosz
do smazenia po kazdym
uzyciu.
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Z urzadzenia wydobywa sie
gesty ciemny dym.

Zywno$¢ sie przypala lub
jest problem z obwodem
elektrycznym.

Natychmiast wyja¢ wtyczke
urzadzenia. Odczekac
chwile przed wyjeciem
kosza do smazenia. Jesli
przyczyna nie byta przypalo-
na zywnos¢, zwrdcic sie do
dziatu serwisowego.

Urzadzenie ma nieprzyjem-
ny zapach.

Urzadzenie nie byto czy-
szczone.

Wyczysci¢ urzadzenie po
kazdym uzyciu.

Olej lub ttuszcz rozpryskuje
sie na prety grzejne.

Olej/ttuszcz wytwarza gesty
biaty dym i moze mie¢ nie-
przyjemny zapach. Nie ma
to wptywu na urzadzenie i
efekt koricowy gotowania.

Na wyswietlaczu widoczny
jest komunikat E1.

Urzadzenie jest wadliwe.

Zwrdcic sie do dziatu serwi-
sowego.

Na wyswietlaczu widoczny
jest komunikat E2.

Urzadzenie jest wadliwe.

Zwrdcic sie do dziatu serwi-
sowego.

Na wyswietlaczu widoczny
jest komunikat E3.

Urzadzenie jest wadliwe.

Zwrdcic sie do dziatu serwi-
sowego.

Na wyswietlaczu widoczny
jest komunikat EE.

WSKAZOWKA

Urzadzenie jest wadliwe.

Zwrdcic sie do dziatu serwi-
sowego.

P Jesli powyzsze kroki nie rozwigza problemu, mozna bezptatnie skontaktowac sie z

dziatem serwisowym.

» Przed wystaniem urzadzenie do serwisu nalezy je oczyscic.

6 Usuwanie starego urzadzenia

Stare urzadzenia elektryczne i elektroniczne zawieraja jeszcze ré6znorodne
wartosciowe materiaty. Zawierajg one jednak rowniez substancje szkodliwe,
ktore byty jednak konieczne do ich funkcjonowania i bezpieczenstwa.
Pozostawiajac je na $mietnisku lub niewfasciwie traktujac moga one szkodzi¢

ludzkiemu zdrowiu i Srodowisku. Dlatego tez nie wolno wyrzucac urzadzenia

na smietnik ogolny.

WSKAZOWKA

P Nalezy wykorzysta¢ znajdujace sie w Paristwa miejscowosci punkty zbiorcze dla
odpaddw, gdzie mozna oddac stare urzadzenia elektryczne i elektroniczne. W razie
watpliwosci mozna zasiegnac rady w ratuszu, czy przedsiebiorstwie komunalnym, lub

u dystrybutora.

P Nalezy zatroszczy¢ sie, aby paistwa stare urzadzenie az do odtransportowania byto
zabezpieczone przed dzie¢mi.
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Opakowanie chroni urzadzenie przed szkodami w transporcie. Materiaty [ ) ‘
opakowaniowe wybrane zostaty zgodnie z normami ochrony srodowiska i - ’ IT
mozliwosciami technicznej utylizacji, dlatego tez nadaja sie do recyclingu.

Wprowadzenie opakowania ponownie do obiegu materiatowego oszczedza surowce i NL
zmniejsza powstawanie odpaddw. Niepotrzebne juz materiaty opakowaniowe nalezy ES
usuwac do punktéw zbiorczych systemu utylizacji odpadéw ,zielony punkt”.

6.1 Usuwanie odpadéw z opakowania

7 Gwarancja FR

Y
Niniejszy produkt objety jest 24-miesieczna gwarancja, poczawszy od daty zakupu. Och-

rona gwarancyjna obejmuje wady wynikajace z wad produkcyjnych lub materiatowych. TR
Nasza gwarancja obowiazuje na terenie Niemiec, Austrii i Holandii. Odnosnie do ochrony
gwarancyjnej na terenie innych krajéw nalezy skontaktowac sie z producentem.
Zapisy gwarancyjne nie naruszaja roszczen gwarancyjnych konsumenta zgodnie z zapi- HE
sami §437 ff. Niemieckiego kodeksu cywilnego (BGB). Dochodzenie ustawowych praw z

tytutu wad produktu jest dla nabywcy nieodptatne. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen
spowodowanych niewfasciwg obstuga lub uzytkowaniem ani wad, ktére tylko w niewiel-

kim stopniu wptywaja na dziatanie lub warto$¢ urzadzenia. Ponadto ochrona gwarancyjna

nie obejmuje czesci zuzywajacych sie, szkdd transportowych, o ile nie powstaty one z winy
producenta, a takze szkdd powstatych w wyniku zaniechania przeprowadzenia napraw

przez producenta.

To urzadzenie zaprojektowane jest i przystosowane do uzytku prywatnego (do uzytku
domowego). Kazde ewentualne uzycie komercyjne objete jest ochrong gwarancyjna tylko
w takim zakresie, w jakim mozna je poréwnac do uzytku prywatnego. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego wykraczajgcego poza opisany powyzej zakres.

W przypadku uzasadnionej reklamacji przeprowadzona zostanie wedtug uznania pro-
ducenta naprawa wadliwego urzadzenia lub jego wymiana na egzemplarz wolny od

wad. Wady jawne nalezy zgtosi¢ w ciggu 14 dni od daty dostawy. Dochodzenie dalszych
roszczen jest wykluczone.

W celu zgtoszenia roszczenia gwarancyjnego nalezy przed odestaniem urzadzenia (zawsze

wraz z dowodem zakupu!) skontaktowac sie z producentem. Dane kontaktowe producen-
ta (gwaranta) zamieszczone sg na poczatku niniejszej instrukcji obstugi.
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DE

Weitere Sprachen dieser Bedienungsanleitung finden Sie unter www.caso-design.de
oder wenn Sie den QR-Code scannen.

EN

To see these operating instructions in more languages, visit www.caso-design.de
or scan the QR code.

IT | Ulteriori lingue di queste istruzioni per I'uso sono disponibili al seguente link
www.caso-design.de o scansionando il codice QR.

NL | Je vindt deze gebruiksaanwijzing met vertaling in verschillende talen op de
volgende link op de website www.caso-design.de. U kunt ook de QR-code
scannen om toegang te krijgen tot de vertalingen.

ES | Este manual de instrucciones esta disponible en otros idiomas en www.caso-
design.de o escaneando el cédigo QR.

FR | Vous trouverez ce mode d’emploi en plusieurs langues sur www.caso-design.de
ou en scannant le code QR.

SV | Det finns tillgang till flera sprak i denna bruksanvisning pa www.caso-design.de
eller om du scannar QR-koden.

TR | Bu kilavuzun diger dillere gevirileri icin su baglantiya bakiniz: www.caso-design.de.
Bu amacla, gecerli QR kodunu da tarayabilirsiniz.

PL | Wiecej jezykdw niniejszej instrukcji obstugi mozna znalez¢ na stronie www.caso-
design.de lub skanujac kod QR.

HE " HY IR www.caso-design.de N1IN22 XX 111 AT NYYaAN T YV mapi maw

N TP Np1v

CASO GmbH

Raiffeisenstralle 9 | D-59757 Arnsberg

Service-Hotline International:
Tel.: +49(0) 2932/80 554 - 99 | Fax: +49 (0) 2932/80 554 - 77

eMail: kundenservice@caso-design.de | Internet: www.caso-design.de



