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PRODUKTDIAGRAM

Base / Signalforstaerker

Heev temperaturen
Seenk temperaturen A

A

Temperaturindstillinger
°C / °F-knap

A

A Teend/Sluk
: A Lydigs-knap

Opladningsrum

til foler/stegetermometer Indbyggede

magneter
(pa bagsiden)

Opladnings-
indikatorlys

USB-C opladningsport <€---3
Nulstillingsknap <&-->
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PRODUKTDIAGRAM

Temperaturfgler/Stegetermometer

""" » Keramisk handtag

Sensor for

A --» Maks. omgivelsestemperatur:
omgivelsestemperatur

300°C / 572°F

--» Indstikslinje

- » 304 rustfrit stal

Sensor for e ] i oeeees » Maks. indvendig temperatur:
kernetemperatur i 100°C / 212°F

Spids R, SERECEEEE
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KNAPFUNKTIONER

Knap Funktion Betjening

Teender eller slukker basen Tryk i 3 sekunder

O
Teender/slukker for skaer- Tryk
mens baggrundsbelysning

X Slar lyden til eller fra Tryk

Ga til temperaturindstilling /| Tryk
gem og afslut

Gendan standardindstillinger | Tryk i 2 sekunder

(52°C)
+ Haever temperaturen Tryk
- Saenker temperaturen Tryk

°C / °F | Skift mellem Fahrenheit og Tryk
Celsius

KZARMINDIKATORE

Lydlgs status
.

Temperaturenhed
( C eller °F)

App-forbindelses-
status .

Batteriniveau

Host = dx F {EEm ®for base
E Targe(
-, - .@nsket
' " temperatur

Aktuel o
temperatur

l ' ' Ambient
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PRODUKTPARAMETRE

Bluetooth-version: 52
App-navn: CHEFBBQ
Tradlgs reekkevidde: Op til ca 244 meter
(800 fod)
Opladningstid for foler: 30 minutter
Opladningstid for base: 2 timer
Folerens driftstid: Over 24 timer (langsom steg-

ning ved lav temperatur)
Over 10 timer (almindelig

stegning)
Basens driftstid: Over 120 timer
Kernetemperaturomrade -20 °C til 100 °C /

-4 °F til 212 °F
Omgivelsestemperatur- 0 °Ctil 300°C/
omrade 32 °F til 572 °F
Vandtaethedsklassificering: IP67 (kun faler)

1. Oplad basen i 2 timer fer forste brug, og serg for, at feleren

er placeret i opladningsrummet.

2. Oplad fgleren i mindst 10 minutter far hver brug for at sikre
drift i over 24 timer.

3. Basens indikatorlys lyser rgdt under opladning og bliver blat,
nar den er fuldt opladet.

4., Hvis felerens batteri er lavt, afgiver basen en alarm. Oplad
foleren hurtigst muligt.



Dansk

VIGTIG SIKKERHEDSINFORMATIO

Indstikslinje

—

Indsaettelse af faler

Indsaet feleren i den tykkeste del af kedet. Serg
for, at markeringen (notchen) pa faleren er helt
daekket af kad, og at spidsen er fuldt indsat.
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TRADL@S RAKKEVIDD

Med grillens lag dbent

Op til 91 m (300 fod)

: Maks. reekkevidde
Q 152 m (500 fod)
Med grillens l&g lukket .

Op til 10 m (33 fod)

Bemaerk: Ovenstaende afstande er malt i &bne udendars omgivelser med fri
sigt. Den faktiske raekkevidde kan variere afhaengigt af din telefon og omgivelser
s&dsom vaegge, metalgenstande eller indendars forhold. Hvis forbindelsen mellem
base og feler ofte afbrydes, placer da basen inden for 1,5 meter fra faleren..

Forholdsregler
1.

. Aluminiumsfolie kan forstyrre det tradlgse signal.

. Placer ikke basen direkte pa varme overflader og

. Anbefalet omgivelsestemperatur for base under

Undgé at baere basen rundt, nar du beveeger dig
mellem rum, da dette kan forstyrre signalet
mellem base og faler.

Undlad at pakke fgleren helt ind i folie - sgrg for,
at handtaget forbliver synligt.

udseet den ikke for hgje temperaturer.

brug: -20°C til +60°C




Dansk

BRUGSVEJLEDNING

Folg trinnene nedenfor for at saette dit smarte stegetermometer op:
Trin 1: Download CHEFBBQ-appen

Scan QR-koden nedenfor, eller sgg efter CHEFBBQ i App Store (til
iOS-enheder) eller Google Play Store (til Android-enheder). Down-
load og installer appen pa din smartphone eller tablet

4 Available on the ' Getit on

App Store

Google Play

Kompatibel med:

-i0S 12.0 eller nyere

- Android 6.0 eller nyere
Trin 2: Aktiver Bluetooth

Aktivér Bluetooth pa din enhed via Indstillinger. Hvis Bluetooth
allerede er aktiveret, kan du springe dette trin over.

For Android-brugere: Sgrg for, at badde Bluetooth og Lokationstje-
nester er aktiveret, da disse haenger sammen.

. Appen indsamler ikke brugerdata og fungerer som et lokalt
veerktgj uden cloud-servere.

. Aktivér notifikationer for at modtage alarmer og
pop-up-meddelelser.

Vigtigt: Opret forbindelse til CHEFBBQ-enheden direkte i appen
- ikke via telefonens Bluetooth-indstillinger.



Dansk

BRUGSVEJLEDNING

Trin 3: Oplad base og feler
Oplad bade base og fgler fuldt ud for brug.

1. Indseet spidsen af foleren i opladningsrummet, og placer
den helt ned i basen.

2. Basens indikatorlys lyser redt under opladning og blat, nar
den er fuldt opladet.

3. Batteristatus for bade base og faler vises pa LCD-skaermen.
Trin 4: Forbindelse mellem foler og base
Foleren parres automatisk med basen.

Du kan se forbindelsesstatus i gverste venstre hjerne af
LCD-skaermen.

Hvis forbindelsen til faleren mistes:

. Flyt basen teettere pa foleren.

. Undgéa signalforstyrrelser:
- Undga at nedseenke foleren i vaeske.
- Tykke ovnlag kan blokere signalet.

- Placer aldrig basen i ovnen eller i omgivelser
over 49°C (120°F).

. Tjek batteriniveauet for bade base og foler gverst pa
LCD-skaermen.
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BRUGSVEJLEDNING

Trin 5: Opret forbindelse mellem base og appen

1.

Abn CHEFBBQ-appen, og tillad notifikationer, hvis du bliver
bedt om det

Tryk pd “Enter the App”, og klik derefter pd “Tap to pair” i
overste hajre hjorne.

Appen vil automatisk forbinde til basen og vise temperatur-
malinger i realtid (indvendig og omgivende) samt forudind-
stillede valgmuligheder

cHEFBsQ

Trin 6: Start madlavningen

1.

Indseet fgleren helt i maden, s& spidsen er fuldsteendig
inde i kedet.

Bemaerk: Spidsen ma ikke vaere synlig

- den taler kun op til 100°C (212°F)

Brug appen til at indstille gnsket temperatur, eller veelg
kadtype og gnsket tilberedningsgrad. Du kan ogsa tilpasse
forudindstillinger.

En alarm lyder i appen eller pa basen, nar den gnskede
temperatur er naet.
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BRUGSVEJLEDNING

Trin 7: Renggring, opbevaring og opladning

Efter brug:
1. Renger fgleren med en blad klud eller i opvaskemaskinen.
2. Sorg for, at feleren er helt ter, for du laegger den tilbage i

opladningsrummet til opbevaring og opladning.

BORTSKAFFELSE AF ELEKTRONISK UDSTYR

Dette elektroniske produkt ma ikke bortskaffes sammen med
almindeligt husholdningsaffald. Aflevér enheden pa en godkendt
genbrugsstation eller hos dit lokale genbrugscenter. Falg geel-
dende regler for bortskaffelse af elektronikaffald. Er du i tvivl, s&
kontakt din kommune for vejledning.

Beskyttelse af miljget

Dette symbol angiver separat indsamling af elektrisk og elektro-
nisk udstyr Hovedformalet med den separate indsamling af dette
affald er at reducere den maengde, der skal bortskaffes, fremme
genbrug, genanvendelse og andre former for nyttiggerelse med
henblik pa at reducere den negative miljgpavirkning. Nar dette
apparat ikke lzengere er i brug, ma det ikke bortskaffes sammen
B e andet usorteret husholdningsaffald. Brugeren er ansvarlig
for at aflevere apparatet gratis til de indsamlingsfaciliteter, der er
til radighed til dette formal. Udstyr, der ikke laengere er i brug, kan ogsa tages
tilbage pa salgsstederne, hvis der kabes nyt udstyr, der er tilsvarende og har de
samme funktioner. Kontakt dit byrad eller et salgssted for at fa flere oplysninger
om indsamlingssteder for dette udstyr.
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1.

Aktivér Bluetooth péa din telefon.

For Android-brugere: Serg for, at bade Bluetooth og loka-
tionstjenester er aktiveret, da begge er n@dvendige for, at
enheden fungerer korrekt.

Aktivér notifikationstjenester, herunder alarmer og pop-up-
ikoner, sa du kan modtage advarsler under brug

o

Allow CHIFBIBIQ to acces this
device’s location?

ALLOW ONLY WHILE IN USE

oeNY

CHIFBIBIQ

Alow CHFBBQ to enable
Buetooth?

oenY Auow

OPSATNING AF APP
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TILSLUTNING AF BASE

1.
2.

Abn CHEFBBQ-appen

Opret forbindelse til basen, som vises under Bluetooth-
navnet "CHEFBBQ”

N&r forbindelsen er oprettet, synkroniseres appens indstillin-
ger og visning med basen.
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Valgmulighed 1: Kedtype
« Tryk p& Meat i menuen
» Veelg den kadtype, du gnsker at tilberede.

« Tryk pa den valgte vare for at angive gnsket tilberedningsgrad
(onsket temperatur)

Valgmulighed 2: Manuel temperaturjustering
« Hvis den forudindstillede temperatur ikke passer, kan du justere
den med + / - knapperne for at indstille din enskede veerdi

BRUGERVEJLEDNING - APP
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BRUGERDEFINEREDE INDSTILLINGER

Tryk p& Add for at oprette nye kadtyper og navngiv dem

Angiv gnsket tilberedningsgrad (gnsket temperatur)
for hver enkelt.

»

ajwle[r tylulilolp
als|d|flgh k|
8] z x|c|vibnmiE
w e e o
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OPTAGELSE AF TILBEREDNINGSKURVE

Tryk p& Cooking Graph for at optage og overvage tilbered-
ningen i realtid.

1 Tryk pa Start Recording for at begynde logning.

2. Tryk igen pa Cooking Graph for at se det aktuelle tempera-
turforlgb som graf.

3. Tryk pa History for at se tidligere optagede data.
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INDSTILLING AF ALARMER FOR

OMGIVELSESTEMPERATUR

Tryk pa Ambient for at indstille maksimum- og minimumsalarmer
for omgivelsernes temperatur.

1 Tryk pa Ambient for at abne Max og Min indstillinger.
2. Tryk pa Max for at indstille en hgjtemperaturalarm.
3. Tryk pd Min for at indstille en lavtemperaturalarm.
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ANDRE INDSTILLINGER

1.

Tryk pa Help for at se brugervejledning og ofte stillede
spergsmal (FAQ).

Tryk pa Settings for at konfigurere:

- Alarmtone

- Sprog

- Temperaturenhed (°C / °F)

- E-mail til eftersalgsservice
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VIGTIGE SIKKERHEDSTIPS

Brug feleren kun til det formal, den er beregnet til. Den er designet til
brug med ked og andre fadevarer.

For at undga risiko for elektrisk stad ma basen ikke nedsaenkes i vand
eller anden vaeske.

For at undgé skader skal du sikre, at faleren er indsat mindst op til
sikkerhedslinjen, nar den placeres i ked.

For at opretholde optimal ydeevne méa den keramiske del af folerens
handtag ikke indsaettes i maden.

Brug ikke fgleren i mikrobglgeovne eller trykkogere.

Udseet ikke faleren for dben ild, og undga at tabe den pa

harde overflader.

Serg for, at foleren er helt tor, for du placerer den tilbage i basen

til opladning eller opbevaring

Selvom fgleren er vandtaet, ma den ikke vaere nedsaenket i vand

i laengere tid ad gangen

Veer forsigtig med den spidse ende af faleren for at undgd personskade.
Under og umiddelbart efter madlavning vil faleren vaere meget varm. Rer
ikke ved den med bare haender.

Nedsaenk ikke den varme faler i koldt vand efter brug.

Lad den kale af naturligt.

Faleren er ikke et legetaj. Hold bern under opsyn, hvis

enheden bruges i neerheden af dem

Brug ikke termometeret udenders i regn, tordenvejr eller

andet ekstremt vejr.

Hvis temperaturaflaesningen er unormalt hgj eller stiger meget hurtigt,
ber du kontrollere, om faleren er korrekt indsat i maden.

Indseet faleren korrekt igen, s& spidsen er placeret midt i den tykkeste del
af maden. Undga kontakt med ben eller fedt for praecise malinger.

Den maksimale temperatur for den indvendige sensor er 100°C (212°F).
Overskridelse af denne graense kan beskadige feleren.

Den maksimale temperatur for det keramiske handtag er 300°C (572°F).
Overskridelse af denne graense kan ogsa forarsage skader.

Nar du fierner fgleren, ma du ikke traekke i det keramiske handtag til
siden, opad eller nedad. Traek foleren lige og jeevnt ud.

Indtagelse af rat eller ikke gennemstegt kad, fierkrae eller fisk kan
medfere risiko for fadevarebarne sygdomme. Tilbered altid maden til den
anbefalede sikre kernetemperatur.

N&r enheden ikke er i brug, ber feleren opbevares i basen, og batteriet
bor fiernes for at forleenge levetiden og sikre sikkerhed.

Advarsel: Enhver uautoriseret aendring eller modifikation af enheden kan
ugyldiggere din lovlige brugsret.

20



Svenska

PRODUKTOVERSI

Bas / Signalférstérkare

Oka temperatur

Temperaturinstaliningar

A: Stre

Minska temperatur A

°C / °F omkopplare A
6m pd/av

A Ljudlos-knapp

Laddningsfack
for proben

Inbyggda magneter
(pa baksidan)

Laddnings-
indikatorlampa

USB-C-laddningsport <€---3
Aterstaliningsknapp <€--*
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PRODUK ERSI

Temperaturprob

rrrrr » Keramiskt handtag

Omgivningstempe- < --» Max omgivningstemperatur:
ratursensor 300°C / 572°F

--» Indsattningsmarkering

--» 304 rostfritt stal
Intern <€ FRRREE » Max intern temperatur:
temperatursensor i 100°C / 212°F
Spets e S
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Svenska

KNAPPKONTROLL

Knapp Funktion Anvéndning

Sla pa/av strommen Tryck i 3 sekunder

O
Tand/slack skarmens bak- Tryck
grundsbelysning

X Véxla ljudet Tryck

Ga& in i temperaturinstallning Tryck
/ Spara och av-sluta

Aterstall standard- Tryck i 2 sekunder
installningar (52°C)

+ Oka temperaturen Tryck

- Minska temperaturen Tryck

°C / °F | Véxlamellan Fahrenheit och | Tryck
Celsius

ARMINDIKATORER

Lj udlds status

Temperaturenhet
( C or °F)

Appans\utmngens
status :

Batteriniva
= o
Host x F o °*for basen
E Targe(
-, - JMaltarget-
' " temperatur
Realtids-

@nnnoees Ambient
temperatur ' ' ' "
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Svenska

PRODUKTPARAMETRAR

Bluetooth-version:

52

Appnamn:

CHEFBBQ

Tradlds réckvidd:

Upp till ca 244 meter (800
fot)

Laddningstid for prob:

30 minuter

Laddningstid for bas:

2 timmar

Proben driftstid:

Over 24 timmar (l&ngsam tilla-
gning vid lag temperatur)
Over 10 timmar (normal
stekning)

Basens driftstid:

Over 120 timmar

Internt temperaturomrade:

-20°C till 100°C / -4°F till 212°F

Omgivningstemperaturom-
rade:

0°C till 300°C / 32°F till 572°F

Vattentalighet:

IP67 (endast proben)

ANVANDNINGSANVISNINGAR

1.

Ladda basen i 2 timmar fére forsta anvandning, och se till att
proben &r placerad i laddningsfacket.

Ladda proben i minst 10 minuter fére varje anvandning for

att sakerstalla drift i dver 24 timmar.

néar den ér fulladdad.

Basens indikatorlampa lyser rétt under laddning och blir bla

Om probens batteri &r 1agt, avger basen ett larmljud. Ladda
proben s& snart som mojligt.

24
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VIKTIG SAKERHETSINFORMATION

Indsattningsmarkering

—

Iséttning av prob

Satt in proben i den tjockaste delen av kottet. Se
till att markeringen pa proben &r helt tackt av kott,
och att spetsen ar helt insatt.

25



Svenska

TRADLOS RACKVIDD

Med grillocket 6ppet

Upp till 91 m (300 fot.

Maximal rackvidd:
152 m (500 fot)

Med grillocket stangt

Upp till 10 m (33 fot) §

Observera: Avstanden ovan &r testade i dppna utomhusmiljoer med fri sikt. Den
faktiska prestandan kan variera beroende pé din telefon och omgivande faktorer
sdsom vaggar, metallféremal eller inomhusmiljder. Om anslutningen mellan ba-
sen och proben ofta kopplas bort, placera da basen inom 1,5 meter fran proben.

Forsiktighetsatgérder vid anvandning

1. Bér inte basen med dig nar du ror dig mellan rum,
eftersom detta kan stéra signalen mellan basen
och proben

2. Aluminiumfolie kan stéra den tradldsa signalen.
Tack inte in hela proben i folie
- lamna handtaget synligt.

3. Placera inte basen direkt pa heta ytor eller i
miljoer med hoga temperaturer.

4. Rekommenderad omgivningstemperatur for
basen: -20°C till +60°C.

26



Svenska

BRUKSANVISNING

Folj stegen nedan for att konfigurera din smarta kottermometer:
Steg 1: Ladda ner appen CHEFBBQ

Skanna QR-koden nedan eller sok efter CHEFBBQ i App Store (for
iOS) eller Google Play Store (fér Android). Ladda ner och installera
appen pa din smartphone eller surfplatta.

.

4 Available on the ' Getit on

App Store

Google Play

Kompatibel med:
-i0S12.0 eller senare
- Android 6.0 eller senare

Steg 2: Aktivera Bluetooth
Aktivera Bluetooth i din enhets installningar.

For Android-anvandare: Se till att bade Bluetooth och platstjanster
&r aktiverade, da de ar sammankopplade.

. Appen samlar inte in anvandardata och fungerar
lokalt utan molntjanster.

. « Aktivera aviseringar fér att ta emot varningar och
popup-meddelanden.

Viktigt: Koppla CHEFBBQ-enheten direkt i appen, inte via
telefonens Bluetooth-installningar.

27



Svenska

BRUKSANVISNING

Steg 3: Ladda bas och prob
Ladda bade basen och proben helt innan anvandning.

1.

3.

Satt in spetsen av proben i urtaget i laddningsfacket och
placera den helt inuti basen.

Basens indikatorlampa lyser rott under laddning och blatt
néar den ar fulladdad.

Batteristatus fér bade bas och prob visas p& LCD-skarmen.

Steg 4: Anslutning mellan prob och bas
Proben kopplas automatiskt till basen.

Anslutningsstatusen visas i dvre vanstra hornet av LCD-skarmen.

Om anslutningen till proben bryts:

Flytta basen nérmare proben.

Undvik signalstorningar:

- Sank inte ned proben i vatska.

- Tjocka ugnsluckor kan blockera signalen.

- Placera inte basen i ugn eller miljder 6ver 49°C (120°F).

Kontrollera batterinivan for bade bas och prob i toppen
av LCD-skarmen.

28
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BRUKSANVISNIN

Steg 5: Koppla basen till appen

1. Oppna CHEFBBQ-appen och aktivera aviseringar om du blir
tillfragad.

2. Tryck pd "Enter the App” och klicka sedan pa "Tap to pair”
uppe till hoger.

3. Appen ansluter automatiskt till basen och visar temperatur i
realtid (intern och omgivande) samt férinstallda alternativ.

cHEFBsQ

Steg 6: Borja tillagningen

1. S&tt in proben helt i maten, sa att spetsen &r helt inuti kottet.
Obs: Spetsen far inte vara synlig
- den &r endast varmetalig upp till 100°C (212°F).

2. Anvéand appen for att stalla in 6nskad temperatur, eller valj
kottyp och tillagningsgrad. Du kan aven anpassa foérinstallda
alternativ.

3. Ett alarm kommer att ljuda i appen eller fran basen nar

maltemperaturen uppnas



Svenska

RUKSANVISNIN

Steg 7: Rengodring, férvaring och laddning

Efter tillagning:

1. Rengor proben med en mjuk trasa eller placera den i disk-
maskinen.
2. Se till att proben ar helt torr innan du lagger tillbaka den i

laddningsfacket for forvaring och uppladdning.

AVFALLSHANTERING AV

ELEKTRONISK UTRUSTNING

Denna elektroniska produkt ska inte kastas i hushallssoporna. Lam-
na produkten pé en godkéand atervinningsstation eller kommunens
atervinningscentral. Folj lokala foreskrifter for avfallshantering av
elektronik. Vid osakerhet, kontakta din kommun for vagledning.

Skydd av miljén

Denna symbol indikerar separat insamling av elektrisk och elek-
tronisk utrustning. Huvudsyftet med separat insamling av detta
avfall &r att minska den mangd som maste omhandertas, framja
&teranvandning, atervinning och andra former av atervinning for
att minska dess negativa effekter pa miljon. Nar apparaten inte
langre anvands far den inte slangas tillsammans med annat osor-
_ terat hushallsavfall. Anvandaren &r ansvarig fér att kostnadsfritt
lamna den pa de atervinningsanlaggningar som finns tillgangliga
for detta &ndamal. Utrustning som inte langre anvéands kan ockséd atertas pa
férsaliningsstallen vid inkdép av ny utrustning som &r likvardig och har samma
funktioner. Fér mer detaljerad information om insamlingsstallen, kontakta din
kommun eller ett forsaliningsstalle for denna utrustning
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1.

APPINSTALLNIN

Aktivera Bluetooth pa din telefon.

For Android-anvandare: Se till att bade Bluetooth och
platstjanster &r aktiverade, eftersom bada kravs for
korrekt funktion.

Aktivera notifikationer, inklusive alarm och popup-ikoner, for
att ta emot varningar under anvandning.

o

Desuthoiaton Allow CHIFBIBIQ to acces this
device’s location?

ALLOW ONLY WHILE IN USE

oeNY

CHIFBIBIQ

Alow CHFBBQ to enable
Buetooth?

oenY Auow
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ANSLUTA TILL BASEN

1.
2.

Oppna CHEFBBQ-appen.

Anslut till basen, som visas under Bluetooth-namnet
“CHEFBBQ”

Nar anslutningen ar klar, synkroniseras installningar och
visning fran appen med basenheten
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Alternativ 1: Kottval

+ Tryck pa Meat Selection i menyn.

 Valj vilken kotttyp som ska tillagas.

« Tryck péa det valda alternativet for att stélla in énskad
tillagningsgrad (maltemperatur).

» .

»

Alternativ 2: Manuell temperaturjustering
« Om den férinstallda maltemperaturen inte passar, justera den
med hjélp av +/ - knapparna for att ange onskat varde.

APPENS ANVANDARGUIDE
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ANVANDARDEFINIERADE INSTALLNINGAR

Tryck pa Add for att skapa nya ingredienser och ge dem
egna namn.

Ange 6nskad tillagningsgrad (maltemperatur) for varje
ingrediens.

alwie r t ylulilonp
alsalflanik il
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Svenska

INSPELNING AV TILLAGNINGSKURVA

Tryck pa Cooking Graph fér att spela in och granska tillagningspro-
cessen i realtid

1 Tryck pa Start Recording for att borja logga tillagningen.

2. Tryck igen pa Cooking Graph fér att visa
aktuell temperaturgraf.

3. Tryck pa History foér att se tidigare sparad tillagningsdata.




Svenska

LARM FOR OMGIVNINGSTEMPERATUR

Tryck pad Ambient fér att stélla in hogsta och ldgsta temperatur
for tillagningsmiljon.

1 Tryck pa Ambient for att visa Max- och Min-instéllningar.
2. Tryck pa Max for att stélla in ett hdgalarm.
3. Tryck pa Min for att stalla in ett ldgtemperaturalarm
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Svenska

OVRIGA IN LNINGAR

1.

Tryck pa Help for att visa anvandarguide och vanliga fragor
(FAQ)

Tryck pa Settings for att justera:

- Alarmljud

- Sprak

- Temperaturenhet (°C / °F)

- E-postadress for kundsupport efter kdp
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Svenska

VIKTIGA SAKERHETSTIPS

Anvand proben endast for sitt avsedda syfte. Den &r utformad foér
anvandning med kott och andra livsmedel.

For att undvika risk for elektrisk stot, sank inte ned basen i vatten eller
annan vatska.

Foér att undvika skador, se till att proben sticks in minst till sdkerhetsmark-
eringen nér den placeras i kott.

For basta funktion: Fér inte in ndgon del av probens keramiska handtag
i maten

Anvand inte proben i mikrovagsugn eller tryckkokare.

Utsétt inte proben for dppen laga, och undvik att tappa den pa

harda ytor.

Sakerstall att proben &r helt torr innan du satter tillbaka den

i basen for laddning eller férvaring.

Aven om proben &r vattentat bér den inte vara nedsankt i vatten

under langre tid.

Var forsiktig med probens spets - den ar vass och kan orsaka skador.
Under och direkt efter tillagning kommer proben att vara mycket varm.
Rér den inte med bara hander.

Séank inte ned den heta proben i kallt vatten efter anvandning.

L&t den svalna naturligt.

Proben &r inte en leksak. Hall barn under uppsikt nar enheten anvands

i deras narhet.

Anvand inte termometern utomhus i regn, aska eller andra

svara vaderforhallanden.

Om temperaturen &r onormalt hog eller stiger fér snabbt,

kontrollera att proben &r korrekt insatt i maten.

Satt i proben pa nytt, och séakerstall att spetsen ar placerad i mitten

av den tjockaste delen av maten. Undvik ben eller fettansamlingar for
korrekt matning.

Maximal temperatur for den interna sensorn &r 100°C (212°F). Overskrid
inte detta - det kan skada proben

Max\ma\ temperatur for det keramiska handtaget &r 300°C (572°F).
Overskrid inte detta heller - det kan orsaka skador.

Na&r du tar ut proben, anvand inte kraft i sidled, uppat eller nedat pa det
keramiska handtaget. Dra ut proben rakt och jamnt.

Att ata ratt eller otillrackligt tillagat kott, fagel eller fisk kan innebéra
risk for matfoérgiftning. Tillaga alltid maten till

rekommenderad innertemperatur.

Nar produkten inte anvands: férvara proben i basen och ta ut batteriet
for att forlanga batteriets livslangd och ¢ka sakerheten.

Varning: Obehdriga andringar eller modifieringar av enheten kan ogiltig-
forklara din ratt att anvanda den.
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Norsk

Base / Signallforsterker

Tk temperatur
Senk temperatur A

A

Temperaturinnstillinger
°C / °F-knapp

A Av/P&-knapp
: A Lydigs-knapp

Ladeplass for

temperaturprobe
P P Innebygde magneter

(pa baksiden)

Ladeindikatorlys

USB-C-ladeport -
Tilbakestillingsknapp — <&--3

PRODUKTDIAGRAM

39



Temperaturprobe

""" » Keramisk handtak

Sensor for

A --» Maks. omgivelsestemperatur:
omgivelsestemperatur

300°C / 572°F

--» Innstikkslinje

- 304 rustfritt stal

Sensor for <A - » Maks. kjernetemperatur:
kjernetemperatur i 100°C / 212°F
Spiss e S
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Norsk

KNAPPESTYRING

Knapp

Funksjon

Bruk

O

Sla enheten av eller pa

Trykk i 3 sekunder

&

Sla skjermlyset av/pa Trykk
X SI& lydsignal av eller p& Trykk
Ga inn i temperaturinnstilling | Trykk

/ lagre og avslutt

Gjenopprett standardinnstill-
inger (52°C)

Trykk i 2 sekunder

+ Dk temperaturen Trykk
- Senk temperaturen Trykk
°C / OF | Bytt mellom Fahrenheit og Trykk

Celsius

JERMINDIKATOR

Lyd av/pa-status
.

Temperatur
i sanntid

App-
tilkoblingsstatus
.

Host = X F
E Targe(

(oz _Lig

' ' ' Ambient

., Temperaturenhet
°(°Cor°F)

Batteriniva
®for base

rrrrr o« Maltemperatur
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Norsk

PRODUKTSPESIFIKASJONER

Bluetooth-versjon: 52

App-navn: CHEFBBQ

Tradlas rekkevidde: Opptil ca. 244 meter (800 fot)
Ladetid for probe: 30 minutter

Ladetid for base: 2 timer

Probes driftstid: Over 24 timer

(ved lavtemperaturssteking)
Over 10 timer (vanlig steking)

Basens driftstid: Over 120 timer
Indre temperaturomrade: -20°C til 100°C / -4°F til 212°F
Omgivelsestemperaturom- 0°C til 300°C / 32°F til 572°F
rade:
Vanntetthetsgrad: IP67 (kun probe)
BRUKSMERKNADER
1 Lad basen i 2 timer for forste gangs bruk, og serg for at
proben er plassert i ladefakket.
2. For hver bruk, lad proben i minst 10 minutter for & sikre at
den fungerer i over 24 timer.
3. Basens indikatorlys lyser radt under lading og blatt nar den
er fulladet.
4. Dersom probens batteri er lavt, vil basen gi fra seg en alarm

Vennligst lad proben umiddelbart.



Norsk

VIKTIG SIKKERHETSINFORM

Innsettingslinje

—

Innfering av probe

Sett proben inn i den tykkeste delen av kjottet.
Serg for at hakket pa proben er fullstendig dekket
av kjgtt, og at spissen er helt innsatt.
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Norsk

TRADL®@S REKKEVIDD

Med grillokket dpent

Opptil 91 meter (300 fot)

Maksimal rekkevidde:
152 meter (500 fot)

Med grillokket lukket

Opptil 10 meter
(33 fot) :

Merk: Avstandene ovenfor ble testet i &pne utendersomrader med fri sikt.
Faktisk ytelse kan variere avhengig av mobiltelefon og miljgfaktorer som vegger,
metallgjenstander eller innendersforhold. Hvis tilkoblingen mellom basen og
proben ofte brytes, plasser basen innen 1,5 meter (5 fot) fra proben

Bruksforholdsregler

1. Ikke beer basen rundt nar du beveger deg mellom
rom, da dette kan forstyrre signalet mellom basen
og proben

2. Aluminiumsfolie kan forstyrre det tradlese
signalet. Ikke pakk proben helt inn i folie -
la handtaket veere eksponert.

3. Plasser ikke basen direkte pa varme kokeoverflater
eller i omgivelser med haye temperaturer.

4. Anbefalt omgivelsestemperatur for basen:
-20°C til +60°C
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Norsk

BRUKSANVISNING

Folg trinnene nedenfor for & sette opp ditt
smarte steketermometer:

Trinn 1: Last ned CHEFBBQ-appen

Skann QR-koden nedenfor eller sgk etter CHEFBBQ i App Store
(i0S) eller Google Play Store (Android). Last ned og installer
appen péa smarttelefonen eller nettbrettet ditt.

g Available on the ' Getiton

App Store Google Play

Kompatibel med:
-i0S 12.0 eller nyere
- Android 6.0 eller nyere

Trinn 2: Aktiver Bluetooth
Aktiver Bluetooth pa enheten via Innstillinger.

Android-brukere: Serg for at bade Bluetooth og posisjonstjenester
er aktivert, da disse er koblet sammen.

. Appen samler ikke inn brukerdata og fungerer lokalt uten
skylagring.
. Aktiver varsler for & fa alarmer og popup-meldinger.

Viktig: Koble til CHEFBBQ-enheten direkte i appen, ikke via telefo-
nens Bluetooth-innstillinger.
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Norsk

BRUKSANVISNING

Trinn 3: Lad base og probe

Lad basen og proben fullstendig for bruk.

1.

3.

Sett probespissen inn i hakket i ladeplassen og plasser den
helt inn i basen.

Basens indikatorlys lyser rgdt under lading og blatt nar den
er fulladet.

Batteristatus for bade base og probe vises p& LCD-skjermen.

Trinn 4: Koble probe til base

Proben parer seg automatisk med basen.

Du ser tilkoblingsstatusen gverst til venstre pa LCD-skjermen.
Hvis tilkoblingen brytes:

Flytt basen naermere proben

Unnga signalforstyrrelser:

- lkke senk proben i veeske

- Tykke ovnsdarer kan blokkere signalet

- lkke plasser basen i ovn eller i miljger over 49°C (120°F).

Sjekk batterinivaet for begge enheter pa toppen av
LCD-skjermen.
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Norsk

BRUKSANVISNIN

Trinn 5: Koble base til appen

1.

Apne CHEFBBQ-appen og godta varsler hvis du blir bedt
om det.

Trykk pa “Enter the App”, deretter “Tap to pair” averst
til hayre.

Appen kobler seg automatisk til basen og viser
temperatur i sanntid (indre og omgivelsestemperatur),
samt forhandsinnstillinger.

cHEFBsQ

Trinn 6: Start matlagingen

1.

Sett proben helt inn i maten, slik at spissen er fullt nedsenket
i kjottet.
Merk: Spissen ma ikke vaere eksponert - den taler maks 100°C (212°F).

Bruk appen til a angi gnsket temperatur, eller velg kjgttype
og stekegrad. Du kan ogsa tilpasse forhandsinnstillingene.

En alarm vil hgres i appen eller pa basen nar gnsket tempe-
ratur er nadd.
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RUKSANVISNI

Trinn 7: Rengjering, lagring og lading
Etter bruk:

1. Rengjer proben med en myk klut eller legg den
i oppvaskmaskinen.

2. Serg for at proben er helt terr for du legger den
tilbake i ladeplassen for lagring og lading.

KASSERING AV ELEKTRONIS

TYR

Dette produktet skal ikke kastes sammen med husholdningsavfall.
Lever enheten til godkjent mottaksstasjon eller kommunens gjen-
vinningsstasjon. Felg lokale forskrifter for kasting av elektronisk
avfall. Kontakt din kommune dersom du er usikker.

Miljevern

Dette symbolet viser at elektrisk og elektronisk utstyr skal samles
inn separat. Hovedformalet med separat innsamling av dette
avfallet er & redusere avfallsmengden, fremme gjenbruk, resirku-
lering og andre former for gjenvinning for & redusere de negative
miljoeffektene. Nar apparatet ikke lenger er i bruk, ma det ikke
kastes sammen med annet usortert husholdningsavfall. Brukeren
_ er selv ansvarlig for & levere den kostnadsfritt til de selektive
innsamlingsanleggene som er tilgjengelige for dette formalet.
Utstyr som ikke lenger er i bruk, kan ogsa leveres tilbake til utsalgsstedene nar
du kjgper nytt utstyr som er likeverdig og har de samme funksjonene. For mer
detaljert informasjon om innsamlingssteder, ta kontakt med kommunen din eller
et salgssted for dette utstyret.
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Norsk

1. Aktiver Bluetooth pé telefonen
Android-brukere: Serg for at bade Bluetooth og
posisjonstjenester er aktivert.

2. Aktiver varsler, inkludert alarmer og popup-ikoner, for & fa
varslinger under bruk.

o

Allow CHIFBIBIQ to acces this
device’s location?

ALLOW ONLY WHILE IN USE

oeNY

CHIFBIBIQ

Alow CHFBBQ to enable
Buetooth?

oenY Auow

APPOPPSETT
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KOBLE TIL BASEENHETEN

1.
2.

Apne CHEFBBQ-appen.

Koble til basen, som vises med Bluetooth-navnet
“CHEFBBQ”

Nar tilkoblingen er opprettet, vil innstillingene og skjermen
i appen synkroniseres med basen.
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Norsk

APP OPERATION GUIDE

Alternativ 1: Meat Selection
« Trykk pa Meat Selection i menyen

« Velg kjottypen som skal tilberedes

« Trykk pa valgt kjgtt og angi ensket stekegrad (maltemperatur)

» .

»

Alternativ 2: Manuell temperaturjustering
« Hvis forhandsinnstilt temperatur ikke passer, juster ved hjelp
av + / - knappene for & angi ensket verdi



Norsk

1.

EGENDEFINERTE INNSTILLINGER

Trykk pa LEGG TIL for & opprette nye ingredienser
0g navngi dem

Angi ansket stekegrad (méltemperatur) for hver.

»
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Norsk

OPPTAK AV STEKEKURVE

Trykk pa Cooking Graph for & logge og overvéke tilberedningen
i sanntid.

1. Trykk pé& Start Recording for & starte logging
2. Trykk pa Cooking Graph igjen for & se kurvegrafen direkte
3. Trykk pa History for & fa tilgang til tidligere lagrede data
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ARM FOR OMGIVELSESTEMPERATUR

Tap Ambient to configure maximum and minimum temperature
alarms for the cooking environment.

1. Trykk pa Ambient for & &pne innstillinger
2. Trykk pa Maks for & angi alarm for hgy temperatur
3. Trykk pa Min for & angi alarm for lav temperatur
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ANDRE INNSTILLINGER

1.

Trykk pa Help for brukerveiledning og vanlige sparsmal
(FAQ)

Trykk pa Settings for & tilpasse:

- Alarmlyd

- Sprak

- Temperaturenhet (°C / °F)

- E-post for kundeservice etter kjgp
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Norsk

VIKTIGE SIKKERHETSTIPS

Bruk proben kun til sitt tiltenkte formal. Den er laget for bruk med kjott
og andre matvarer.

For & unngé fare for elektrisk stat, ma du ikke senke basen i vann eller
andre vaesker.

For & unngé skade, serg for at proben settes inn minst opp til sikkerhets-
linjen nar den plasseres i kjgtt.

For optimal ytelse, ma ingen del av det keramiske handtaket pa proben
settes inn i maten.

Ikke bruk proben i mikrobglgeovn eller trykkoker.

Ikke utsett proben for dpen flamme, og unnga & slippe den pa

harde overflater.

Serg for at proben er helt terr for du setter den tilbake i basen for lading
eller oppbevaring

Selv om proben er vanntett, ber den ikke vaere nedsenket i vann over
lengre tid.

Veer forsiktig med den spisse enden av proben for & unngé skader.
Under og rett etter tilberedning vil proben vaere svaert varm. lkke ta pa
den med bare hender.

Ikke senk den varme proben i kaldt vann etter bruk.

La den avkjgles naturlig

Proben er ikke en leke. Hold barn under oppsyn dersom enheten brukes
i deres neerhet.

Ikke bruk termometeret utenders i regn, tordenveer eller andre

ekstreme vaerforhold.

Hvis temperaturavlesningen er unormalt hey eller stiger for raskt, kontrol-
ler at proben er riktig satt inn i maten.

Sett inn proben pa nytt om nedvendig, og serg for at spissen er plassert
i midten av den tykkeste delen av maten. Unnga kontakt med bein eller
fettrike omrader for ngyaktige malinger.

Maksimal temperatur for den interne sensoren er 100°C (212°F). A over-
skride dette kan skade proben.

Maksimal temperatur for det keramiske handtaket er 300°C (572°F)
Overskridelse kan ogsa fere til skade.

Nar du fierner proben, unnga a bruke kraft i sidelengs, oppover eller
nedover retning. Trekk den rett og jevnt ut

Inntak av ratt eller underkokt kjatt, fiserkre eller sjgmat kan

medfere risiko for matbaren sykdom. Tilbered alltid mat til anbefalt
trygg kjernetemperatur.

Nar enheten ikke er i bruk, oppbevar proben i basen og ta ut batteriet for
& bevare batteriets levetid og sikkerhet.

Advarsel: Uautoriserte endringer eller modifikasjoner pa denne enheten
kan gjere bruken ulovlig
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Suomi

TUOTEKAAVIO

Péalaite / signaalinvahvistin

Lampaotilan nosto
Lampaétilan lasku A
: Lampotila-asetukset

A

°C/°F-kytkin

A Virta paalle/pois
: Aanettomyys-
painike

Anturin latauslokero

Sisaénrakennetut magneetit
(takapuolella)

Latauksen merkkivalo

USB-C-latausliitdntd  <€---3
Palautuspainike <&€--3



Lampodanturi

""" » Keraaminen kahva

Ympariston lampotila- - - Ympariston maksimilampaétila:
anturi 300°C / 572°F
--» Upotusviiva
(tai: upotusraja / merkinta)
--» 304 ruostumaton teras
Sisalampotila-anturi ......:\|f }J:------3 Sisalampastilan maksimi:
100°C / 212°F
Terava karki e S
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PAINIKKEIDEN TOIMINNOT

Painike Toiminto Toiminta

Virran kytkeminen paalle/pois Paina 3 sekun-tia

Naytoén taustavalon paalle/pois Paina

X Aanien kytkeminen paalle/pois Paina

Siirry lampotila-asetuksiin / Paina
tallenna ja pois-tu

Palauta oletusasetukset (52 °C) Paina 2 sekun-tia

+ Nosta lampotilaa Paina

- Laske lampotilaa Paina

°C/°F Vaihda Fahrenheitin ja Celsiusin Paina
valilla

NAYTON ILMAISIMET

Aaneton tila
.

Sovelluksen Lampotilayksikkod

® (°C tai °F)

. Paalaitteen
""" akun varaus
Target
(] ... Asetettu
(] lampotila
Nykyinen .. Ambient
lampatila



Suomi

TUOTEPARAMETRIT

Bluetooth-versio:

52

Sovelluksen nimi:

CHEFBBQ

Langaton kantama:

Jopa noin 244 metria (800
jalkaa)

Lampodanturin latausaika:

30 minuuttia

Paalaitteen latausaika:

2 tuntia

Lampodanturin kayttoaika:

- Yli 24 tuntia (matalalampoin-
en paistaminen)

- YIi 10 tuntia

(normaali paistaminen)

Paélaitteen kdyttoaika:

Y1i 120 tuntia

Sisalampétila-alue:

-20°C -100°C / -4°F - 212°F

Ympaériston lampétila-alue:

0°C - 300°C / 32°F - 572°F

Vesitiiviysluokitus:

IP67 (vain lampodanturi)

KAYTTOOHJEITA

1.

Lataa paalaitetta 2 tuntia ennen ensimmaista kayttokertaa.
Varmista, etta lampoanturi on asetettu latauslokeroon.

Lataa lampodanturia vahintdan 10 minuuttia ennen jokaista

kayttoa, jotta se toimii yli 24 tuntia.

Paalaitteen merkkivalo palaa punaisena latauksen aikana ja

muuttuu siniseksi, kun laite on taysin ladattu.

Jos lampdodanturin akku on vahissa, paalaite antaa halytysaa-

nen. Lataa lampdanturi viipymatta.
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ARKEITA TURVALLISUUSTIETOJ

Lampodanturin

upotusviiva

—

Lampdodanturin asettaminen

Aseta lampodanturi lihan paksuimpaan kohtaan.
Varmista, ettd anturissa oleva lovi peittyy koko-
naan lihan sisaan ja etta karki on taysin sisalla.
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Suomi

Kannen ollessa auki

Jopa 91 m (300 ft)

Suurin kantama:
152 m (500 ft)

Kannen ollessa kiinni

Jopalom (330 i

Huom: Edelld mainitut etaisyydet on testattu avoimessa ulkotilassa ndkdyhtey-
den sisalla. Todellinen kantama voi vaihdella puhelimesi ja ymparistotekijdiden,
kuten seinien, metalliesineiden tai sisatilojen mukaan. Jos yhteys paalaitteen ja
lampoanturin valilla katkeaa usein, sijoita paalaite alle 1,5 metrin (5 jalan) paahan
lampodanturista.

Kayton varotoimet

1. Al& kanna péaalaitetta huoneesta toiseen kayton
aikana, silla tama voi hairitd yhteyttd lampoanturin
ja paalaitteen valilla.

2. Alumiinifolio voi hairita langatonta signaalia. Ala

peita lampodanturia kokonaan foliolla
- jata kahva nakyviin.

3. Alj aseta paalaitetta suoraan kuumille keittopin-
noille alaka altista sita korkeille lampotiloille.

4. Suositeltu ympariston kayttolampotila
paalaitteelle: -20°C - +60°C.




Suomi

TTOOHJEET

Noudata alla olevia vaiheita asentaaksesi alylampomittarisi:
Vaihe 1: Lataa CHEFBBQ-sovellus

Skannaa alla oleva QR-koodi tai etsi CHEFBBQ App Storesta
(iOS-laitteille) tai Google Play Storesta (Android-laitteille). Lataa ja
asenna sovellus alypuhelimeesi tai tablettiin.

.

4 Available on the ' Getit on

App Store

Google Play

Yhteensopiva seuraavien kanssa:
- i0S 12.0 tai uudempi
- Android 6.0 tai uudempi

Vaihe 2: Ota Bluetooth kayttoon

Ota Bluetooth kayttoon alylaitteesi asetuksista. Jos Bluetooth on jo
kaytossa, voit siirtyd seuraavaan vaiheeseen.

Android-kayttajille: Varmista, etté seka Bluetooth etta sijaintipalve-
lut ovat kaytdssa, silla ne toimivat yhdessa.

. Sovellus ei keraa kayttajatietoja ja toimii paikallisesti ilman
pilvipalvelimia.

. Ota ilmoitukset kayttoon, jotta saat halytykset ja ponnah-
dusviestit

Tarkedaa: Yhdistéa CHEFBBQ-laite suoraan sovelluksessa, &la puheli-
men Bluetooth-asetusten kautta.
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KAYTTOOHJEET

Vaihe 3: Lataa paalaite ja lampoanturi

Lataa paalaite ja lampdanturi tayteen ennen kayttoa.

1.

3.

Aseta lampodanturin karki latauslokeroon niin, etté se menee
taysin paalaitteen sisaan.

Paalaitteen merkkivalo palaa punaisena latauksen aikana ja
muuttuu siniseksi, kun laite on taysin ladattu.

Molempien - paalaitteen ja lampoanturin - akun tila nakyy
LCD-naytolla.

Vaihe 4: Yhteyden muodostus lampdanturin ja paalaitteen valilla

Lampoanturi muodostaa yhteyden automaattisesti paalaitteeseen.

Voit tarkistaa yhteyden tilan LCD-naytén vasemmasta ylakulmasta.

Jos yhteys katkeaa:

Siirrd paalaite lahemmas lampdoanturia.

Valta signaalihairioita:

- Al& upota lampoanturia nesteeseen.

- Paksut uuninluukut voivat estaa signaalin.

- Ala laita paalaitetta uuniin tai muihin yli
49 °C (120 °F) lampotiloihin.

Tarkista akun varaus kummassakin laitteessa
LCD-nayton ylaosasta.
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TTOOHJEET

Vaihe 5: Yhdista paalaite sovellukseen

1. Avaa CHEFBBQ-sovellus ja salli ilmoitukset, jos sinua pyyde-
taan tekemaan niin.

2. Napauta "Enter the App”, sitten “Tap to pair” oikeasta
ylakulmasta.

3. Sovellus yhdistda automaattisesti paalaitteeseen ja nayttaa
reaaliaikaiset lampotilalukemat (sisdinen ja ymparistod) seka
esiasetukset.

cHEFBsQ

Vaihe 6: Aloita ruoanlaitto

1. Aseta ldampoanturi kokonaan ruokaan siten, ettd karki on
taysin lihan sisalla
Huom: Karki ei saa jaada nakyviin
- se kestaa lampoa vain 100 °C (212 °F) asti.

2. Kayta sovellusta valitaksesi haluamasi lampotila, lihalaji ja
kypsyysaste. Voit myds mukauttaa esiasetuksia.

3. Halytys kuuluu sovelluksessa tai paalaitteessa, kun asetettu
[ampotila saavutetaan.
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KAYTTOOHJEET

Vaihe 7: Puhdistus, sailytys ja lataus
Ruoanlaiton jalkeen:

1. Puhdista lampodanturi pehmeélla liinalla tai laita se astianpe-
sukoneeseen.
2. Varmista, etta lampoéanturi on taysin kuiva, ennen kuin asetat

sen takaisin latauslokeroon sailytysta ja latausta varten.

H AITTEEN HAVITTAMINEN

Tata sahkolaitetta ei saa havittaa tavallisen kotitalousjatteen
mukana. Toimita laite asianmukaiseen vastaanottopisteeseen

tai paikalliseen kierratyskeskukseen. Noudata voimassa olevia
paikallisia maarayksia sahko- ja elektroniikkaromun kasittelysta. Jos
olet epdvarma, ota yhteytta paikalliseen jatehuoltoviranomaiseen
saadaksesi lisatietoja.

Ympéristonsuojelu

Tamé symboli osoittaa sahko- ja elektroniikkalaitteiden erillisen
keraamisen. Taman jatteen erilliskerayksen paatavoitteena on
vahent&a loppukasiteltavan jatteen maaraa seka edistas uudel-
leenkayttoa, kierratysta ja muita hyddyntamismuotoja jatteen
kielteisten ympaéristévaikutusten vahentamiseksi. Kun laitetta ei
enaa kaytetd, sité ei saa havittdd muun lajittelemattoman yhdys-
_ kuntajatteen mukana. Kayttaja on vastuussa sen toimittamisesta
maksutta tahan tarkoitukseen kaytettavissa oleviin erillisiin kera-
yspisteisiin. Laitteet, joita ei en&da kaytetd, voidaan myds ottaa takaisin myynti-
pisteissé ostamalla uusia vastaavia laitteita, joilla on samat toiminnot. Lisatietoja
kerayspisteistd saat kaupunginvaltuustosta tai naiden laiteiden myyntipisteesta.
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SOVELLUKSEN KAYTTOONOTT

1. Ota Bluetooth kayttéon puhelimessasi
Android-kayttajille: Varmista, ettd seka Bluetooth ettd sijainti-
palvelut ovat kaytossa, silla molemmat tarvitaan laitteen
moitteettomaan toimintaan.

2. Ota kayttoon ilmoituspalvelut, mukaan lukien halytykset ja
ponnahduskuvakkeet, jotta saat ilmoituksia kaytéon aikana.

o

Desuthoiaton Allow CHIFBIBIQ to acces this
device’s location?

ALLOW ONLY WHILE IN USE

oeNY

CHIFBIBIQ

Alow CHFBBQ to enable
Buetooth?

DESKTOP-4AHFS1
weTop

oenY Auow
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PAALAITTEEN YHDISTAMINEN

1.
2.

Avaa CHEFBBQ-sovellus.

Yhdista paalaitteeseen, joka nakyy Bluetooth-nimella
"CHEFBBQ”

Kun yhteys on muodostettu, sovelluksen asetukset ja nayttd
synkronoidaan paalaitteen kanssa.
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SOVELLUKSEN KAYTTOOPAS

Vaihtoehto 1: Lihatyypin valinta
« TNapauta Meat Selection valikosta.
« Valitse kypsennettava ainesosa (lihatyyppi).

» Napauta valittua kohtaa maarittaéksesi halutun kypsyysasteen
(tavoitelampadtila).

Vaihtoehto 2: Manuaalinen lampotilansaato
« Jos esiasetettu tavoitelampotila ei ole sopiva, saada se
painamalla + / --painikkeita haluamasi arvon asettamiseksi.
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1.

2.

UTETUT ASETUKSET

Napauta Add, jotta voit lisatd uusia ainesosia ja antaa niille
omat nimet

Aseta haluttu kypsyysaste (tavoitelampotila) kullekin.

»

ajwle[r tylulilolp
als|d|flgh k|
8] z x|c|vibnmiE
) e =
Gl e

»
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KYPSENN YRAN

LLENNUS

Napauta Cooking Graph tallentaaksesi ja tarkastellaksesi kypsen-
nysta reaaliajassa.

1.

Napauta Start Recording aloittaaksesi kypsennysprosessin
tallennuksen

Napauta uudelleen Cooking Graph, niin ndet kadynnissa
olevan lampotilakayran.

Napauta History nahdaksesi aiemmin tallennetut
kypsennystiedot.
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YMPARISTON LAMPOHALYTYSTEN ASETUKSET

Napauta Ambient asettaaksesi maksimi- ja miniminhalytykset
kypsennysymparistolle.

1
2.
3.

Napauta Ambient nayttadksesi Max- ja Min-asetukset.
Napauta Max asettaaksesi korkealampotilahalytyksen.
Napauta Min asettaaksesi matalaléampotilahalytyksen.
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MUUT ASETUKSET

1.

Napauta HELP, jos haluat n&dhda kayttdoohjeen ja usein
kysytyt kysymykset (FAQ)

Napauta Settings saataaksesi:

- Halytysaanen

- Kielen

- Lampotilayksikon (°C / °F)

- Asiakastuen sahkdpostiosoitteen

73



Suomi

ARKEITA TURVALLISUUSOHJEIT.

Kayta lampdanturia vain sen tarkoituksenmukaiseen kayttéon. Se on
suunniteltu kaytettavaksi lihan ja muiden elintarvikkeiden kanssa.
S&hkoiskun valttamiseksi al& upota paélaitetta tai sen latausosaa veteen
tai muihin nesteisiin.

Vaurioiden valttdmiseksi varmista, ettd lampdanturi tydnnetaéan lihaan
vahint&an turvarajaan (upotusviivaan) asti

Parhaan suorituskyvyn varmistamiseksi &8 tyénna lampoanturin keraa-
mista kahvaa osittainkaan ruokaan.

Al kéyta lampoanturia mikroaaltouunissa tai painekeittimessa.

Ala altista lampoanturia suoralle liekille, ja valta sen pudottamista
koville pinnoille.

Varmista, ettd [&mpodanturi on taysin kuiva ennen kuin asetat sen takaisin
paalaitteeseen latausta tai sailytysta varten.

Vaikka lampoanturi on vesitiivis, sité ei tule pitda upotettuna

veteen pitkia aikoja

Ole varovainen lampdanturin terédvan karjen kanssa vammojen
valttamiseksi

Kypsennyksen aikana tai heti sen jalkeen lampoanturi on erittain kuuma.
Ala koske siihen paljain kasin

Ala upota kuumaa lampoanturia kylmaan veteen kypsennyksen jalkeen.
Anna sen jadhtya luonnollisesti.

Lampodanturi ei ole lelu. Pida lapset valvonnassa, jos laitetta kéytetaan
heidan l&heisyydessaan.

Ala kayta lampomittaria ulkona sateessa, ukkosella tai muissa

ankarissa sagolosuhteissa.

Jos lampétilalukema on epéatavallisen korkea tai nousee nopeasti, tarkista,

onko l&mpoanturi asetettu oikein ruokaan.

Aseta lampoanturi uudelleen siten, ettd karki sijoittuu paksuimman
kohdan keskelle. Valta kosketusta luihin ja rasvaan saadaksesi tarkan
mittaustuloksen.

Sisaisen anturin enimmaislampaétila on 100 °C (212 °F). Taman ylittdminen
voi vahingoittaa lampodanturia.

Keraamisen kahvan enimmaislampétila on 300 °C (572 °F). Ylittdminen
voi myos aiheuttaa vaurioita.

Kun poistat lampdanturia, 8l& kayta voimaa mihinkdan suuntaan (sivulle,
ylos tai alas). Veda se ulos suorassa ja hallitusti.

Raa'an tai vajaakypsan lihan, siipikarjan tai mereneléavien nauttiminen

voi aiheuttaa ruokaperaisia sairauksia. Kypsenna aina ruoka suositeltuun
turvalliseen sisalampétilaan.

Kun laitetta ei kayteta, sailyta lampodanturi paalaitteessa ja poista paristo
akun ja turvallisuuden suojaamiseksi.

Varoitus: Kaikki luvattomat muutokset tai muokkaukset tahan laitteeseen
voivat mitatdida oikeuden sen kayttoon.
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RODUCT DIAGRAM

Host / Signal Amplifier

Increase Temperature

Decrease Temperature A
Temperature Settings
°C/°F Switch A i
A : A Power On/Off

Mute Button

Probe Charging
Compartment

Built-in Magnets
(on the back)

Charging
Indicator Light

USB-C Charging Port <€---%
Reset Button <€--*
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PRODUCT DIAGRAM

Temperature Probe

Ambient
Temperature Sensor

Internal
Temperature Sensor

Pointed Tip

""" » Ceramic Handle

--» Maximum Ambient

--» Insertion Line

--» 304 Stainless Steel

[ » Maximum Internal

Temperature: 100°C / 212°F

Temperature: 300°C / 572°F
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BOTTON CONTROL

Button Function Operation
Power on/off Press for 3 seconds
O
Turn screen light on/off Press
X Toggle sound Press
Enter temperature setting / Press

Save and exit

&

Restore default settings Press for 2 seconds
(52°C)

+ Increase temperature Press

- Decrease temperature Press

°C / °F | Toggle between Fahrenheit Press
and Celsius

DISPLAY INDICATORS

Mute status
.

App link , Temperature unit
status ¢ o “C¢corem

Host battery

= °f
Host x F *level
E Targe(
-, - o Target
' " temperature

Real-time o

Vebient
temperature ' ' '
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PRODUCT PARAMETERS

Bluetooth version: 52

App hame: CHEFBBQ

Wireless range: Up to approx. 244 metres
(800 feet)

Probe charging time: 30 minutes

Host charging time: 2 hours

Probe working time: Over 24 hours

(low-temperature roasting)

Over 10 hours
(regular roasting)

Host working time: Over 120 hours

Internal temperature range: -20°C to 100°C / -4°F to 212°F

Ambient temperature range: 0°C to 300°C / 32°F to 572°F

Waterproof rating: IP67 (probe only)

OPERATION NOTES

1 Charge the host device for 2 hours before first use, ensuring
the probe is placed in the charging compartment.

2. Before each use, charge the probe for at least 10 minutes to
ensure it operates for over 24 hours.

3. The host’s indicator light will be red while charging and blue
once fully charged.

4. If the probe’s battery is low, the host will emit an alarm.
Please recharge the probe promptly.



English

IMPORTANT SAFETY INFORMATI

Probe Insertion line

—

Probe Insertion

Insert the probe into the thickest part of the meat.
Ensure the notch on the probe is completely cov-
ered by meat, and the tip is fully inserted.
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WIRELESS RANGE

With grill lid open

Up to 91 m (300 ft)

Maximum range:
152 m (500 ft)

With grill lid closed

Uptolom (33f) i

Note: The above distances were tested in open outdoor spaces within visual
range. Actual performance may vary depending on your phone and environmen-
tal factors such as walls, metal obstructions, or indoor settings. If the connection
between the host and probe frequently disconnects, place the host within 1.5
metre (5 feet) of the probe.

Usage Precautions

1. Do not carry the host around while moving
between rooms, as this may interrupt the signal
between the host and probe.

2. Aluminium foil can interfere with the wireless
signal. Do not fully wrap the probe in foil—keep
the handle exposed

3. Do not place the host directly on hot cooking
surfaces or expose it to high temperatures.

4. Recommended ambient operating temperature
for the host: -20°C to +60°C.
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USAGE INSTRUCTIONS

Follow the steps below to set up your smart thermometer:
Step 1: Download the CHEFBBQ App

Scan the QR code below or search for CHEFBBQ in the App Store
(for iOS devices) or Google Play Store (for Android devices).
Download and install the app on your smartphone or tablet.

4 Available on the ' Getit on

App Store

Google Play

Compatible with:
-i0S12.0 or later
- Android 6.0 or later

Step 2: Enable Bluetooth

Enable Bluetooth on your smart device via the Settings menu. If
Bluetooth is already enabled, you may skip this step.

For Android users: Ensure that both Bluetooth and Location Ser-
vices are enabled, as they are linked.

. This app does not collect user data and operates as a local
tool without cloud servers.

. Enable notifications to receive alerts and pop-up messages.

Important: Pair the CHEFBBQ device directly within the app, not
through your phone’s Bluetooth settings.

Step 3: Charge the Host and Probe
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USAGE INSTRUCTIONS

Fully charge the host and probe before use.

1. Insert the probe tip into the notch of the charging compart-
ment and place it fully inside the host.

2. The host’s indicator light will be red while charging and blue
when fully charged.

3. The battery status of both the host and probe will appear on
the LCD screen.

Step 4: Probe-to-Host Connection
The probe will automatically pair with the host.

You can view the connection status in the top left corner of the
LCD screen.

If the probe loses connection:

. Move the host closer to the probe.

. Avoid signal interference:
- Do not submerge the probe in liquid.
- Thick oven lids may block the signal.

- Do not place the host in the oven or any
environment over 49°C (120°F).

. Check the battery levels of both host and probe
at the top of the LCD screen.
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E INSTRUCTIONS

Step 5: Pair Host with App

1. Open the CHEFBBQ app and enable notifications,
if prompted

2. Tap “Enter the App”, then click “Tap to pair” in the
top-right corner.

3. The app will connect to the host automatically and

display real-time temperature readings (internal and
ambient) and preset options.

cHEFBsQ

Step 6: Start Cooking

1. Insert the probe fully into the food, ensuring the tip is
completely inside the meat
Note: The tip must not be exposed
— it is only heat resistant up to 100°C (212°F).

2. Use the app to set your desired temperature, or choose
meat type and preferred doneness. You may also customise
preset options

3. An alarm will sound on the app or host once the target
temperature is reached.
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USAGE INSTRUCTIONS

Step 7: Cleaning, Storage & Charging
After cooking:
1. Clean the probe using a soft wipe or place it in a dishwasher.

2. Ensure the probe is completely dry before returning it to the
charging compartment for storage and recharging.

DISPOSAL OF THE ELECTRONIC APPLIANCE

This electronic appliance should not be disposed of with normal
household waste. Please dispose of the unit at an approved facility
or your local recycling centre. Observe current local regulations
regarding electronic waste disposal. If in doubt, contact your local
council for guidance.

Protecting the environment

This symbol indicates the separate collection of electrical and
electronic equipment. The main objective of the separate collec-
tion of this waste is to reduce the quantity to be disposed of, pro-
mote re-use, recycling and other forms of recovery in order to re-
duce its negative effects on the environment. When it is no longer
in use, this appliance must not be disposed of together with other
_ unsorted municipal waste. The user is responsible for delivering it
free of charge to the selective collection facilities available for that
purpose. Pieces of equipment that are no longer in use can also be taken back
at points of sale, by purchasing new pieces of equipment that are equivalent
and have the same functions. For more detailed information on collection points,
please contact your City Council or a point of sale for this equipment.
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APP SETUP

1. Enable Bluetooth on your phone.
For Android users: Ensure both Bluetooth and Location Ser-
vices are enabled, as both are required for proper operation.

2. Enable Notification Services, including alarms and pop-up
icons, to receive alerts during use.

o

Desuthoiaton Allow CHIFBIBIQ to acces this
device’s location?

ALLOW ONLY WHILE IN USE

oeNY

CHIFBIBIQ

Alow CHFBBQ to enable
Buetooth?

oenY Auow
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CONNECTING THE HOST DEVICE

1.
2.

Open the CHEFBBQ app.

Connect to the host, which will appear under the Bluetooth
name "CHEFBBQ”.

Once connected, the settings and display from the app will
be synchronised with the host device
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APP OPERATION GUIDE

Option 1: Meat Selection
* Tap on Meat Selection from the menu
» Choose the ingredient (meat type) to be cooked.

« Tap the selected item to set the desired doneness
(target temperature)

: ‘ » .

»

Option 2: Manual Temperature Adjustment
« If the preset target temperature is not suitable, adjust it using
the +/ - buttons to set your preferred value.
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(o OM SETTINGS
1.

Tap Add to include new ingredients and give them
custom names.

Set the desired doneness level (target temperature)
for each one.

| 2/safiglniik

8] z x|c|vibnmiE
) e

Gl

e
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COOKING CURVE RECORDING

Tap Cooking Graph to record and review your cooking process
in real time

1.

2.

Tap Start Recording to begin logging the cooking process.

Tap Cooking Graph again to view the live cooking
curve chart

Tap History to access previously recorded cooking data.
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AMBIENT TEMPERATURE ALARM SETTINGS

Tap Ambient to configure maximum and minimum temperature
alarms for the cooking environment.

1 Tap Ambient to display the Max and Min settings.
2. Tap Max to set a high-temperature alarm.
3. Tap Min to set a low-temperature alarm
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OTHER SETTINGS

1.

Tap Help to view the operation guide and frequently asked
questions (FAQs).

Tap Settings to configure:

- Alarm ringtone

- Language

- Temperature unit (°C / °F)
- After-sales support email
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IMPORTANT SAFETY TIPS

. Use the probe only for its intended purpose. It is designed for use with
meat and other food items.

. To avoid the risk of electric shock, do not immerse the charging host in
water or any other liquid

. To prevent damage, ensure the probe is inserted at least up to the safety
line when placed in meat.

. To maintain optimal performance, do not insert any part of the ceramic
handle of the probe into the food.

. Do not use the probe in microwave ovens or pressure cookers.

. Do not expose the probe directly to open flames, and avoid dropping it
onto hard surfaces

. Ensure the probe is completely dry before placing it back into the host
for charging or storage.

. While the probe is waterproof, it should not be immersed in water for
extended periods.

. Take care around the sharp tip of the probe to avoid injury.

. During or immediately after cooking, the probe will be very hot. Do not
touch it with bare hands.

. Do not immerse the hot probe in cold water after cooking. Allow it to
cool down naturally.

. The probe is not a toy. Supervise children closely if the device is used
around them.

. Do not use the thermometer outdoors in rain, thunderstorms, or other
severe weather conditions.

. If the temperature reading is abnormally high or rises too quickly, check
whether the probe is correctly inserted into the food

. Reinsert the probe properly, ensuring the tip is positioned in the centre

of the thickest part of the food. Avoid contact with bones or fatty areas
for accurate readings.

. The maximum internal sensor temperature is 100°C (212°F). Exceeding
this limit may damage the probe.

. The maximum temperature of the ceramic handle is 300°C (572°F).
Exceeding this limit may also cause damage

. When removing the probe, avoid applying force in any direction (side-

ways, upward or downward) to the ceramic handle. Withdraw the probe
straight and level

. Consuming raw or undercooked meat, poultry, or seafood may pose a
risk of foodborne illness. Always cook food to the recommended safe
internal temperature

. When not in use, store the probe in the host and remove the battery to
preserve battery life and safety.
. Warning: Any unauthorised changes or modifications to this device may

invalidate your legal right to operate it.
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PROD BERSICHT

Basisgerit / Signalverstérker

Temperatur erhdhen

Temperatur senken A
: Temperatureinstellungen

°C/°F-Umschalter A :
A : A Ein/Aus-Schalter

Stummschalt-Taste

Ladekammer fur den
Temperaturfuhler

Integrierte Magnete
(auf der Ruckseite)

Ladeanzeige

USB-C-Ladeanschluss <€---3
Reset-Taste — <€-->
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PROD BERSICHT

Temperaturfiihler

Umgebungstem- <

peratursensor

Kerntemperatursensor <€

Spitze <

» Keramischer Griff

--» Maximale Umgebungstem-

peratur: 300 °C / 572 °F

--» Einstichtiefe-Markierung

--» 304er Edelstahl

» Maximale Kerntemperatur:
100 °C / 212 °F
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T. ENSTEUERUNG

Celsius umschalten

Taste Funktion Bedienung
Gerét ein-/ausschalten 3 Sekunden
O] drtcken
Bildschirmbeleuchtung ein-/ Drucken
<X ausschalten
Ton ein-/ausschalten Dricken
@ Temperatur einstellen / Drucken
Speichern und beenden
Werkseinstellungen wiederh- | 2 Sekunden
erstellen (52 °C) drtcken
+ Temperatur erhéhen Drucken
- Temperatur verringern Drtcken
°C / °F | Zwischen Fahrenheit und Dricken

Aktuelle .
Temperatur

Stummschaltungsstatus
.

Verbindungsstatus !
zur App ] :

Temperatureinheit

® (°C oder °F)

= o
R 2 dx F Em ®Basisgerats

e Target

. Zieltempe-
ratur

Akkustand des
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PRODUKTPARAMETER

Bluetooth-Version: 52

App-Name: CHEFBBQ

Kabellose Reichweite: Bis zu ca. 244 Meter
(800 FuB)

Ladezeit des Temperaturfiihlers: | 30 Minuten

Ladezeit des Basisgerats: 2 Stunden

Betriebsdauer des Temper-

Uber 24 Stunden

aturfiihlers:

(Niedrigtemperatur-Garen)

Uber 10 Stunden
(normales Garen)

Betriebsdauer des Basisgerats:

Uber 120 Stunden

Interner Temperaturbereich:

-20 °C bis 100 °C /
-4 °F bis 212 °F

Umgebungstemperaturbereich:

0 °C bis 300 °C /
32 °F bis 572 °F

Wasserdichtigkeitsklasse:

IP67 (nur Temperaturfuhler)

HINWEISE ZUM BETRIEB

1.

Laden Sie das Basisgerat vor der ersten Verwendung 2
Stunden lang auf und stellen Sie sicher, dass der Temperatur-
fuhler im Ladefach eingesetzt ist.

Laden Sie den Temperaturfuhler vor jeder Verwendung
mindestens 10 Minuten lang, um eine Betriebsdauer von Gber
24 Stunden zu gewahrleisten.

Die Kontrollleuchte des Basisgerats leuchtet wahrend des
Ladevorgangs rot und wechselt zu blau, sobald es vollstan-
dig geladen ist.

Wenn der Akku des Temperaturfthlers schwach ist, gibt das
Basisgerat ein Alarmsignal aus. Bitte laden Sie den Tempera-

turfuhler umgehend auf. .



Deutsch

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEI

Einstichtiefenmarkierung

—

Einflihren des Temperaturfiihlers

Fuhren Sie den Temperaturfthler in den dicksten
Teil des Fleisches ein. Achten Sie darauf, dass die
Kerbe am Fuhler vollstandig vom Fleisch bedeckt
ist und die Spitze vollstandig eingedrungen ist.
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FUNKREICHWEITE

Mit gedffnetem Grilldeckel

Bis zu 91 m (300 FuB)

Maximale Reichweite
152 m (500 FuB)

Mit geschlossenem Grilldeckel

Bis zu 10 m (33 FuB)

Hinweis: Die oben genannten Reichweiten wurden im freien Geldnde mit direkter
Sichtverbindung getestet. Die tats&chliche Leistung kann je nach Smartphone
und Umgebungsfaktoren wie Wéanden, Metallgegenstéanden oder Innenrdumen
variieren. Wenn die Verbindung zwischen Basisgerat und Temperaturfthler
héaufig unterbrochen wird, positionieren Sie das Basisgerat in einem Abstand von
weniger als 1,5 Metern (5 FuB) zum Temperaturfuhler.

Sicherheitshinweise zur Verwendung

1. Tragen Sie das Basisgerat nicht wahrend des
Raumwechsels mit sich herum, da dies das Signal
zwischen Basisgerat und Temperaturfuhler unter-
brechen kann.

2. Aluminiumfolie kann das Funksignal stéren.
Wickeln Sie den Temperaturfuhler nicht voll-
standig in Folie ein - der Griff muss frei bleiben.

3. Stellen Sie das Basisgerat nicht direkt auf heiRe
Kochflachen und setzen Sie es keinen hohen
Temperaturen aus.

4. Empfohlener Umgebungstemperaturbereich fur
das Basisgerat: -20 °C bis +60 °C.
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GEBRAUCHSANWEISUNG

Befolgen Sie die folgenden Schritte, um Ihr intelligentes Thermo-
meter einzurichten:

Schritt 1: CHEFBBQ-App herunterladen

Scannen Sie den QR-Code unten oder suchen Sie CHEFBBQ im
App Store (fur iOS-Gerate) oder im Google Play Store (fur Andro-
id-Geréate). Laden Sie die App herunter und installieren Sie sie auf
Ihrem Smartphone oder Tablet.

4 Available on the ' Getiton

App Store Google Play

Kompatibel mit:
- i0S 12.0 oder neuer
- Android 6.0 oder neuer

Schritt 2: Bluetooth aktivieren

Aktivieren Sie Bluetooth auf Ihrem Geréat Uber das Einstellungsme-
nld. Wenn Bluetooth bereits aktiviert ist, kdnnen Sie diesen Schritt
Uberspringen.

Fur Android-Nutzer: Stellen Sie sicher, dass sowohl Bluetooth als
auch die Standortdienste aktiviert sind, da diese miteinander ver-
knupft sind.

. Diese App sammelt keine Nutzerdaten und funktioniert lokal
ohne Cloud-Server.

. Aktivieren Sie Benachrichtigungen, um Alarme und Pop-up-
Meldungen zu erhalten.

Wichtig: Verbinden Sie das CHEFBBQ-Gerat direkt in der App -
nicht Uber die Bluetooth-Einstellungen lhres Telefons.
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GEBRAUCHSANWEISU

Schritt 3: Basisgerat und Temperaturfihler aufladen

Laden Sie Basisgerat und Temperaturfuhler vollstandig auf, bevor
Sie das Gerat verwenden.

1.

Setzen Sie die Spitze des Temperaturfuhlers in die Einker-
bung des Ladefachs ein und platzieren Sie ihn vollstandig im
Basisgerat.

Die Kontrollleuchte am Basisgerat leuchtet wahrend des
Ladevorgangs rot und wird blau, sobald es vollstandig auf-
geladen ist.

Der Akkustand von Basisgerat und Temperaturfthler wird
auf dem LCD-Display angezeigt.

Schritt 4: Verbindung zwischen Temperaturfihler und Basisgerat

Der Temperaturfthler wird automatisch mit dem Basisgerat ge-
koppelt. Den Verbindungsstatus sehen Sie oben links auf dem
LCD-Display.

Wenn die Verbindung unterbrochen wird:

Platzieren Sie das Basisgerat ndher am Temperaturfthler.

Vermeiden Sie Signalstérungen:

- Tauchen Sie den Temperaturfthler nicht in Flussigkeiten.

- Dicke Ofendeckel kdnnen das Signal blockieren.

- Stellen Sie das Basisgerat nicht in den Ofen oder in
Umgebungen tber 49 °C (120 °F).

Uberprifen Sie den Akkustand beider Gerate oben auf
dem LCD-Display.
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GEBRAUCHSANWEISUNG

Schritt 5: Basisgerat mit App koppeln

1.

Offnen Sie die CHEFBBQ-App und aktivieren Sie ggf. Be-
nachrichtigungen.

Tippen Sie auf ,Enter the App®, dann auf ,Tap to pair" oben
rechts.

Die App verbindet sich automatisch mit dem Basisgerat und
zeigt Echtzeit-Temperaturwerte (Kern- und Umgebungstem-
peratur) sowie voreingestellte Optionen an.

cHEFBsQ

Schritt 6: Kochen starten

1.

Setzen Sie den Temperaturfihler vollsténdig in das Lebens-
mittel ein, sodass die Spitze vollstandig im Fleisch steckt
Hinweis: Die Spitze darf nicht herausragen

- sie ist nur bis 100 °C (212 °F) hitzebestandig

Verwenden Sie die App, um Ihre gewlnschte Temperatur
einzustellen oder wahlen Sie Fleischtyp und Garstufe. Sie
kénnen auch voreingestellte Optionen anpassen.

Ein Alarm ertont in der App oder am Basisgerat, sobald die
Zieltemperatur erreicht ist.
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GEBRAUCHSANWEISUNG

Schritt 7: Reinigung, Aufbewahrung und Laden
Nach dem Kochen:

1. Reinigen Sie den Temperaturfihler mit einem weichen Tuch
oder geben Sie ihn in die Spulmaschine.

2. Stellen Sie sicher, dass der Temperaturfthler vollstandig
trocken ist, bevor Sie ihn zur Aufbewahrung und zum Laden
wieder in das Ladefach des Basisgerats einsetzen.

ENTSORGUNG DES ELEKTRISCHEN GERATS

Dieses elektrische Gerat darf nicht Gber den normalen Hausmull
entsorgt werden. Bitte entsorgen Sie das Gerat an einer zugelasse-
nen Sammelstelle oder bei Ihrem 6rtlichen Recyclinghof. Beachten
Sie die geltenden kommunalen Vorschriften zur Entsorgung von
Elektro- und Elektronikaltgeraten. Im Zweifelsfall wenden Sie sich
bitte an Ihre 6rtliche Gemeindeverwaltung oder Entsorgungsstelle.

Umweltschutz

Dieses Symbol kennzeichnet die getrennte Sammlung von elektri-
schen und elektronischen Geraten. Der Hauptzweck der getrenn-
ten Sammlung dieses Abfalls besteht darin, die zu entsorgende
Abfallmenge zu reduzieren, die Wiederverwendung, das Recycling
und andere Formen der Ruckgewinnung zu férdern, um die
negative Auswirkung auf die Umwelt zu minimieren. Wenn dieses
I  Gerét nicht mehr verwendet wird, darf es nicht zusammen mit
dem unsortierten Hausmull entsorgt werden. Der Nutzer ist dafur
verantwortlich, das Gerat kostenlos bei den daftr vorgesehenen Sammelstellen
abzugeben. Nicht mehr verwendete Geréte kénnen auch bei Verkaufsstellen
zurlckgegeben werden, wenn dort ein neues, gleichartiges Gerat mit denselben
Funktionen erworben wird. Bitte wenden Sie sich an Ihre Gemeindeverwaltung
oder den Handler vor Ort, um weitere Informationen zu den Rickgabemaoglich-
keiten fur dieses Gerat zu erhalten.
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APP-EINRICHTUN

1. Aktivieren Sie Bluetooth auf Ihrem Smartphone.
Fur Android-Nutzer: Stellen Sie sicher, dass sowohl Bluetooth
als auch die Standortdienste aktiviert sind, da beide fur den
ordnungsgemaBen Betrieb erforderlich sind.

2. Aktivieren Sie die Benachrichtigungsfunktionen, einschlie3-
lich Alarme und Pop-up-Symbole, um wahrend der Nutzung
Hinweise zu erhalten.

o

Allow CHIFBIBIQ to acces this
device’s location?

ALLOW ONLY WHILE IN USE

oeNY

CHIFBIBIQ

Alow CHFBBQ to enable
Buetooth?

oenY Auow
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VERBINDUNG MIT DEM BASISGERAT

1.
2.

Offnen Sie die CHEFBBQ-App.

Stellen Sie die Verbindung zum Basisgerat her, das unter
dem Bluetooth-Namen ,CHEFBBQ" angezeigt wird.

Nach erfolgreicher Verbindung werden die Einstellungen und
Anzeigen der App mit dem Basisgerat synchronisiert
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APP-BEDIENUNGSANLEITUNG

Option 1: Fleischauswahl
« Tippen Sie im MenU auf Meat Selection.

» Wahlen Sie die Zutat (Fleischsorte) aus, die zubereitet
werden soll.

« Tippen Sie auf das ausgewahlte Element, um den gewlnschten
Gargrad (Zieltemperatur) festzulegen

» .

»

Option 2: Manuelle Temperatureinstellung
« Falls die voreingestellte Zieltemperatur nicht geeignet ist, passen
Sie sie mit den + / --Tasten an lhren Wunschwert an
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1.

BENUTZERDEFINIERTE EINSTELLUNGEN

Tippen Sie auf ADD, um neue Zutaten hinzuzuftgen und
ihnen eigene Namen zu geben.

Legen Sie fur jede Zutat den gewlnschten Gargrad (Ziel-
temperatur) fest.

e
Gl e

»
a[w[e] [t [y[u] i [o]>
NO000000a0
oooopoD
B -
. »
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AUFZEICHNUNG DER GARVERLAUFSKURVE

Tippen Sie auf Cooking Graph, um den Garprozess in Echtzeit auf-
zuzeichnen und zu Uberprufen.

1 Tippen Sie auf Start Recording, um die Aufzeichnung des
Garvorgangs zu starten

2. Tippen Sie erneut auf Cooking Graph, um die aktuelle Tem-
peraturkurve live anzuzeigen.

3. Tippen Sie auf History, um zuvor aufgezeichnete Garvorgan-
ge aufzurufen
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EINSTELLUNG VON

UMGEBUNGSTEMPERATUR-WARNUNGEN

Tippen Sie auf Ambient, um Maximal- und Minimaltemperatur-
Alarme fur die Kochumgebung festzulegen.

1 Tippen Sie auf Ambient, um die Max- und Min-
Einstellungen anzuzeigen.

2. Tippen Sie auf Max, um einen Hochtemperatur-
alarm zu setzen.

3. Tippen Sie auf Min, um einen Niedertemperaturalarm
zu setzen.
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WEITERE EINSTELLUNGEN

1.

Tippen Sie auf HELP, um die Bedienungsanleitung und haufig
gestellte Fragen (FAQs) anzuzeigen

Tippen Sie auf Settings, um folgende Optionen

zu konfigurieren:

- Alarmton

- Sprache

- Temperatureinheit (°C / °F)

- E-Mail-Adresse fur den Kundendienst nach dem Kauf
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEIS

« Verwenden Sie den Temperaturfuhler ausschlieBlich fur den vorgesehenen Zweck.
Er ist fur die Verwendung mit Fleisch und anderen Lebensmitteln konzipiert.

« Um das Risiko eines elektrischen Schlags zu vermeiden, tauchen Sie das Basisgerat
oder dessen Ladekomponente niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten.

« Um Sch&den zu vermeiden, stellen Sie sicher, dass der Temperaturfuhler
mindestens bis zur Sicherheitsmarkierung in das Fleisch eingeftihrt wird.

« Um eine optimale Leistung zu gewahrleisten, darf kein Teil des keramischen Griffs
des Temperaturfihlers in das Lebensmittel eingeflihrt werden.

« Verwenden Sie den Temperaturfuhler nicht in Mikrowellenherden oder Schnellkochtépfen.

+ Setzen Sie den Temperaturfuhler nicht offenem Feuer aus und vermeiden Sie
StéBe oder das Herunterfallen auf harte Oberflachen.

« Stellen Sie sicher, dass der Temperaturfuhler vollstandig trocken ist, bevor Sie ihn zur
Aufladung oder Aufbewahrung wieder in das Basisgerat einsetzen.

« Der Temperaturflhler ist zwar wasserdicht, sollte jedoch nicht Uber langere Zeit in
Wasser eingetaucht werden.

« Achten Sie beim Umgang mit der scharfen Spitze des Temperaturfthlers auf
Verletzungsgefahr.

« Wahrend oder unmittelbar nach dem Kochen ist der Temperaturfiihler sehr heil3. Be-
rthren Sie ihn nicht mit bloBen Handen.

« Tauchen Sie den heiBen Temperaturfuhler nach dem Kochen nicht in kaltes Wasser.
Lassen Sie ihn stattdessen nattrlich abkuhlen.

« Der Temperaturfuhler ist kein Spielzeug. Beaufsichtigen Sie Kinder, wenn das Gerat
in ihrer Nahe verwendet wird.

« Verwenden Sie das Thermometer nicht im Freien bei Regen, Gewitter oder anderen
extremen Wetterbedingungen.

« Wenn die Temperaturanzeige ungewohnlich hoch ist oder zu schnell ansteigt, Uberprifen
Sie, ob der Temperaturfuhler korrekt im Lebensmittel platziert ist.

« Setzen Sie den Temperaturfuhler gof. erneut korrekt ein, wobei die Spitze mittig im
dicksten Teil des Lebensmittels liegen sollte. Vermeiden Sie den Kontakt mit Knochen
oder fettreichen Bereichen, um genaue Messergebnisse zu erhalten.

+ Die maximale Temperatur des internen Sensors betragt 100 °C (212 °F). Wird dieser Wert
Uberschritten, kann der Temperaturflhler beschadigt werden.

+ Die maximale Temperatur fr den keramischen Griff betragt 300 °C (572 °F). Auch hier
kann eine Uberschreitung zu Schaden fuhren.

« Beim Entfernen des Temperaturfihlers darf keine Kraft zur Seite, nach oben oder unten
auf den keramischen Griff ausgetibt werden. Ziehen Sie den Fuhler gerade und
gleichmaBig heraus.

« Der Verzehr von rohem oder nicht ausreichend gegartem Fleisch, Gefliigel oder Meeres-
friichten kann das Risiko lebensmittelbedingter Erkrankungen erhéhen. Garen Sie Lebens-
mittel stets auf die empfohlene sichere Kerntemperatur.

+ Wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist, bewahren Sie den Temperaturflhler im Basisgerat
auf und entnehmen Sie die Batterie, um Akkuleistung und Sicherheit zu erhalten.

« Warnung: Nicht autorisierte Anderungen oder Modifikationen an diesemn Gerat kénnen Ihr
gesetzliches Nutzungsrecht ungultig machen. 0
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